Les ENTREES

FOIE GRAS DE CANARD CUIT AU TORCHON,
CONFITURE DE FIGUES OU D'OIGNONS  (FORMULE +3.0) 1.0
Duck FOIE GRas, FIG OR ONMION 1um (Formuta +3.0) .

SAUMON GRAVIAX ET SA JULIENNE DE LEGUMES 7.5
SALMON GRAVIAX AND JULIENNE VEGETABLES '

RAVIOLE DU DAUPHINE, CREME AU BASILIC, COPEAUX DE PARMESAN 6.0
RAVIOLES, BASIL CREAM, PARMESAN SHAVINGS -

TARTELETTE DE CHEVRE A LA TAPENADE, TOMATES CONFITES ET PESTO 6.0
GOAT CHEESE TART WITH TAPENADE, PRESERVED TOMATOES AND PESTO

POELEE FORESTIERE AUX ASPERGES VERTES ET SON CEUF POCHE 6.0
FRIED GREEN ASPARAGUS AND POACHED EGG

ENTREE DU JOUR (VOIR ARDOISE)
STARTER OF THE DAY (SEE BIACKBOARD)

Les Salades

EXOTIQUE 12.9
SALADE VERTE, TOMATE, CANTAL, CREVETTES, ANANAS,

POMMES DE TERRE, MAIS, OLIVES

GREEN SALAD, TOMATO, CANTAL CHEESE, SHRIMPS, PINEAPPLE, POTATOES, CORN, BLACK OLIVES

LA PAYSANNE 12.0

SALADE VERTE, TOMATE, JAMBON DE PAYS, POMMES DE TERRE, CANTAL, LARDONS
CREEN SAIAD, TOMATO, COUNTRY HAM, POTATOES, CANTAL CHEESE, LARDOONS

LA PARISIENNE | 1.0
SALADE VERTE, TOMATE, JAMBON BLANC, EMMENTAL,

CEUF DUR, POMMES DE TERRE, OLIVES NOIRES

GREEN SALAD, TOMATO, HAM, EMMENTAL CHEESE, HARD BOILED EGG, POTATOES, BLACK OLIVES
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Formule Midi 14 €

EntrRéEE + Plat OU Plar + DeSSeRrT
STARTER + Maw Course OR Man COURSE + DESSERT

(Uniguement du Lundi au Vendredi)

LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES - C.B. MINIMUM 1 EURO
PRIX NETS (Service 17 % compris) NET PRICES

Les Plars

ENTRECOTE (230G) SAUCE AU BLEU,
FRITES MAISON ET SALADE VERTE (FORMULE +3.0)

R18 EYE BEEF STEAK (250C), BLUE SAUCE, FRENCH FRIES AND SALAD (Formuia +3.0)

SOURIS D'AGNEAU ROTI AU JUS DE THYM,
POMMES GRENAILLES PERSILLEES  (FORMULE +2.0)

ROASTED LAMB SHANK WITH THYME JUICE, BABY POTATOES WITH PARSLEY (Formuia +2.0)

(QUASI DE VEAU DORE AU SAUTOIR,
ASPERGES VERTES ET SAUCE FORESTIERE
ROASTED HAUNCH OF TENDER VEAL, GREEN ASPARAGUS AND FOREST SAUCE

PAVE DE RUMSTECK, SAUCE AU POIVRE,
FRITES AU COUTEAU ET SALADE VERTE
RUMP STEAK WITH PEPPER SAUCE, FRENCH FRIES AND SALAD

MAGRET DE CANARD CARAMELISE, SAUCE FORESTIERE,

WOK DE LEGUMES
CdﬂdMEUZED DUCK BREAST, MUSHROOMS MUCE, WOK OF VEGETABLES

ASSIETTE VEGETARIENNE
(WOK DE LEGUMES, POMMES PERSILLEES, MOUSSELINE DE LEGUMES)
WOk OF VEGETABLES, PARSLEY POTATOES, VEGETABLE MOUSSELINE

TAGLIATELLES AU SAUMON
TAGLIATELLE WITH SAIMON

PLAT DU JOUR (VOIR ARDOISE)
DisH OF THE DAY (SEE BIACKBOARD)

Les Poissons

. e e

RISOTTO AUX GAMBAS, CREME DE CRUSTACES
AU COGNAC ET A LESTRAGON  (FORMULE +2.0)
RISOTTO WITH PRAWNS, CRUSTACEAN CREAM

WITH COGNAC AND TARRAGON (Formuta +2.0)

DOS DE CABILLAUD EN AIOLI, LEGUMES VAPEUR
BACK OF COD IN AIOLI, STEAMED VEGETABLES

PAVE DE SAUMON, MOUSSELINE DE LEGUMES
ET SON COULIS DE POIVRON ROUGE
Saimon STEAK, VEGETABLE MOUSSELINE AND RED PEPPER COULIS

POISSON DU JOUR (VOIR ARDOISE)
Fist OF THE DAY (SEE BLACKBOARD)

LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES - C.B. MINIMUM 1 EURO

PRIX NETS (Service 17 % compris) NET PRICES
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Les FROMAGES

ASSIETTE DE FROMAGES (CanTAL, BRIE, BLEU D'AUVERGNE)
PLaTE OF CHEESES

Les Desserts

T——— = L L e L T T . o B e T o T o R R B e e T

e L g T

PHILADELPHIA CHEESECAKE ET GLACE CARAMEL AU BEURRE SALE
PHIADELPHIA CHEESECAKE AND SALTED BUTTER CARAMEL ICE CREAM

THE BIO GOURMAND
ORGANIC TEA WITH PASTRIES

CAFE GOURMAND
COFFEE WITH PASTRIES

PANNA COTTA ET SON COULIS DE FRUITS ROUGES
PANNA COTTA WITH RED FRUIT COULIS

CREME BRULEE
CREME BRULEE

MOELLEUX AU CHOCOLAT ET SA GLACE VANILLE
CHOCOLATE CAKE AND VANILIA ICE CREAM

| DESSERT DU JOUR (VOIR ARDOISE)
DESSERT OF THE DAY (SEE BIACKBOARD)

Les Glaces eT SORbETS

S

/.0

/.0

6.7

6.0

6.0

6.0

2 BOULES e L 7 BOULES 6.7

VANILLE, FRAMBOISE, CARAMEL AU BEURRE SALE
Vanitra, Raspeerry, SALTED CARAMEL

LA MAISON NACCEPTE PAS LES CHEQUES - C.B. MINIMUM 1 EURO
PRIX NETS (Service 17 % compris) NET PRICES

Les Cockrails

MOJITO - RHUM, SUCRE DE CANNE, MENTHE FRAICHE, CITRON VERT, PERRIER 5.9
CAIPIRINHA - CACHACA, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE b
CAIPIROSKA - VODKA, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE 7o
T.PUNCH - RHUM, SUCRE DE CANNE, CITRON VERT 9.9
TEQUILA SUNRISE - TEQUILA, JUS D'ORANGE, SIROP DE GRENADINE 5
CuBA LIBRE - RHUM, CITRON VERT, COCA-COLA 5.9
T1.G.V - Teouna, Gin, Vobka 5.9
GIN Fizz - GIN, CITRON VERT, LEMONADE 5.9
GIN TONIC - GIN, CITRON VERT, SCHWEPPES TONIC 5.9
JAGER BOMB - JAGERMEISTER - REDBULL 9.9
APEROL SPRITZ - APEROL, VIN BLANC, PERRIER, RONDELLE D'ORANGE 9

Cockrails sans Alcool

VIRGIN MOJITO - SUCRE DE CANNE, MENTHE FRAICHE, CITRON VERT, PERRIER 5.0
COCKTAIL DE JUS DE FRUITS - JUS DE FRUITS, SIROP DE GRENADINE 5.0

LA Carte des Vins =

Verre Pchet Pchet Bouteille

VIN BI_ANC 14 c 25d 50d 75 d

CHARDONNAY - IGP Pays p'Oc T o100 WO
SAUVIGNON AOC 5SS e 10060
TARANI AOC r2 b9 0. - 180
MuSCADET AOC 2 22 MO0 WO
VIN ROSE

LE ROSE DE LA MAISON (SELON ARRIVAGE) 22 65, RO W
VIN ROUGE

BORDEAUX AOC 455801502220
BrouiLLy AOC 4507051702200
CHINON AOC 3% 65 120 .20
COTES DU RHONE AOC RSO SRN0 " 160
SAINT-AMOUR AOC 4570 D0 200

ChAampAGNE

Coupe Bouteille

10 75 d
CHAMPAGNE BRut 8.0 0.0
; Les Alcools @)
JAGERMEISTER 6.0 CocNac, CALvapos 9.0
Teouna, RHum 2.0 POIRE .0
Vooka, GIN 9.0 Ger 27 2.0

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modeération.

LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES - C.B. MINIMUM 1 EURO
PRIX NETS (Service 17 9% compris) NET PRICES



MARTINI (5 o)

ifs ~ Les Whiskies

4.0 Rep LABEL 8.0
PORTO 5 a) 4.0 Jack DANIEL's 8.0
SUZE 5 ) 4.0 CHIVAs 8.0
RicarD ou Pastis (2 a) 2.0 CiaN CAMPBELL 7.0
KiR AU VIN BianC (14 ) 3.8 J&B 7.0
KIR ROYAL AU CHAMPAGNE 2) 8.0
PISCINE (Buanc ou Rost) 2.7
e \

e e NS
PRESSION 25d 50<d  BoutEilles
Bitre BLONDE 25 33  CORONA (% a) 9.5
BLONDE D'ABBAYE 55 .50 DESPERADOS (% 1) 2.2
Bitre BLANCHE 35 6.0  HENEKEN (25 o) 3.9
PicoN BIERE 35 50 GUINNESS BRUNE (33 ) 9.7
PANACHE, MONACO 35 50  CiDRE (25 o) 2.7
BIERE DU MOMENT (VOIR ARDOISE)

S0das, Jus, Eaux :
Coca-Cola 3 ) 3.8 FRUITS FRAIS PRESSES 2.9
Coca-Cola ZErO 3 a) 3.8 (OraNGE, CITRON)
ScHWEPPES TONIC (25 @) 3.8 PERRIER (3 ) 5.8
Jus eT NectAr DE FrRuits (25 ) 3.8 VITTEL (25 ) | 3.8
ORANGINA (25 a) 7.8 Faux MiNéRA[ES
DiABOLO (3 «) 7.8 . .

(UNIQUEMENT EN RESTAURATION)

LIMONADE (33 o = VITTEL, SAN PELLEGRINO (50c) 4.7
Ice TEA (25 ) 7.8

ViTTeEL, SAN PELLEGRINO (100 ) 7.8

Cafés, Chocolarts

- = -

CAre EXPRESS 2.2
NOISETTE 2.4
DouBLE EXPRESS 4.2
Cart CREME 7.7
LAIT CHAUD 7.7
CHocolar CHAUD 259

——

CAPPUCCINO 2.7
CAFE VIENNOIS 4.0
CHOCOLAT VIENNOIS 4.0
THE BIO / INFusiON BIO 752
CAFE LUTECE 1.0

(Caré, WHisky, SUCRE DE CANNE)

FormuLe Perit DE)...6.00 €

BOISSON CHAUDE -+ JUS DE FRUIT

VIENNOISERIE OU TARTINE

| A MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES - C.B. MINIMUM 1 EURO
PRIX NETS (Service 19 % compris) NET PRICES

“Les Perits Creux

TARTINE DE SAUMON MARINE AU CITRON VERT, FRITES ET SALADE
TRATINE WITH MARINATED SALMON LIME, FRENCH FRIES AND SALAD

TARTINE CREME DE CHEVRE, POIVRON MARINE, FRITES ET SALADE
TARTINE WITH CREAM OF GOAT, MARINATED PEPPER, FRENCH FRIES AND SALAD

SANDWICH MIXTE (JAMBON, BEURRE, EMMENTAL)
MIXED SANDWICH (HAM, BUTTER, EMMENTAL CHEESE)

SANDWICH PARISIEN (JAMBON, BEURRE)
PARISIAN SANDWICH (HAM, BUTTER)

SANDWICH AU PATE DE CAMPAGNE
SANDWICH WITH COUNTRY PATE

ASSIETTE DE FRITES MAISON
PIATE OF HOMEMADE FRENCH FRIES

A PARTAGER ... OU pAS
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PLANCHE MIXTE (CHARCUTERIE & FROMAGES)
MixeD BOARD (DELICATESSEN & CHEESES)

PLANCHE DE CHARCUTERIE
[ELICATESSEN BOARD

PLANCHE DE FROMAGES
CHEESES BOARD

-

INFORMATION CLIENTS |
UN TABLEAU MENTIONNANT LA PRESENCE D’ALLERGENES
DANS NOS PLATS EST CONSULTABLE SUR DEMANDE
A BOARD MENTIONING THE PRESENCE OF ALLERGENS
IN OUR DISHES IS AVAILABLE F OR CONSULTATION ON REQUEST

.

LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEOUES - C.B. MINIMUM | EURO
PRIX NETS (Service 13 % compeis) NET PRICES
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