MENU

Bigoli fatti in casa al ragu di anitra
€8,00
Gnocchetti_alla zucca € 8,00
Pappardelle fatte in casa al ragu di
lepre € 8,00
Fettuccine funghi _misto bosco € 8,00
Penne all’arrabbiata €.8,00
Tortelli ai_Carciofi alla salvia e
rosmarino €38,00
Ravioli gorgonzola e noci alla rapa

rossa € 5,00
SECONDI PIATTI
Coniglio alla cacciatora € 11,00
Faraona al forno € 11,00
Braciola di maiale ai ferri €.8,00
Salsicce ai ferri €. 800
Galletto al forno € 10,00
Grigliata mista €. 12,00
Costata di sorana ai ferri € 17,00
Sottofiletto ai ferri €. 10,00
Baccala’ alla vicentina €.13,00
CONTORNI
Insalata musta €. 3,00
Patate fritte €. 3,00
Funghi trifolat €. 350
Verdure pastellate €. 350
Piselli €. 350
Insalata russa €. 350
Fagioli in umido €. 3,50
Verze al tegame €. 3,00
Verdura cotta €. 3,00

Peperonata 3,00

VINI SFUSI ALLA SPINA

Souvignon allaspina 1litro €800

Prosecco bottiglia

0,75 litro € 15.00

Cabernet alla spina

1 litro € 8.00

VINO INBOTTIGLIA RossI

€.18,00
€18,00

Teroldego superiore 2017
Valpolicella Ripasso doc

Rosso del Crearo Rosato frizz €. 10,00

Cabernet dei colli Berici € 10,00
BIANCHI

Gewrztraminer tirol 2018 €18,00

Lugana Monteco 2020 € 15,00

DOLCIDELLA CASA €. 4,00

Crostata all’albicocca
Crostata ai frurti di bosco

liramisu’

Crostata alla ciliegia

Meringata all’amarena

Sorbetto limone o caffe’

Tartufo al cioccolato €. 3,50

lartufo al pistacchio €. 3,50







