


WIOSENNE PROPOZYCJEWIOSENNE PROPOZYCJE  

Wino domu 65

Martini Fiero 28

Orzeźwiająca wiosenna lemoniada

Piwo Czarny Bez 

Grzane wino 18

15

Mojito bezalkoholowe 20

Danie dnia zupa+ drugie danie 
Pytaj kelnera 

35

18



Scrambled eggs, frankfurter sausage, grilled becon, tomato, flat mushroom

Racuchy with mascarpone, seasonal fruits, honey, mint leaves
 

Porridge with vanilla and cinnamon, seasonal fruits
 

Śniadania podajemy z chlebem własnego wypieku

Do śniadania dowolna kawa w cenie 7 zł

Blinis with salmon, mascarpone, herbal tapioca
 

Jajecznica, twarożek, awokado

Racuchy z mascarpone, owoce sezonowe, miód, liście mięty

Owsianka z wanilią i cynamonem, owoce sezonowe     
 

Spanish omlette with potatoes and chorizo sausage 
 

Omelette with mushrooms and ham 
 

ŚNIADANIA
BREAKFAST MENU

(dodatkowo do wyboru jajecznica lub jajka sadzone)
Cheese, ham, tomato, cucumber, cottage cheese, chive, frankfurter sausage, scrambled eggs or fries eggs

Scrambled eggs, cottage cheese, avocado

Breakfast is served with homemade bread

We serve coffee at 7 PLN for every breakfast menu

Śniadania podajemy od 9:00 do 12:00
Breakfast is served from 9AM to 12AM

Bliny z łososiem, mascarpone, ziołowa tapioka   
 

Omlet z pieczarkami i szynką
 

Hiszpański omlet z ziemniakami i kiełbasą chorizo

Jajecznica, frankfurterka, grillowany boczek, pomidor, pieczarki

Ser, wędlina, pomidor, ogórek, twarożek, szczypior, frankfurterka 
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PRZYSTAWKI
STARTERS

Krewetki podane na gorącej patelni z chorizo,
papryka, czosnek, pietruszka i kolendra

Wątróbka drobiowa, 
jabłko, miód, cebula, sos na czerwonym winie i rozmarynie

Krewetki w tempurze, 
mieszanka sałat, dip z mango i owoców pasji, chilli

Chrupiące kalmary w tempurze,
mieszanka sałat, dip z mango i owoców pasji, chilli

Placki buraczane, 
mieszanka sałat, sos koperkowy

Shrimps with chorizo, red pepper, garlic, parsley and coriander served on a hot pan
 

Liver, apple, honey, onions, rosemary red wine sauce
 

Tatar z polędwiczki wołowej, 
majonez pietruszkowy, cebula, ogórek kiszony, musztarda francuska, żółtko
Beef tartare, parsley majonese, onion, pickled cucumber, French mustard, egg yolk

 

Tempura calamari, mix salad, mango and passion fruit dip, chilli
 

Tempura shrimps, mix salad, mango and passion fruit dip, chilli
 

Beetroot fritters, mix salad, dill sauce
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ZUPY

Krem duo z pomidorów i białych warzyw,
oliwa truflowa, czarnuszka

Tom Kha Gai,
trawa cytrynowa, liście limety, chilli

SAŁATKI
SALADS

Sałatka Cezar,
sałata rzymska, grillowany kurczak, dressing cezar,
anchois, prażony boczek, parmezan

Liście młodego szpinaku, łosoś, 
prażone migdały, gorgonzola, gruszka, filety z pomarańczy,
dressing jabłkowy 
Spinach leaves, salmon, roasted almonds, gorgonzola, pear, orange fillets, apple dressing

 

Sałatka z komosą ryżową, 
buraki, suszone figi, orzech, kozi ser, zioła, szpinak 

SOUPS

Cream duo with tomatoes and white vegetables, truffle oil, black seed
 

Tom Kha Gai soup, lemon grass, chilli

z krewetkami
z kurczakiem

with shrimps
with chicken

Ceasar salad, romaine lettuce, grilled chicken, caesar dressing, anchoivies, roast bacon, parmesan
 

Quinoa salad, beet, figs, walnuts, goat cheese, herbs, spinach
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MIĘSA

Pierś z kurczaka w kremowym sosie pesto, 
gnocchi, szpinak, salsa pomidorowa

Chicken breast in a creamy pesto sauce, gnocchi, spinach, tomato salsa
 
 Konfitowana kaczka,

pieczone bataty, sos czerwone curry z warzywami i ananasem

Medaliony z polędwiczki wieprzowej,
Zapiekane ziemniaki, purée warzywne, groszek, karmelizowana
cebula, jus

Udo z kaczki,
modra kapusta, ziemniaki pieczone, sos wiśniowy

Żeberka wieprzowe w marynacie barbecue,
mieszanka sałat, pieczone ziemniaki

MEATS

Confit duck, baked potatoes, red curry sauce with vegetables and pineapple

Beefcheeks, potato dauphinoise, pumpkin purée, peas, caramelised onion, jus

Duck leg, red cabbage, baked potatoes, cherry sauce

Grillowany schab,
warzywa grillowane, ziemniaki zapiekane, sos pieprzowy

Pork loin, grilled vegetables, baked potatoes, pepper sauce

Barbecue ribs, salad mix, baked potatoes
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RYBY I OWOCE MORZA
FISH AND SEAFOOD

Dorsz smażony, 
pieczone ziemniaki, marynowana czerwona kapusta,
chips z jarmużu, jajko sadzone, sos holenderski

Pieczony marynowany łosoś w świeżej kolendrze i teryiaki,
szparagi, pieczone ziemniaki, sos holenderski

Cod, roasted potato, marinated red cabbage, kale chips, fried egg, hollandaise sauce
 
 

Baked marinated salmon in teryiaki with fresh coriander, mix salad, baked potatoes, hollandaise sauce

Bazyliowe risotto z krewetkami,
groszek, prażone migdały, gruszka, grana padano 
Basil risotto with shrimps, peas, roasted almonds, pear, grana padano

54
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STEKI
STEAKS

Do każdego steka serwujemy warzywa grillowane, ziemniaki zapiekane,
sos pieprzowy i serowy

Rostbef 250g

Antrykot 250g

Stek z polędwicy wołowej 220g
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DOMOWY MAKARON
HOMEMADE PASTA

Makaron z chorizo,
wołowina, suszony pomidor, cebula, pomidory, zioła, pecorino
Pasta with chorizo, dried tomato, beef, onion, tomatoes, herbs, pecorino

 

Makaron z kurczakiem,
śmietana, gorgonzola, gruszka, szpinak, płatki migdałów
Pasta with chicken, cream, gorgonzola, pear, spinach, almond flakes

Aglio e olio
czosnek, natka pietruszki, szpinak, pecorino

z krewetkami
wegetariańskie           +pomidor

Polska carbonara na śmietanie,
boczek, cebula, groszek, natka pietruszki

Aglio e olio, garlic, parsley, spinach, pecorino
 

with shrimps
vegetarian                                                  39

Polish carbonara with cream, bacon, onion, peas, parsley
 

Kremowe pesto,
pomidorki cherry, szpinak, grana padano

z polędwiczką wieprzową
wegetariańskie

Cream pesto, cherry tomato, spinach, grana padano
 

with pork tenderloin
vegetarian

Makaron z kaczką,
papryka, tajska bazylia, cebula, kozi ser, sos słodko-kwaśny

Duck, pumpkin, pepper, Thai basil, onion, goat cheese, sweet and sour sauce
 
 Makaron z kurczakiem,

papryka, cukinia, sos sweet chilli

Pasta with chicken in sweet chilli, paprika, zucchini
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BURGERY
BURGERS

Klasyczny cheeseburger
wołowina, boczek, ser, sałata, kiszony ogórek, pomidor, konfitura
z czerwonej cebuli, sos Marie Rose, musztarda francuska

Classic cheeseburger with beef, bacon, cheese, salad, pickle, tomato, red onion jam, Marie Rose sauce,
mustard

Wiejski
wołowina, boczek, placek buraczany, rukola, ser, sałata, pomidor,
ogórek, konfitura z czerwonej cebuli, sos majonezowy

Burger with beef, bacon, beetroot fritter, aragula, cheese, salad, tomato, cucumber, red onion jam,
mayonnaise

Buraczany
kotlet buraczany, ser, pomidor, ogórek kiszony, sałata, majonez, musztarda

Beet burger with cheese, tomato, pickle, salad, mayonnaise, mustard

Kurczaczek
pierś z kurczaka, boczek, ananas, rukola, sałata, ser, pomidor,
ogórek kiszony, jalapeno, majonez

Burger with chicken, bacon, pineapple, arugula, salad, cheese, tomato, pickle, jalapeno,
mayonnaise

Frytki do burgera

Fries
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MENU DLA DZIECI
CHILDREN'S MENU

Zupa pomidorowa z makaronem

Tomato soup with homemade pasta

Domowy makaron w kremowym sosie z kurczakiem

Homemade pasta in cream sauce with chicken breast

Pierś z kurczaka panierowana, frytki, mizeria

Breaded chicken breast, fries, cucumber salad

DESERY
DESSERTS

Czekoladowy fondant
pieczony z praliną z białej czekolady i słonego karmelu, purée z
wiśni

Chocolate fondant, white chocolate and salted caramel praline, cherry purée

Karmelizowana tarta z marakują
pralina czekoladowa

Caramelised passion fruit tart, chocolate praline
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MENU
SEZONOWE

SZEF KUCHNI POLECA

Domowy rosół

Żurek staropolski z jajkiem / Aksamitny Krem z dyni z prażonymi migdałami 

Udo z kaczki,
modra kapusta, ziemniaki pieczone, sos wiśniowy

Żeberka wieprzowe w marynacie barbecue,
mieszanka sałat, pieczone ziemniaki

Grillowany schab,
warzywa grillowane, ziemniaki zapiekane, sos pieprzowy

Placki buraczane, 
mieszanka sałat, sos koperkowy

PRZYSTAWKA

ZUPY

DANIA MIĘSNE 

DESER

Szarlotka z jabłkami na ciepło z gałką lodów
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NAPOJE ZIMNE
COLD DRINKS

Woda niegazowana/gazowana 0.3L / 0.7L 9 / 19

Cola / Cola zero / Mirinda / Sprite / Tonic

Still or sparkling mineral water

0.2L 10

Lipton Ice Tea 0.2L 9

Soki
pomarańczowy / grejpfrutowy / jabłkowy
czarna porzeczka / pomidorowy

Juices orange / grapefruit / apple / blackcurrant / tomato

0.2L 9

Sok pomarańczowy świeżo wyciskany 0.2L 16

Lemoniada pomarańczowa
rozmaryn, miód 0.4L

Orange lemonade with rosemary and honey

16

Lemoniada cytrynowa
limonka, mięta, miód 0.4L 16

Lemonade with lime and honey

Pinacolada 16

Mojito bezalkoholowe 20

Non-alcoholic Mojito

0.2L

0.2L



NAPOJE CIEPŁE
HOT DRINKS

Napar z pomarańczy i cytryny, imbir

The infusion of oragne and lemon with honey, ginger

Herbata liściasta

Tea leaves

Herbata rozgrzewająca z pomarańczą, imbirem, miodem i goździkami

Warming tea with orange, ginger, honey and cloves

Herbata Hot Kristoff z pomarańczą, liśćmi kafiru, rozmarynem i miodem

Hot tea with orange, lime leaves, rosemary and honey

Espresso

Espresso dopio

Espresso macchiato

Americano

Cappucino

Latte

Latte z likierem tiramisu

Latte with tiramisu liqueur

Latte z likierem słony karmel

Latte with salted caramel liqueur
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PIWO
BEER

Czarny Bez

Pszeniczniak / Koźlak

Złote Lwy / Johannes

Amber Naturalny

Amber Chmielowy

Baltic Lager

Browarny Lager / Mocny red

DRINKI
DRINKS

Mojito

Aperol Spritz

Cuba libre 
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WÓDKA
VODKA

Finlandia 1240ml

Żołądkowa gorzka 40ml 10

Soplica wiśniowa 40ml 10

Wychowana w Luksusie 40ml 19

GIN / RUM / TEQUILA

Gin Gordon's 40ml 15

Bacardi Superior 40ml 16

Tequila El Jimador Blanco 40ml 16

Tequila El Jimador Reposado 40ml 16



WHISKEY / BOURBON

J. Walker Black Label

J. Walker Red Label

Ballantine's

Jack Daniel's

Jack Daniel's Honey

Jack Daniel's Single Barrel

Chivas Regal

Jameson Whiskey

Gentleman Jack

24
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COGNAC / BRANDY

Cognac Remy Martin V.S.O.P

Brandy Metaxa

40ml

40ml

40ml

40ml

40ml

40ml

40ml

40ml

40ml

40ml

40ml
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