FORMULES:
2 plats: 25€ /3 plats : 32€ / 4 plats 39€

Menu enfant (jusqu’a 10 ans) 2 plats :13€ 3 plats: 18€
*Tout supplément ou changement de garniture: 5€

Erfrées

Tartare de poisson du jour
Kiwi, citron vert,combawa

Asperges de Baudresﬁ
Créme de feta, rhubarbe en pickles,pistache
Jambonneau
Petit pois, sauce gribiche

Py

Thon mi cuit
Fenouil, vierge d’agrume,carotte, gingembre
Volaille en basse température
Ecrasé de pomme de terre,féve,amande
Penne
Pesto vert, burratina, tomate confite

Wesserly

Assiette de 3 fromages par la maison Jacquin
Gelée de vin rouge de Valencay maison
Ananas en Carpaccio
Citron vert, glace Pina Colada
Creme brilée

Tagete

Chocolat

Pécan,glace chocolat blanc

*Prix TTC par personne, service compris.(hors boissons)
Nous nous réservons de facturer un droit de couvert de 15€ pour les clients
qui ne mangent pas, également pour un client absent sans étre avertis 4h a I'avance,
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