[AIN TRES TABLE
MEN | O

1 5€

o) ENTREE

b - Millefeuille de saumon & la créme d'aneth

PLAT

Gigot d'agneau sauce vin rouge, fageot

d'haricots vert, gratin dauphinois

FROMAGL

comté, morbier, fromage trais £.

DESSERT e

Nid de Paque au chocolat et au caramel

réservation au
09 8134 16 84
ou
~ laintrestable0legmail.com




	L’AIN TRÈS TABLE
	MENU
	de Pâques
	LE 6 AVRIL 2026
	45€
	Amuse bouche
	ENTRÉE
	Millefeuille de saumon à la crème d’aneth

	PLAT
	Gigot d’agneau sauce vin rouge, fageot d’haricots vert, gratin dauphinois

	FROMAGE
	comté, morbier, fromage frais

	DESSERT
	Nid de Pâque au chocolat et au caramel




