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ANTIPASTI — PRZYSTAWKI

7 4. Gamberetti al Vino Bianco 47 7k

krewetki krélewskie (10 szt., rozmiar 16/20, czesciowo obrane)
podsmazane W bialym winie z dodatkiem czosnku, cytryny i chili, podane na rukoli
lekko pikantne, serwowane z chrupigcym pieczywem z mastem cZosnkowym

V 5. Pane 19 z1

Chrupigce wloskie pieczywo z mastem czosnkowym, Parmigiano Reggiano

i dodatkiem aromatycznych przypraw

\/ 6. Bruschetta Originale 20 zt

opiekane pieczywo (4 szt) z drobno posiekanymi pomidorami, czosnkiem i bazylig, skgpane W oliwie
i polane sosem balsamicznym

PANINI — WEOSKIE KANAPKI

(wykonane z maki pszennej typu 00, posmarowane delikatnym mastem czosnkowym)

7. Panino alla Romana 34 7zt

Kanapka z szynkq prosciutto crudo, swiezg rukolg, pomidorem i serem primosale
skropionymi oliwg z pesto

8. Panino con Pollo 32 z1

kanapka z kawatkami grillowanego kurczaka, serem primosale, rukolg, pomidorem
i aromatycznym sosem czosnkowym

9. Panino con Pastrami 33 z1

kanapka z wotowq szynkq pastrami w sosie barbecue i czerwong cebulg smazonymi na oliwie
oraz mieszankq safat i serem cheddar

ZUPPE - ZUPY

VlO. Crema di Pomodoro 18 zt
kremowa zupa z wloskich pomidordw pelati, wzbogacona dodatkiem smietanki, pietruszki

i Swiezej bazylii, podawana z chrupigcymi grissini

11. Zuppa del Giorno 2z

zupa dnia : prosimy pytac¢ Personel o aktualng oferte



INSALATE — SALATKI

(Satatki serwowane sq z chrupigcym pieczywem z mastem czosnkowym)
(Na Panstwa Zyczenie, zamiast sosu vinaigrette, podana zostanie tylko oliwa lub ocet balsamiczny)

(Vinaigrette: delikatna mieszanka oliwy z oliwek, musztardy, soli morskiej, soku z limonki
i Swiezo mielonego czarnego pieprzu, z subtelng nutq miodu)

12. Toscana 36 z1

mieszanka safat i rukoli, z kawatkami grillowanego kurczaka, chipsem z pancetty
paprykg, pomidorkami koktajlowymi, czerwong cebulq, platkami migdatOw
oraz ptatkami sera Pecorino Romano i sosem vinaigrette

V 13. Siracusana 35zt

mieszanka safat i rukoli, z dodatkiem pomidoréw, czerwonej cebuli, oliwek Leccino
sera ricotta, papryki i nasion sfonecznika i sosem vinaigrette

14. Contandino 36 z1

mieszanka safat i rukoli, z dojrzewajqcq szynkq Crudo, gruszkq w syropie, kozim serem
I orzeszkami piniowymi, z sosem vinaigrette i sosem balsamicznym

15. Verde Mare 38 z1

mieszanka safat i rukoli z krewetkami (8 szt, rozmiar 31/40, obrane)
smazonymi na oliwie z pesto bazyliowym, cukinig i czosnkiem

uzupetniona pomidorkami koktajlowymi, platkami sera Parmigiano Reggiano
pestkami dyni i sosem vinaigrette

PER BAMBINI — DLA DZIECI

(Dania dla dzieci przygotowujemy bez zielonych dodatkow ;) )

\f 16. Piccolo Napoli 23 z1

Mmata porcja makaronu rigatoni w sosie pomidorowym, oproszona serem Parmigiano Reggiano

17. Piccolo Bologna 25 z1
Mmata porcja makaronu spaghetti w sosie boloriskim, oproszona serem Parmigiano Reggiano
3 V 18. Gnocchi Bianco 24 7t
- ‘ mata porcja gnocchi na masle, posypana serem Parmigiano Reggiano
Ez:» - 19. Piccolo Pollo 25 z1
o Mata porcja makaronu strozzapreti z kawatkami kurczaka w sosie smietankowym na bazie
serka mascarpone, posypana serem Parmigiano Reggiano
20. Pizza Bambino (19 cm) 25 z1
mala pizza z sosem pomidorowym, serem mozzarella i pieczarkami do wyboru 1 dodatek:
- szynka cotto / salami napoli / kawatki kurczaka
‘N‘
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PASTA — MAKARONY

(Swiezy makaron tworzony wytgcznie z 4 naturalnych sktadnikéw: maki, zéttek jaj, oliwy i wody)

(Na zyczenie oferujemy rowniez makaron bezglutenowy (Penne) marki Divella)

(Pozycji nr 23 z zasady nie oprdszamy zadnymi serami — jesli jednak sobie tego Zyczysz, zostanie

oprdszone Parmigiano Reggiano — poinformuj Obstuge)

21. Spaghetti al Ragu alla Bolognese 38 zt

spaghetti w sosie boloriskim z migsa wieprzowo-wolowego, oprészone Parmigiano Reggiano

22. Spaghetti alla Carbonara 38 zi

spaghetti z pancettq i mtotkowanym pieprzem, w sosie z zZéitek, oprészone Pecorino Romano

S 23 Spaghetti con Gamberetti & Verdure 42 7t

spaghetti w srednio pikantnym sosie pomidorowym z krewetkami na biatym winie
(8 szt, rozmiar 31/40, obrane), cukinig, paprykq, czosnkiem, papryczkq chili, Swiezg pietruszkq
i pomidorkami koktajlowymi

24. Rigatoni al Salmone 41 zt

rigatoni ze Swiezym tososiem duszonym na biatym winie, ze swiezym koperkiem i pietruszkq
w sosie do wyboru: pomidorowym lub smietankowym, oprészone Parmigiano Reggiano

25. Rigatoni Michelangelo 38 z1

rigatoni w kremowym sosie na bazie mascarpone, z prosciutto crudo, suszonymi pomidorami
czosnkiem i rukolg, oprészone Pecorino Romano

V 26. Rigatoni alla Norma 37 z1

rigatoni w sosie z pomidoréw pelati, pieczonego bakiazana i cukinii, czosnku
z dodatkiem sera ricotta i swiezych listkow bazylii

' 27. Rigatoni Calabrese 39 z1

rigatoni w pikantnym sosie pomidorowym z papryczkami chilli, z salami Spianata, bakfazanem
paprykq, czerwong cebulg i czosnkiem,, oproszone Pecorino Romano

28. Rigatoni Bella Paola 38 zt

rigatoni w fagodnym sosie curry, z kawatkami kurczaka, pieczarkami, paprykq i rukolg
polane sosem balsamicznym i oprdszone Parmigiano Reggiano

29 Strozzapreti alla Nduja con Burrata 41 z1

strozzapreti w pikantnym sosie z oliwy, czosnku, pomidorkdw koktajlowych i kalabryjskiej Ndui,
podane z kremowq burratg i oproszone Pecorino Romano

V 30. Strozzapreti al Pesto Moderno / z krewetkami 38 z¥ /43 z1

strozzapreti w pesto z bazylii i rukoli, z pomidorkami koktajlowymi i orzeszkami piniowymi
Calos¢ delikatnie oprészona Parmigiano Reggiano (mozliwosé zamdwienia z krewetkami
(8 szt, rozmiar 31/40, obrane)

31. Strozzapreti Rustico 40 z1

strozzapreti w kremowym sosie na bazie mascarpone, z pancettq, kawatkami kurczaka
oraz grzybami duszonymi w bialym winie z czerwong cebulg, pietruszkg i czosnkiem
oprészone Parmigiano Reggiano

32. Strozzapreti Spinaci Cremosi 38 z1

strozzapreti w kremowym sosie smietankowym, ze szpinakiem, kawatkami kurczaka
oraz suszonymi pomidorami i czosnkiem, oprdészone Parmigiano Reggiano



GNOCCHI

RzemiesInicze wtoskie kluski ziemniaczane, przygotowywane wytqcznie z ziemniakow
maki i szczypty soli

V 33. Gnocchi con Gorgonzola e Spinaci 38 z1

delikatne kluski ziemniaczane gnocchi smazone z czosnkiem na masle
z dodatkiem sera gorgonzola, szpinakiem oraz chrupigcymi orzechami wloskimi
skropione miodem i oprészone Parmigiano Reggiano

34. Gnocchi al Tartufo 38 z1

delikatne kluski ziemniaczane gnocchi smazone z czosnkiem na masle
z dodatkiem trufli i oliwy truflowej, oprészone Parmigiano Reggiano

AL FORNO — DANIA ZAPIEKANE

Przygotowywane ze swiezego makaronu

35. Lasagna Classica 40 z1

warstwowa jajeczna lasagna z miesem wieprzowo-wolowym, zapiekana z aromatycznym
sosem bechamel i mozzarellg fior di latte. Calosé¢ podana w sosie pomidorowym
oraz serwowana z chrupigcym pieczywem z mastem czosnkowym

36. Pasta con Maiale 39 z1

zapiekane z serem cheddar, strozzapreti z szarpang wieprzowing, czerwong cebulg
paprykq i czosnkiem W sosie barbecue

37. Pasta ai Tre Formaggi 39 z1

zapiekane z serem mozzarella fior di latte, rigatoni w kremowym sosie z serkiem mascarpone
i ricotta, z kawatkami kurczaka, brokutami, suszonymi pomidorami, swiezq pietruszkg i czosnkiem
opro6szone Pecorino Romano

SECONDI PIATTI — DANIA GEOWNE

(Dania sq serwowane z ziemniakami paryskimi w masle z pietruszkq oraz matg satatkqg Srédziemnomorskq :
mieszanka satat, pomidorki koktajlowe, oliwki Leccino, cebula czerwona, ptatki migdatowe
i vinaigrette )

38. Medaglioni di Maiale 47 zi
medaliony z poledwiczki wieprzowej (200g) w sosie balsamiczno-miodowym z rozmarynem
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f_‘ ” 39. Bistecca di tonno alla Siciliana 52 7z}

stek z tunczyka(180g) smazony na biatym winie i oliwie, z kaparami, oliwkami
pomidorkami koktajlowymi, czosnkiem i pietruszkg

40. Petto di Pollo 45 71
grillowana piers z kurczaka (2209) zapiekana z mozzarellg fior di latte i sosem z pomidordéw pelati




IZZA

(Pizza klasyczna o srednicy 30 cm, na cienkim, chrupigcym ciescie, wykonanym z maki typu 00
wyrastajgcym ok 24h, znanej z wloskiej tradycji rzymskiej
Sos z pomidoréw pelati, mozzarella fior di latte oraz cienkie ciasto idealnie wypieczone, stanowiq doskonatq
baze dla klasycznych sktadnikéw oferujgc autentyczny smak i przyjemnosc dla podniebienia)

Ro3s0- (na czerwonym sosie) :

F' VY 41, Margherita 34 z1

S0s pomidorowy, ser mozzarella, pomidorki koktajlowe, swieza bazylia, oregano

42. Prosciutto & Funghi 39 z1
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka prosciutto cotto, pieczarki, oregano

43. Prosciutto & Funghi & Salami 41 zt
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka prosciutto cotto, pieczarki, salami napoli
papryka, oregano

44, Capricciosa 40 z1
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka prosciutto cotto, karczochy, pieczarki
oliwki Leccino, oregano

45. Pepperoni 40 z1
sos pomidorowy, ser mozzarella, salami (pepperoni lub napoli) oliwki Leccino, oregano

46. Parma 42 71
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka prosciutto crudo, rukola, pomidorki koktajlowe
ser Parmigiano Reggiano, oregano

47. Pollo 40 z1
sos pomidorowy, ser mozzarella, kawatki grillowanego kurczaka, pomidorki koktajlowe

grillowana papryka, czosnek, oregano

_ # 48. Diavola 41 7zt
sos pomidorowy, ser mozzarella, pikantne salami spianata, jalapefio, cebula, pfatki chili, oregano
(bardzo pikantna) (Istnieje mozliwos¢é zamdéwienia extremalnie pikantnej — z papryczkami habanero)

49. Corleone 40 z1
sos barbecue, ser mozzarella, szarpana wieprzowina, cebula czerwona, kiefki, oregano
} 50. Ortolana 39 z1

sos pomidorowy, ser mozzarella, grillowane cukinia, bakfazan i papryka, pieczarki, oregano

51. Calzone 40 z1
pizza-pierdg z sosem pomidorowym, serem mozzarella, salsiccia Veneto, serem ricotta
czerwong cebulq, grillowang paprykq i oregano

52. Quatro Formaggi Rosso 41 zt
sos bialy, sery: mozzarella, gorgonzola, cheddar oraz Parmigiano Reggiano, oregano
£ Buanca (na bialym sosie na bazie serka mascarpone i ricotta) :
-
8] 53. Pizzaiolo 40 zt
- sos bialy, pancetta, jajko sadzone, czerwona cebula, pieczarki, pietruszka i oregano
- \ 54. Giardino 39 zt
Z3 sos bialy, szpinak, czosnek, ser kozi, suszone pomidory, oliwa, oregano
55. Delicata 40 zt
sos bialy, kawatki grillowanego kurczaka, szpinak, pieczarki, ser ricotta, oregano
' 56. Pera 39 z1
sos biaty, gruszka w syropie, gorgonzola, orzechy wloskie, rukola, sos balsamiczny z chili, oregano
< 57. Tonno 39 z1
?“‘ sos bialy, tuniczyk Rio Mare, czerwona cebula, oliwki Leccino, oregano
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Symbole:

\/ :potrawy bezmiesne
/. potrawy pikantne

: specjat pochodzqcy z wioskiej dzielnicy Little Italy w Nowym Yorku

Informacje
* Kuchnia czynna jest w nastepujacych przedziatach czasowych:

Poniedziatek do 22:00

Wtorek - Czwartek do 22:00

Pigtek — Sobota do 22:30
Niedziela do 21:30

* Czas oczekiwania na positki wynosi okoto 20 minut
natomiast przy wiekszym ruchu lub zamowieniu, okoto 50 minut

* Niektore potrawy dekorujemy kietkami rzodkiewki

* Personel lokalu udziela wszelkich informacji o alergenach zawartych w positkach, jednakze majgc
na wzgledzie komfort i bezpieczenstwo Gosci, prosimy o informowanie kelnera przy okazji ztoZenia
zamowienia o alergii i nietolerancji pokarmowej. Lista Alergendow oraz Gramatura Potraw
znajduje sig na stoliku przy barze, obok kart menu

* Na chwilg obecnq nie zapewniamy dowozu positkow, jednakze mogq Paristwo zamowic dania
czy gorgce napoje na wynos w lokalu, badz telefonicznie i odebrac osobiscie

* Zachecamy do zakupu Bonu Podarunkowego w dowolnej kwocie, bedzie to wyjatkowy prezent
dla najblizszych

* Jezeli zyczq sobie Panstwo otrzymac do zlozonego zamdwienia fakture prosimy poinformowac o
tym Personel, przed wystawieniem paragonu

* Oferujemy takze Panstwu mozliwos¢ organizacji matych przyje¢ okolicznosciowych, spotkan
biznesowych itp. w godzinach otwarcia restauracji. Nasza Sala, specjalnie na to przeznaczona
pomiesci do 16 0s6b

Prosimy rezerwowac sale min. 1 dzien wczesniej

W przypadku zainteresowania prosimy zwrocic sie do Obstugi z prosbq o przekazanie Paristwu
wydruku ze wszelkimi informacjami na ten temat

Jesli majq Panstwo dodatkowe pytania
personel chetnie udzieli informacji



Dodatki:

Pieczywo do salatek, przystawek: 1szt ...............o 1zt
Rorejafmilelkat ymmmme B N . o oo o oo T AN Lt L, 1zt
(Opakowanie malwynosEMiy. ... LIS CH, o omi, s 2zt
Dodatkowy sos czosnkowy / pomidorowy / vinaigrette / oliwa .............. .ooceeeiinnnn. 2,5zt
Czosnek / chili / kietki /jajko / bazylia
pestki dyni / ptatki migdatéw/ nasiona stonecznika .....................co 4 7t
Warzywa / rukola / szpinak / suszone pomidory
konfituralewdcowal/ Grissiniths M Hrsssiinmy, . LIl A e 5 z1
Oliwki Leccino / orzeszki piniowe / pistacje / orzechy wloskie
gatka lodoéw waniliowych ... 6 z1
Mozzarella / gorgonzola / ricotta / ser kozi / szynka cotto / kurczak
salami napoli / salami peperoni / pancetta / pastrami ...............c.coooiiiiiiii 7 z1
Tunczyk / pesto / grzyby / szynka crudo / salami spianata / salsiccia /nduja .............. 8 zt
Dodatkowa satatka lub dodatkowe ziemniaki do dan gléwnych ....................... 8 zt
Ser Pecorino/Parmigiano / dodatkowy sos bolognese / szarpana wieprzowina /1osos .... 9 z1
Podwojna porcja alkoholu (1 rodzaj) w drinkach/koktajlach .........................l. 9 zt
Krewetki / OW0Ce MOTZa /[ DUITALA c.vvviinniiie et e e, 11 zt
Poszukujesz pomystu na prezent ?
A moze makaronu ? Kawy ? Oliwy ?
Cos na stodko ?
Zajrzyj do Naszego Kredensu obok wejscia glownego
z oryginalnymi produktami prosto z Wioch !
= Polskie Centra Dietetyczne
: ROJEKT —— i
= Z D R o I E 39-200 Debica, ul. Rynek 43
- LU tel. 883 771 774
Nasze dania powstajg po konsultacji z dietetykiem zaprzyjaznionej firmy
aby spetniaty najwyzsze standardy zdrowego odzywania
Tworzymy je z najwyzszej jakosci, starannie dobranych sktadnikow
?,." dbajqc o to, by byty smaczne petnowartosciowe i zbilansowane



Stownik kuwlinorny :

Burrata: ser Smietankowy, z miekkim, kremowym wnetrzem, otoczony zewnetrzng warstwq mozzarelli

Fior di latte: ser z mleka krowiego, odmiana mozzarelli, charakteryzujqgcy sie Swiezym, delikatnym smakiem
Gorgonzola: ser plesniowy, o wyrazistym smaku i miekkiej teksturze z niebieskimi lub zielonkawymi zytkami plesni
Parmigiano Reggiano: twardy dojrzewajqcy min 12 m ser, o intensywnym smaku i ziarnistej strukturze

Grissini: dfugie, cienkie chrupigce paluszki chlebowe

Leccino: odmiana oliwek, popularna w produkcji wtoskich oliw, o tagodnym smaku i miekkim migzszem

Mascarpone: smietankowy ser, bardzo kremowy, uzywany w deserach jak tiramisu, a takze w sosach

Nduja: pikantna kietbasa z Kalabri z papryczkami chilli, o miekkiej konsystencji

Pancetta: dojrzewajgcy boczek wieprzowy, solony i czesto przyprawiony

Pastrami: wedlina wofowa, marynowana, wedzona i przyprawiona, popularna w USA, czesto podawana na kanapkach
Pecorino Romano: twardy, dojrzewajgcy stony ser z mleka owczego o intensywnym smaku, pochodzqcy z okolic Rzymu
Pelati: cate pomidory o stodkim smaku, lekko sparzone, obrane i zakonserwowane w sosie, uzywane w sosach i zupach
Pesto: sos z bazyli i rukoli, orzeszkéw piniowych i nerkowca, oliwy z oliwek, sera Grana Padano i czosnku

Primosale: mtody sycylijski ser, produkowany z mleka owczego, o miekkiej konsystencji i tagodnym smaku

Prosciutto crudo: szynka z udzca wieprzowego, surowa, cienko krojona, dojrzewajqgca, o intensywnym smaku
Prosciutto cotto: szynka z udzca wieprzowego, gotowana, bardziej wilgotna i delikatniejsza niz crudo

Ricotta: wersja (sfona) ktérej uzywamy w naszej kuchni to twardy dojrzewajqcy ser produkowany z serwatki

Rio Mare : popularna wioska marka turiczyka konserwowego, znana z jakosci i uzywana w wielu potrawach

Salami Napoli: salami z Neapolu, o fagodnym smaku i aromacie i grubo mielonym miesie

Salami pepperoni: salami pochodzenia wtoskiego o charakterystycznej pomarariczowej barwie i smaku, ktére
zawdziecza dodaniu przyprawy z wyciggiem z papryki, rozpowszechniona w kuchni amerykanskiej, delikatnie pikantna

Salami spianata: typowe pikantne salami pochodzqce z Kalabrii. Jest przygotowane z najlepszego miesa wieprzowego
ktore zostato starannie wybrane i zmielone. Spianata jest przyprawiona chili, co daje jej charakterystyczny kolor

Salsiccia Veneto: delikatna kietbasa z regionu Veneto, z charakterystycznymi przyprawami
Sos balsamiczny : gesty, sfodko-kwasny sos z octu balsamicznego, stosowany jako dressing lub glazura
Sos barbecue : gesty sos o stodko-kwasnym smaku, z dodatkiem dymnego aromatu, popularny w kuchni amerykariskiej

Sos bechamel: jeden z podstawowych soséw w kuchni francuskiej, wykonany z masta, mqki i mleka; bazowy do lasagne



	PIZZA

