
Pot au feu de la mer (st-Jacques, saumon, lieu, crevette)
Dahl de lentilles corail, œufs pochés, légumes sautés

Parmentier de bœuf, sauce carbonnade
Poisson meunière, crème d’aneth, pommes dauphines

*Saint-Jacques, crème d’aneth, pommes dauphines (+6€)
*Magret de canard, frites, salade (+3€) 

*Pièce de boeuf, frites, salade (+4€)
*Entrecôte, frites, salade (+5,50€)

(sauce : miel, poivre, beurre d’ail)

MenuMenu
Croquette de jambon sec et fromage

Salade de fèves tiède, confit de canard et d’oignons, magret fumé 
Crémeux de petit pois, oeuf poché, crumble parmesan 

Oeuf mimosa à la Savora, chips de jambon fumé

Gratin de poire/ crème d’amande/ pépite choco 
Crème brulée Carambar

Pomme en état de glace (alcoolisé)
Dame blanche, chocolat chaud, chantilly

Caramello (glace vanille, caramel), coulis caramel, chantilly

Irish coffee (8€)

EntréesEntrées

PlatsPlats

DessertsDesserts

Aux Mets De Mémé 
03/ 28/ 20/ 39/ 66

Aux Mets De Mémé 
03/ 28/ 20/ 39/ 66

Du 26 Février au 23 Mars

Entrée + Plat  +  Dessert  =  31€* 
Entrée + Plat  ou Plat  +  Dessert  =  27€*

Plat  = 19,50€*
Menu enfant = 12,50€


