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Predkrmy studené:

JenzZ prazdny Zaludek pied hlavnim chodem ne zcela naplniti maji

1031 Papricky ( feferonky plnéné
tvarohovym krémem a bazalkovo-Cesnekové pesto)1,3, 7, 12
100g 125 K¢.

1063 SuSend rajcata, bazalkovo-Cesnekové pesto 13,7, 12
100g 98 K¢.

Kavidr (, vejce, cibulka, maslo, toast) 13,7, 12, 4, 14
70g 580 K¢.

94 Uzeny losos, maslo, olivy, toast 1,3, 7, 4
100g 175 Ké.

Predkrmy teplé:

995 Chiest anglicka slanina 13,7, 12
s nivovou omackou
100g 165 K¢.

Topinka bohatého rytiie
(100g vepiova kyta, Cesnek, porek, cibule, kapie, kecup) 1,3, 7, 12
3ks 145 K¢.

Brokolice nivovou omackou pielévand 1,3, 7, 12
100g 135 Ké¢.

Neptunova iiSe:

Losos francouzskych kuchaii, rozmarynova omdcka 1,3, 7, 4
200g 295 K¢.

Losos peceny na zeleniné dle panovnika Ferdinandai,s, 7, 12, 4
200g 295 K¢

410 Canddt _peceny na restované zeleniné 1,3, 7, 4
200g 355 K¢.




Néco 7 kurnikii:

244 Kureci prsa po iimsku (Cesnek, cibule, kapie, olivy) 1,3, 7, 12
150g 195K¢.

Kurieci prsicka Eleonory (bazalka, Cesnek, balkansky syr, smetana) 13,7,
200g 195 K¢.

Kriti prsa pani 7 PernStejna (niva, Sunka) 1,3, 7,
200g 255 K¢.

Prirodni kruti steak na dusené zeleniné 13,7,
200g 235 K¢

Z katovy kuchyné:

Mix gril (100¢ hovézi rosténd, 100z vepiova krkovice, 100g kuteci prsa) 1,3, 7, 10
300g 245K¢.

Pul kachny pecené se Spekovym knedlikem a zelim strojené 13,7, 12
355 K¢

Néco 7 nasSich lesu a luk:

Jehnéci kotletky se zelenymi fazolkami, slaninou 1,3, 7,
a Spendatovou omdckou strojené
200g 395 K¢.

Zvéiinové medailonky na medoviné dle zameckého lovciho 1.3, 7, 12
200g 390 K¢.




Krmé bohatych panu a dam:

Biftek hradniho kovdie 1,3,7,9
(svickova, slanina, pepiova omacka)
200g 385 K¢.

Biftek orlickych panicek 1,3, 7,9
(svickova, Cesnek, slanina, Spendtova omacka)
200g 395 K¢.

Biftek krdalovského houbaie 1,3, 7,9
(svickova, houbicky, anglicka slanina, med)
200g 395 K¢

Anglicka svickova dobrotivé kralovny Anny 1,3, 7,9
(svickova, nivovd, pepiovda omdcka)
200g 375 K¢.

Pomsta kuchainu pali nékoho dvakrat.
(svickova smés, feferonky, Cesnek, Zampion
porek, cibule, paprika)
150g 295 Ké¢.

Vepiové maso:

Pokrmy 7 vepiového masa chutné piipravovdany byly
dobie se po nich pilo, potom dlouho lenosilo.

Cisaiské dukatky
(vepiova panenka, slanina, pepiova omacka) 1,3, 7,
200g 255 K¢.

382 Steak Zikmunda krale Uherského 1,3, 7,
(panenska svickova, Sunka, eidam, pepi)
200g 265 K¢.

Dratenikuy steak
(vepiova panenka, chiest, uzeny syr) 1,3, 7,
200g 265 K¢

Zebrakuy brambordk plnény veprovou smési 1,3, 7,
(paprika, cibule, éesnek, keCup, oregano)




150g 255 K¢.

Salaty z nasi zahradky:

s90 Saldt ""Losos" (losos 100g, salat, cibulka, oliv. Olej 1,9, 3, 7, 4
bazalka, michany saldt)
200¢ 170 K¢.
Salatova misa s kurecim masem
(100g michany salat, 100g kuieci prsa, bazalka) 1,9, 3, 7
145 K¢.
Michany, balkanskym syrem sypany
1200 85 KC.  1,9,3,7

Okurkovy saldat 1,9,3,7 Zelny kifenem chuceny 1,9,3,7
1200 75 KC. 1200 75 K¢C.
Rajsky s cibulkou a esnekem 1,9,3,7
1200 85 K¢C.
Piilohy:
Toc.
(brambory, slanina, fazole, Cesnek, vejce, syr) 1,9,3,7
65K¢.
Knedliky Spekem délané tzv. ""Spekdace'’1,9,3,7
55 Ké.
Brambory pecené ve slupce 1,9,3,7 Smetanové brambory 1,9,3,7
45 K¢ 55 Ké.
Bramboracky 1,9,3,7 Hranolky 1,9, Americké brambory 1,9,
55 Ké. 45 K¢. 45 K¢

SmaZené bramborové dolirky  RyZe vaiend

45 K¢. 35 K¢
s93Fazolky na slaniné 1,93, 7 23 Restovana zelenina 1,9,3,7
60KC. 65KC.
Dusend zelenina Zeli duSené

65KC. 1,937 45 K¢, 12,



Neéco na d’obani:

Mandle praZené, dostatecné solené 70g 120 K¢. 1, s,
Olivy 100g 75 K¢. 1, 12

Omacky: 1,9, 3,7

Nivovdi 39 K¢ Pepiovd 39 K¢, Spendtovd 39 K¢

Zampionovd 39 K& 775 Chilli 39 K¢.
Tatarska 35 Ké. Tatarska s Cesnekem 40 KC¢.

880 Houbicky na medoviné a medu 55 KC¢.

Moucniky:

Po hlavnim chodu se podavaji, panicky a damy si velice na nich

pochutndvaji.

Jablecny zavin (kopecek zmrzliny, Slehacka)
2ks 95 K¢.

HrusSka v Cervenem viné se skovici varena
zmrzlinou chlazena a slehackou zdobena.
128 K¢.

Horké jahody s vanilkovou zmrzlinou
95 K¢

Pohar "Rapir" (tvi druhy zmrzliny, ovoce
Slehacka, griotka, oFisky, karamel)
95 K¢

Pohar zbrojnosu ( 3 kopecky zmrzliny, Slehacka)
85 K¢.
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