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KAPPO

Emporter et livraison gratuite



@©ACCOMPAGNEMENT

* RIZ NATURE
* RIZ vinaigré
* RIZ GINGER
Riz nature, oignons nouveaux, sauce ginger & crispy oignon

» SAILADE DE CHOUX
Salade de choux japonaise, graines de sésame & tomale cerise

*» SAILADE DE CONCOMBRE
Concombre mariniére a la japonaise
» SAILA DE WAKAME
algues et huile de sésame

» SALA DE CONCOMBRE- WAKAME
Salade d’algues & huile de sésame Concombre a la japonaise

* SALADE DE QUINOA
Grenade, wakame, citron vert, carotte rapée,oignons nouveaux

» FDAMAME
Ly : :
« EDAMAME SPICY
Haricots japonais & shichimi
« SOUPE MISO
Pate miso, tofu, oignons nouveaux, shiitake & algues

» SOUPE MISO KONJAC
Pate miso, tofu, oignons nouveaux, shiitake,algues & konjac

» SOUPE MISO DETOX
Pate miso, criste marine, citronnelle et coriandre

2.90€
3.50€

3.50€

3.90¢€

3.90¢€

4.90€

4.90€

5.10€

3.90€

3.90€

4.90€

:KAPPO FRIRE

» CREVETTES TEMPURA (x3)
crevette au panko

« RAVIOLI VEGGIE (x3)
Gyoza japonaise veggie

« RAVIOLI CHICKEN (x3)
Gyoza japonaise chicken

* RAVIOLI CREVETTES (x3)
Gyoza japonaise crevelttes

» POULET GINGER (x4)
Poulet marine & sauce ginger

« DYNAMIC Poulet/Crevette
légérement épicé (7ps)

» CHICKEN TENDERS
Japanese Style Chicken Tenders (4PS)

» NEMS VEGGIE (x3)
Nems japonais au végeétarien

« NEMS POULET (x3)
Nems japonais au poulet

« NEMS CREVETTE (x3)
Nems japonais au crevette

* NEMS FROMAGE(x3)
au choix: POULET ou CREVETTE

4.90€

4.50€

4.90€

4.90€

4.50€

7.90€

6.90€

4.90€

5.10€

5.50€

5.50€




¥:CRISPY ROLL 6ps

Les Crispy pané dans une chapelure asiatique puis frit

« CRISPY CHEESE GE
« CRISPY SAUMON 6.10€

. @ Mango Sticky Rice*

(cuit a la vapeur) Riz gluant sucré au lait

* CRISPY THON CUIT 6.30€ de coco avec mangue fraiche au banane

» CRISPY CREVETIE T
 CRISPY CHICKEN 6.30€
« CRISPY TARTARE (x2) a. 106

“Brochette YAKITORI

Les Yakitoris, terme qui désigne des petites

« Un sushi roll fondant et crémeux, aux brocheties de viande et de poissons
influences californiennes, pour un
voyage culinaire sur la cote Ouest. « YAKITORI BOEUF FROMAGE (x2) 5.90€
Boeuf en carpaccio, cheese & sauce aunguil
+ YAKITORI SALMON CHEESE (x2) 6.50€
saumon carpaccio, cheese & sauce teriyaki
*» YAKITORI SALMON (x2) 4.90€
Saumon & sauce teriyaki
+ YAKITORI CHICKEN BBQ (x2) 5.50€
Poulet BBQ & sauce teriyaki
+ YAKITORI CHICKEN BALLS (x2) 5.50€

Boulettes de poulet, herbes & sauce teriyaki

* YAKITORI CHEESY CRUSTY (x2) 6.50€
beouf cheese panné & sauce aunagil



& Les DONBURI @ TARTARE

Le Donburi désigne les bols de riz japonais sur lesquels on ajoute une garniture a
base de viande, de poisson ou de légumes. Oignons rouges, poivrons "Rouges et
veris”, soja blanch, tomates, concombre, carottes, citron, ail, chaux chinoise , maise
et asperge et sauce maison

Dés de saumon frais finement coupées, assaisonne

+ TARTARE DE SAUMON
Saumon, avocat, oignons nouveaux, sauce soja et
sauce yuzu
DONBURI SAUMON 13.90€
« TARTARE YUZU
Dés de saumon, dés de thon, concombre, coriandre,
oignons nouveaux & sauce yuzu

DONBURI CHICKEN BBQ 13.90€

DONBURI CHICKEN BALLS 13.90€
* TARTARE SAUMON MANGO
Saumon, dés de mangue, sésame & sauce tartare

YUuzu

DONBURI VEGGIE 13.90€

« TARTARE TUNA MANGO
Thon, dés de mangue, sésame & sauce tartare yuzu

@NOS SALADE

« SAILADE POULET BBQ
Poulet BBQ, avocat, oignons nouveaux, salade batavia, 10 90€
carotte, choux rouge, tomate cerise & sauce ginger

« SAIADE SAUMON TRUFFE
saumon BIO, truffe, yuzu, shiitake, avocat, & oignons 11.90€

» Salade Thai Beeuf
Jus de citron, sauce thai, batavia, iceberg, tomates, 10.50€
concombre, caroites, citron et 0ignons nouveaux.

e Q@8 | ok Lak
(version classique thailandaise)

Le Lok Lak a la thailandaise est un plat de
beeuf mariné et sauté, inspiré du Lok Lak
cambodgien,




& Le Chirashi

L e traditionnel chirashi, un riz a sushi surmonté de lamelles de
pmssun cru et parseme de sésame croquant. A servir avec une sauce

&Le Poke Bowl

L e poke ou poké est une spécialité culinaire traditionnelle de la cuisine
hawaienne, a base de poisson cru mariné et une soupe miso

Sﬂjﬂ el une soupe miso.

* CHIRASHI SAUMON
sashimi saumon, riz vinaigre, graines de sésame,
0ignons nouveaux

» CHIRASHI SAUMON AVOCAT
sashimi saumon, riz vinaigre, graines de sésame,
oignons nouveaux , avocado & nori

« CHIRASHI SAUMON CREAM CHEESE
sashimi saumon, riz vinaigre, cheese allége, graines
de sésame, oignons nouveaux & nori

» CHIRASHI THON
sashimi thon, nz vinaigré, graines de sésame, 0ignons
nouveaux & nori

» CHIRASHI MIXTE
saumon, st-jacques fumée, thon, daurade, riz vinaigre
& graines de sesame et nori

« CHIRASHI TARTARE COCO 15.90€

Thon et saumon, riz vinaigré, avocalt, lait de coco,
gingembre, facon tartare

* CHIRASHI TATAKI SAUMON 15.90€

saumon tataki, sauce tataki, rock chives, oignons
nouveaux, sésame et nori

* CHIRASHI MARINE YUZU 15.50€

Df.‘S de saumon, dés de thon, mncﬂmbm cﬂrianﬂ_fre,
0ignons nouveaux, sauce yuzu, riz vinaigré & nori

* CHIRASHI SPICY SAUMON 15.50€

sashimi saumon, riz vinaigre, graines de sésame,
oignons rouges, 0ignons nouveaux & sauce spicy

légére

« POKE BOWL SAUMON

Riz vinaigre, saumon ,avocai, chou blanc, radis rouge,
grenade, edamame, wakame, sauce tartare yuzu, oignons
nouveaux, coriandre, sésame

« POKE BOWL THON

Riz vinaigré, thon, avocat, chou blanc, grenade, edamame,
wakame, sauce ftariare yuzu, radis oignons nouveaux,
coriandre, sésame

« POKE BOWL CHICKEN PINEAPPLE
Riz vinaigre, chicken bbg ,avocat, chou blanc, radis rouge,
grenade, damames, wakame et ananas sauce poke, oignons
nouveaux, coriandre, sésame

« POKE BOWL DAURADE MANGO
Riz vinaigré, daurade, mangue, grenade, wakamé,
concombre, edamame, radis sauce tartare yuzu , sésame

+ POKE BOWL VEGETA

Riz vinaigré, carotte, wakamé, concombre, radis rouge,
grenade, avocat, edamames, oignons rouges, sésame, sauce
tartare yuzu

« POKE BOWL SAUMON MANGO
Riz vinaigré, Saumon, avocat, chou rouge, mangue,
edamame, radis rose, sauce tartare yuzu, 0ignons nouveaux,
sésame

« POKE BOWL TUNA MANGO
Riz vinaigré, Thon rouge, avocait, chou rouge, mangue,
edamame, radis rose, sauce tartare yuzu, 0ignons nouveaux,
sésame

12.90€

13.90€

13.90€

13.90€

12.50€

13.90€

13.90€




N\ TATAKI & MARINADE WSASHIMI

le poisson est saisi trés brievement sur une flamme chaude (12)ps les sashimi est un met composé de tranches de poissons crus, Et riz
nature avec 12PS5
* TATAKI SAUMON BIO (12)ps 14 50€
SAUMON, graines de sésame, jalapefios, oignons * SASHIMI SAUMON BIO
nouveaux & sauce tataki 6 pieces 7.50€
12 piéces 14.50€

« TATAKI THON BIO (12)ps 14.50€
Thon, graines de seésame, jalapernos, oignons

nouveaux & sauce tataki 6 pieces 7.90€

12 pieces 14.90€

» TATAKI SAUMON GINGER (12)ps 14.50€
Sesame, SAUMON, oignons nouveaux, rock chives
cress, jus de gingembre

« SASHIMI DAURADE BIO
6 pieces 7.90€

» SASHIMI DIO

» MARINADE SAUMON BIO (12)ps 14.90€ _
12 pieces 14.90€

Saumon mariné teriyaki, épices, huile de sésame,
oignons nouveaux, grenade, rock chives cress &
sauce yuzu

» ASSORTIMENT SASHIMI
24 piéces 24.90€

« MARINADE THON BIO (12)ps 14.90€ 6ps thon, 12ps saumon bio & 6ps daurade bio

Thon mariné teriyaki, épices, huile de sésame,
oignons nouveaux, grenade, rock chives cress &
sauce yuzu

» ASSORTIMENT SASHIMI MARINE BIO (24)ps 26.90€
saumon, Thon mariné au sauce teriyaki, épices, huile
de sésame, oignons nouveaux, grenade, rock chives
cress & sauce yuzu

. / ROSE ROLLS 6ps

rouleau de délicieux saumon fait avec du riz
vinaigre

e« ASSORTIMENT BIO
(24)ps




vsLes Sushi =:Le sushi burrito

se compose d'une tranche de poissons frais, soigneusement posée sur un lit de sushirrito, est une cuisine fusion nippo-mexicaine. Il est généralement préparé en enroulant des
nz (x 2ps) ingrédients de sushi, comme du poisson et des légumes.
* SUSHI SAUMON BIO 4.10€ « SUSHI BURRITO SAUMON BIO 9.50€

Batavia, ceufse Tobiko, oignons crispy, poivron rouge, poivron vert,

« SUSHI SAUMON CHEESE 4.90€ sauce Nikkei

* SUSHI THON BIO 4.90¢ « SUSHI BURRITO POULET GINGER 9.50€

Poulet ginger, concombre, carotte, Baltavia, 0ignons crispy,

* SUSHI SAUMON TATAKI 4.50¢€ poivron rouge, poivron vert, sauce ginger

« SUSHI THON TATAKI 4.90€

 SUSHI BURRITO CREVETTE TEMPURA 10.50€
Creveltes tempura, oignons rouges, concombre, Batavia, carotte,

» SUSHI ST-JACQUES FUMEE 5.50€ poivron rouge, poivron vert, sauce spicy mayo
« SUSHI BURRITO VEGGIE 9.50€

4/ G UNKAN . ) ) Asperges, guacamole, pomme, mais nain, Batavia, poivron rouge,
lls se composent d'une base de riz vinaigré soigneusement moulée a la main 2ps poivron vert, sauce ginger

« GUNKAN SAUMON 3.90€  SUSHI BURRITO TUNA MANGO 10.50€
sauce spicy & oignons nouveaux avocat, chou rouge, dés de thon, mangue, edamame, radis rose,

sauce tartare yuzu, 0ignons nouveaux, sesame
» GUNKAN THON BIO 4.50€

« SUSHI BURRITO SAUMON MANGUE 10.50€
avocat, chou rouge, dés de SAUMON, mangue, edamame, radis
rose, sauce tartare yuzu, oignons nouveaux, sesame

sauce spicy & oignons nouveaux

+ GUNKAN ST-JACQUES FUMEE 4.90€
sauce spicy & oignons nouveaux i

* GUNKAN CRABE ROYAL 4.90€
sauce spicy & oignons nouveaux

« % Mochi Glacé - Les Parfums Parfaits
Saveurs Disponibles

« GUNKAN OEUFS DE SAUMON 4.50€
oignons nouveaux



M Le Temaki

est une variété de maki confectionné a la main, dont la garniture est enroulée dans
du riz, puis dans une feuille d'algue en forme de comet

« TEMAKI SAUMON 6.50€

avocat, ceufs tobiko, oignons nouveaux & sauce spicy saumon BIO, truffe, yuzu, shiitake,

avocat, & oignons
» TEMAKI CREVETTE 6.90€

avocat, ceufs tobiko, oignons nouveaux & sauce spicy

s TEMAKI CRABE ROYAL 6.90€
avocat, ceufs tobiko et sauce

/*SPRING ROLLS 6ps

« TEMAKI THON 6.50€
avocat, oeufs de tobiko, oignons nouveaux & sauce

spicy « SPRING SAUMON 6.10€
4 avocat & cheese allége

 TEMAKI SAUMON MANGO 6.90€ .
avocat, ceufs tobiko, dés de mangue & oignons + SPRING CHEVRE 6.30€
nouveaux Chévre & tomate séchée

* SPRING POKE 6.50€

/- MAKI ROLLS cheese aligot & coriandre pet ceux Tomate séchée,chou
* rouge,coriandre,carotte & salade

* MAKI SAUMON 5.10€
Saumon , graines d'algue japonaise « SPRING CHICKEN BBQ 6.10€

chicken ginger tempura & sauce spicy

*+ MAKI THON _ : 5.10€

Thon, graines dalgue japonaise « SPRING SPICY THON 6.30€

o MAKI CHEVRE 5 10€ = oeufs de tobiko, oignons crispy, coriandre & sauce

Chévre , Oignons nouveaux o H 7
ﬂ : ﬂ « SPRING CREVETTE TEMPURA 6.50€
« MAKIAVOCAT SAUMON 510€ " Concombre oignons nouveaux & sauce spicy
Avocat , saumon AN
« SPRING CRABE ROYAL 6.90€
* MAKI ST-JACQUES 5.50€ .
St-Jacques fumée & oignons nouveaux Crabe de Madagascar, concombre & sauce spicy
» MAKI VEGGIE CHEESE 5.10€ + SPRING ST-JACQUES FUMEE 6.90€

Avocat. cheese St-jacques fumée, asperge



/ ROSE ROLLS 6ps / COLOR ROLLS 8ps

rouleau de délicieux saumon fait avec du riz vinaigré

« COLOR AVOCAT SAUMON 6.90€
e ROSE CHEESE 7 10€ saumon & cheese allégé
Qe wegc « COLOR CREVETTE TEMPURA
e ROSE CHEVRE 7 10€ Crevette Tempura ,sauce spice
oignons nouveaux & chévre
* COLOR THON CUIT
e ROSE AVOCAT 7 50€ thon cuit, avocat & sauce spice lege
avocat & cheese allégé
» COLORAVOCAT CREVETTE
« ROSE SAUMON TATAKI. 7 O0€ Crevette BIO , avocat & sauce spicy lege
cheese, sashimi & sauce unagi
« COLOR SAUMON TATAKI 7.90€
e ROSE AVOCAT TATAKI 7 70€ Saumon tataki, avocat & cheese allég

avocat & cheese alleg Sauce

/~ CRUNCH ROLLS 8ps

Ce rouleau californien croustillant est fait de crispy , puis roulé dans du
nori et garni de panko grillé super croustillant

« CRUNCH SAUMON 6.10€ . @&UDON JAPONAIS 92

Saumon avocat et graines de oignon crispy

Nouilles japonaises sautées au wok riches en goiit et tradition.
Servi chaud, accompagné de légumes (carotte, champignon,
oignon rouge, citron et coriandre ) croquants, sauce maison

« CRUNCH THON CUIT 6.10€
Thon cuit avocat et graines de oignon crispy

» CRUNCH TEMPURA 6.50€ o Veauiiis Sraas
Crevette tempura Concombre et graines de oignon crispy e

» CRUNCH VEGGI 6.50€
Avocat, concombre, cheese et graines de oignon crispy

» CRUNCH SAUMON MANGUE 6.50€
Saumon mangue, cheese et graines de oignon crispy



/~ FRESH ROLLS 6ps

s FRESH SAUMON 6.10€
Saumon bio, avocat, salade & choux blanc

e &Nouilles sautées au wok

désignent les bols de nouilles japonais sur
lesquels on ajoute une gamiture a base de viande,
de poisson ou de légumes( Oignons rouges,
poivrons "Rouges et verts”, soja blanch, tomates,
concombre, carottes, citron, ail, chaux chinoise et
sauce maison ) le tout relevé d'une sauce maison
parfumée aux saveurs d'Asie. Un plat généreux,
coloré et savoureux.
au choix...sucré, salé et pimenté

» FRESH SAUMON CHEESE
Saumon bio, smocké cheese, avocat,

s FRESH CREVETTE
Crevette bio, avocat, salade & choux blanc

« FRESH THON
Thon, avocate, concombre, salade & choux blanc

* FRESH VEGGIE 6.10€
Avocat, concombre, salade, chou rouge, caroite rapée
& coriandre, Sauce Nikkei

/SNOW ROLLS 6ps

« SNOW SAUMON 5 50€
Saumon bio, cheese, avocat

« SNOW CREVETIE 6.10€
Crevette bio, avocat,cheese

« @ Curry Thai Coco « SNOW THON CUIT 5.70€

thon cuit, avocal, sauce spice

Curry Thai au Lait de Coco, Servi avec du
riz thailandais. au choix * SNOW VEGGIE 5.50€

*Curry Jaune, *Curry Vert légerement Avocalt, concombre , carotte rapée &
(Epicé), Curry Rouge coriandre, cheese Sauce Nikkei



/ CALIFORNIA ROLLS 6ps

california {ou maki) est un

type de sushi japonais constitué d'une fine feuille d’algue séchée (nori)

enroulée autour de riz vinaigré et d'une garniture, gui peut étre du poisson cru, des fruits de mer, des

-

léegumes ou méme des fruits. Le rouleau est ensuite |
a manger avec des bagueittes. Il existe plusieurs variantes,

« CALIFORNIA AVOCAT SAUMON
Saumon & avocat, graines de sésame

» CALIFORNIA AVOCAT THON
Thon & avocat ,oignons rouges,graines de sésame

+ CALIFORNIA VEGGIE
Avocat, concombre, coriandre , menthe & cheese

» CALIFORNIA SPICY SAUMON
saumon, oignons crispy, tobiko et sauce spicy

 CALIFORNIA SAUMON CHEESE
saumon, oignons rouges , sauce smoked & cheese

« CALIFORNIA CREVETTE TEMPURA
Crevette tempura, concombre, sauce spicy

» CALIFORNIA THON TRUFF
Thon, asperge & sauce truffe

« CALIFORNIA CRABE ROYAL
Chair de pinces de crabe,concombre & sauce spicy

» CALIFORNIA WASABI SAUMON
saumon, Wasabi tobiko & avocat

» CALIFORNIA SAUMON CUIT
Saumon mi-cuit, oignons nouveaux & sauce spicy

 CALIFORNIA THON CUIT
Thon cuit epice, avocat

« CALIFORNIA SAUMON MANGO
Saumon , mangue, graines de oignons crispy & sauce

spicy

écoupé en petites bouchées cylindrniques, faciles

5.70€
5.70€
5.50€
6.10€
6.10€ @\
6.50€
6.70€
6.90€

6.30€

6.10€

6.10€

6./0€

/ MAKI ROLLS 6ps

* MAKI SAUMON
Saumon , graines d'algue japonaise

» MAKI THON
Thon, graines d'algue japonaise

« MAKI CHEVRE
Cheévre , Oignons nouveaux

« MAKI AVOCAT SAUMON
Avocat , saumon

*» MAKI ST-JACQUES
Si-Jacques fumée & oignons nouveaux

» MAKI VEGGIE CHEESE
Avocat & cheese allégé

¢ @Boeeuf thai au basilic
-

Emincé de boeuf sauté a feu vif avec ail,
piments frais et basilic( mise, carotte,oignon
rouge,champignon frais,) salée
legérement épicée .Servi avec du riz jasmin

parfumeé

S5 [,
5.10€

5.10€

a0l

5.10€



/7 SIGNATURE ROLLS 8ps

v, KAPPO West Coast
Un sushi roll fondant et crémeux, aux influences californiennes, pour un voyage culinaire sur la cote Ouest.

Thon ou saumon grillé, avocat crémeux, et fromage fondu (cheddar ou cream cheese), enroulé dans du riz vinaigré et nappé de sauce

teriyaki.
Toppings : spicy mayo, graines de sésame, oignons frits, et ciboulette.

13,50 €

# s Rock ‘n Roll

B Rouleau croustillant et explosif : crevettes tempura, avocat, concombre, surmonté de saumon flambé, sauce spicy mayo, oignons frits et
tobiko (ceufs de poisson). Un roll qui fait du bruit ! '@

12,90€

“» Golden Poulet Crunch
Poulet croustillant pané, avocat, concombre, crispy panko, portail de sauces spicy mayo & teriyaki, oignons frits, sésame et cibouletie.

11,90 €

= Chicken Katsu Deluxe

Doulet pané facon Katsu, avocatl crémeux, fromage frais, et concombre croguant, enrobé de panko croustillant et nappé de sauce
tonkatsu et spicy mayo.
Servi avec riz blanc et salade croquante.

12.90%

Ys@ Yakuza Melt Roll

Thon et saumon grillé, fromage fondu (cream cheese au cheddar), et avocat cremeux, roulé dans du riz vinaigré.
Enrobé de panko croustillant, nappe de sauce spicy mayo et sauce teriyaki.
Toppings : oignons frits, sésame, et cibouletie.

14,50 €
Un sushi roll explosif, fondant et épicé, inspireé par la puissance et l'audace du Yakuza.




79 WOKee

I a cuisine thailandaise est mondialement célébre pour son équilibre enire les saveurs salées, sucrées,
acides et pimentées. Voici une sélection des meilleurs plats thailandais — selon leur popularité, richesse de
goiit et réputation internationale.

®Riz Thai sauté parfumé aux Saveurs d’Asie @ Pad Thai Traditionnel

Un délicieux nz sauté a wok , avec ceuf, accompagné de légumes

(oignons, poivrons rouges et verts, tomates, concombre, carottes, citron,
ail, oignons nouveaux et sauce thai.) frais et croquants, le tout nappé
d’'une savoureuse sauce thar légerement sucrée et relevée. Une
explosion de saveurs exotiques et de textures en bouche... au choix...

sucré, salé et pimenié

Noutlles de nz sautées au wok avec ceufs, pousses de soja, oignons veris et tofu, le tout
enrobé d'une sauce thailandaise sucrée-salée a base de tamarin. Servi avec cacahuétes
concassees, ciboulet frais et un quartier de citron vert. au choix...sucré, salé et pimenté

« Riz sauté au Poulet 10.90€ « Pad Thai Poulet 10.90€ <"~ "W

« Riz sauté au Creveiies 11.90€ « Pad Thari Creveltes 11.90c * M

« Riz sauté au Boeuf 11.90€ « Pad Thai Beeuf 11.90€

« Riz sauté au Tofu ou veggie 9.90€ + Pad Thai Tofu ou veggie 10.90€
&@NOUILLES Sautées au wok
T & Bo Bun - Classique
désignent les bols de nouilles japonais sur lesquels on ajoute garniture a base de
viande, depﬁmmmdem;neqﬂgnﬂ;smuﬁﬂgmwnm%etmﬁs soja Un bol généreux de vermicelles de nz froids, accompagnés de poulet, boeuf, crevettes ou tofu. sauté aux oignons,
blanch, tomates, concombre, carottes, citron, ail, chaux chinoise et sauce maison ) le tout nems croustillants, légumes frais (carottes, concombre, salade), herbes aromatiques (menthe, coniandre),
relevé d'une sauce maison parfumée aux saveurs d'Asie. Un plat généreux, coloré et cacafmetesmncasseesera.gmmmﬁ;
savoureux. L e tout arrosé d’'une sauce nuoc-mam maison légérement sucrée et citronnée. Option végétanenne disponible
au choix...sucré, salé et pimenté avec tofu et legumes.

« Nouilles sautées saumon 12.90€ Bo Bun Classique............ au choix

« Nouilles sautées tofu 11.90€

« Nouilles sautées veggita 10.90€ » Bo Ban, poulet

« Nouilles sautées tempura 13.90€ - Bo Ban, beeut

« Nouilles sautées crevette 12.90¢€ - Bo Buan, crevettes.

« Nouilles sautées bceuf 12.90€ « Bo Bun, tofu

« Nouilles sautées chicken 12.90€



Q@@ Lok Lak

(version classique thailandaise)

L e L ok L ak a la thailandaise est un plat de beeuf mariné
et sauté, inspiré du Lok Lak cambodgien, mais revisité
avec les saveurs caractéristiques de la Thailande (salé,
sucré, acide,). Il est géenéralement servi avec du riz, des
légumes frais, un ceuf au plat, et une sauce au poivre
cifronné.

E%Euf sauté mariné avec sauce soja, poivre noir,
al,

Servi avec : L aitue Tomates Concombre (Euf au plat Riz
blanc ou Riz a I'ceuf Sauce au lpowre & citron vert, sauce
de poisson, citron vert, piment, sucre de, palme 13.00€ « Udon Crevettes 13,90 € 13.90 €

@UDON JAPONAIS /92

Nouilles japonaises sautées au wok riches en godt et tradition. Servi
chaud, accompagné de légumes ( carotte, champignon, oignon
rouge, citron et coriandre ) croquants, sauce maison

» Udon au Poulet BBQ 12,50 €

« Uldon au Boeuf 13,50 €

+ ® Rjz cantonais

Le riz canionais est un plat a base de riz blanc sauté au wok,
accompagné de petits léegumes, ceufs, jambon poulet,
assaisonné avec de la sauce thailandaise

@ Curry Thai Coco

Curry Thai au Lait de Coco, Servi avec du riz thailandais.
au choix |

*Curry Jaune, *Curry Vert légérement (Epicé), Curry
Rouge

Q@@ Boeuf aux oighons

« Curry Thai au boeuf, 11.90€ 11.90¢€ L e boeuf aux oignﬂns est un grand classique de la cuisine asiatique,
notamment chinoise. % /

« Curry Thai au crevettes 10.90€ 10.90€ Boeuf aux oignons — Fines lamelles de boeuf sautées au wok avec des
oignons croquants, parfumeées a la sauce soja et légerement

caramélisées. Un plat savoureux et fondant, servi chaud, idéal

accompagné de riz nature 11.90€

* Curry Thai au poulet, 10.90€




@Bceuf thai au basilic ¥ _/ 12.90¢ ® Crousty Bowl

Emjﬂﬂé de bceufsauté_ a feu vif avec ail, piments frais et Riz jasmin parfumeé, Sauce Maison créme, poulet crispy, Ciboulette

basilic( mise, carotte,oignon et Oignon crispy

rouge,champignon frais,) salée légérement épicée .Servi

avec du riz jasmin parfumé

@ Ramens 449@ Le Tigre Qui Pleure (Suea Rong Hai) 14.90€

beeuf mariné et grillé, tendre et juteux, servi avec une sauce thai épicée

mgfﬁm {:IE‘;HES tempura msg:‘;g mﬂrf?}; et et acidulée a base de citron vert, piment, ail et coriandre, Servi avec du
; - i

grillé, ceuf mollet, léegumes croquants et oignons verts. Un plat 2 - :
complet, réconfortant et riche en saveurs.. jasmin parfumeé
« Ramens au Poulet
« Ramens au Boeuf

» Ramens aux Creveltes tempura

4wy _/Le Tigre Qui Pleure

@ Ramens

au Poulet




. Mochi Glacé ® Nos Boissons

Les Parfums Parfaits - @ volvic
Petites boules de mochi fourrées de glace artisanale aux saveurs exquises. « & Evian
Un dessert rafraichissant et fondant pour finir votre repas en beauteé. . & Boakit i s
Saveurs Disponibles :Protéine au choix L + ® Coca-Cola
» ® Coca-Cola zero
+ Vanille § ¢ Café @ « & Coca-Cola Cherry
» Mangue @ + Coco™® » @ Ice Tea Péche
» Fraise % . Yuzu‘ 2 .'Gfﬂﬂgi‘ﬂﬂ
« @ Nectar d'Orange
. {:hﬂﬂﬂfﬂf% « Maicha . . " Nectar d'Ananas
PNos Desserts
& Volvic

» @ Mango Sticky Rice* (cuit a la vapeur) Riz gluant sucré au lait
demmavecmﬂngue aiche au banane

» & Cheesecake (@ Cookie, # Nature, # au thé vert )
« @ Fondant Chocolat

Volvic Juicy Fraise, c'est tout le plaisir du bon jus de
fraise* associé a I'eau minérale naturelle Volvic. Volvic
Juicy Fraise est sans aucun additif,

« & Tiramisu
» ® Tarte aux Daims
« % Perle du Japon

 ® Boule Coco x2

% Fruits Frais ( au choix)
Litchi, Ananas, Mangue

@ Mango Sticky Rice* (cuit a la vapeur) Riz
gluant sucré au lait de coco avec mangue
fraiche au banane

2.50€

2.10€




=: / L'ARTIST 18

rose saumon tataki roll,
color saumon roll tataki

18,90 €

=: // BIG ROLL 24

maki saumon, maki thon,
maki veggqi,

california saumon avocat
18,80 €

§8833

=: / TOKYO SUSHI
nigri sushi saumon x4, nigri

sushi thon x4, gunkhan saumon,

gunkhan thon, gunkhan saini-
jacque, gunkhan crave royal

=:KAPPO BOX ==

Servi avec 1 accompagnements( soupe miso, salade de choux, , riz
nature, riz vinaigré, et boissons coca ou ice tea )

=: ~ CALIFORNIA MIX 18

California Avocat Saumon, California
veggi, California Thon Cuit

=: / BIG MIXT

california saumon xe6, nigff saumon,
nigri saumon cheese, nigri thon, nigri
Crovette, shasmi saumon x3, shasmi

16,90 € thon x3

=: /G CLASSIC 14

sushi saumon x4 sushi thon x4
Maki saumon
16.90 €

= YAKI MIXT 12

california saumon avocat x6, nigri
sushi saumon x3, brochette boeuf
fromage, brochette poulet , brochette
chicken balls et brochette saumon

=: ~ ROSE SALMONE 16

rose roll, sushi saumon x4, sashimi

saumon x6

18.90€

483

=:  KAPPO 26

rose saumon, color tempura,
spring saumon, california
saumon, sushi saumon x2

=: / NEGI SAUMON 10

SUSHI SAUMON X10
16,50 €

=+ VEGGITA

california veggie, spring veggie,
maki veggie

16.90€

=: ' WOKUP 52

cali saumon avocat, maki spicy thon, rose
cheese, spring veggie, 6x sashimi saumon,
6x sashimi thon, 4x sushi SAUMON bio, 4x
sushi thon, 2x sushi crevette bio, 2x sushi
daurade bio, 2x gunkan saumon, 2x gunkan
thon (4 accompaniment et 1.51 r:ﬂca#ania)
52.90€




=: / MENU FAMILLE
wok, (riz thai / pad thai / riz cantonais / nouilles sauté poulet )
entre, ( chicken tenders x 3ps, nems poulet x 3ps, x 3ps, ravolli poulet x 3ps)
1 box california mix + 2 Sushi saumon + 2 sushi thon
5 Brochet, (boeuf fromage x 2ps, chicken bbQ x 2ps, boulettes de poulet x 1ps)
Desserts ( perls de japon, Tarte aux Daims, Mochi Glacé x2 )
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KAPPO

KAPPO

Horaires d'ouverture

lundi, 11:00H - 14:00H 17:00H - 1:00H
Mardi,11:00H - 14:00H 17:00H - 1:00H
mercredi, 11:00H - 14:00H 17:00H - 1:00H
jeudi, 11:00H - 14:00H 17:00H - 1:00H
vendredi, 17:00H - 1:00H
samedi, 12:00H - 15:00H 17:00H - 1:00H
Dimanche. 12:00H - 15:00H 17:00H - 23:00H



