
Menu à 39,50€ 

 

Entrées 

*Ris de veau sauce foie gras      
(Selon arrivage et disponibilité) 

*Poêlée de couteaux beurre persillé       

*Foie-Gras mi-cuit maison      

 compotée du moment 

*Salade de gésiers (supplément foie gras 3€)    

 

Plats 

*Cuisse de canard confite,                    

Écrasé de pomme de terre, salade 

*Poisson du moment, risotto 

crémeux aux champignons 

 

*Souris d’agneau (cuisson basse température 36 heures)   

 Et son jus réduit, écrasé de pommes de terre 

*Grillades au feu de bois (voir page des grillades) 

 

Desserts        -voir Carte- 

 


