A

Menu unique servi le 20 Mars au soir, le 21 midi et soir et le 22 midi.

ENTREES

Oeuf basse température aux morilles et asperges vertes
ou

Carpaccio de joues de lotte au citron confit, tomates
confites maison, olives

PLATS

Dos de cabillaud roti au beurre persillé, mousseline
d’artichauts, samoussa de légumes printaniers, sauce au
paprika fumé
ou

Pastilla d’épaule d’agneau aux fruits secs, purée de carottes,
boulgour, pousses aromatiques, jus réduit

DESSERTS

Macaron aux agrumes, creme vanille, sorbet maison

ou

Millefeuille au chocolat, glace & la féve tonka

40<



