
falafel abou fouad

O u v e r t u r e  d e  1 1 . 0 0  à  2 2 . 0 0

3 b  r u e  d e  l a  t o m b e  i s s o i r e  7 5 0 1 4  p a r i s
M é t r o  s a i n t  j a q u e s

L E S  D E L I C E S  D U  L I B A N



MEZZÉ FROID

   HOMMOS
Crème de sésame,purée de pois

chiches,huile d’olive et jus de
citron.

4€  l’assiette

TABOULÉ
Citron,menthe,huile

d’olive,tomate,persil et oignon.

MOUTABBAL
Caviar d’aubergine,citron,crème

de sésame.

FEUILLES DE VIGNE
Feuilles de vigne,riz ,tomate ,
persil , citron , huile d’olive.

Falafel abou fouad

concombres,menthes,yaourt

Yaourt aux concombres



BEIGNETS 2€ la pièce
FALAFEL

 pois chiches et ail. 
1.50€

RIKAKAT FROMAGE
Rouleaux de fromage libanais.

FATAYER
Pâte pâtissière farcie aux

épinards 
et oignons.

SAMBOUSIK VIANDE 
Boulettes de viande.

SANDWICH
FALAFEL

Boulettes de pois chiches ,
tranchées

tomates, persil, cornichons
et crème de sésame.

6.50€

CHAWARMA POULET 
poulet,creme d’ail,salade,

cornichons,frites.
7€

KAFTA
Brochette kafta d’agneau

grillé,d’oignon,persil , tomates,
cornichons et hommos

7€

CHICH TAOUK 
Brochette chich taouk au

poulet mariné grillé,
salade, 

crème à l’ail et cornichons.
7€

Falafel abou fouad

kebbé boule
viande haché,boulgour,oignons



DESSERTS

RIZ AU LAIT 
Riz à l’eau de fleur

d’oranger et pistache.

MOUHALABIÉ
Eau de fleur d’oranger 

flan,maizena,sirop de rose et pistache.

BAKLAWA

Sirop sucré,pistache.

1kg baklawa 30€

Maamoul

falafel abou fouad

Semoule ,beurre noisette, pistache
datte,

2€

4.50€

4.50€

2€


