
LE «FAIT MAISON» DU CHEFCuisine Traditionnelle

Planchas  Apéro!!
Plancha de charcuteries*........................................................................................................................................21,90 €
Plancha fromagère...........................................................................................................................................................17,90 € 
Plancha mixte : fromages et charcuteries*.....................................................................................22,90 €

Camembert rôti au miel et noix* accompagnéSAS de son assortiment de charcuteries. ..................23,90 €

Nos Entrées 
Œuf mayonnaise................................................................................................................................................................................... 7,50 €
Foie gras maison à l’armagnac et son chutney de mangue................................................... 21,90 €
Burrata aux figues et ses pignons de pin grillés.................................................................................. 15,90 €
Tartare d’avocat, crevettes aux agrumes......................................................................................................... 15,90 €
Carpaccio de saumon fumé au fromage frais et ciboulette................................................. 15,90 €
Carpaccio de bœuf aux copeaux de parmesan et roquette..................................................... 16,90 €

Nos Salades Gourmandes 
Salade César..............................................................................................................................................21,90 €
Salade, mesclun, poulet pané, croûtons de pain, copeaux de parmesan, olives, tomates, concombres,
œuf dur, sauce césar.

Salade hivernale............................................................................................................................................. 23,90 €
Salade, mesclun, saumon fumé, mangues, oranges, pamplemousses, carottes, tomates, concombres.

Salade de la mer.............................................................................................................................................. 23,90 €
salade, mesclun, fenouil, poulpes grillés, crevettes, calamars, poivrons, pommes de terre, tomates, concombres, citron.

Salade de figues et jambon de Parme*................................................................................................ 23,90 €
salade, mesclun, Figues, stracciatella, noix, tomates et concombres

Nos Burgers Maison
Burger Balthazar (viande hachée sur place) ...............................................................................21,90 €
(Steak haché env. 200g), salade, œuf à cheval, sauce Biggy, cornichons, cheddar, servi avec des frites maison.

Chicken Burger............................................................................................................................................19,90 €
Escalope de poulet pané, salade, tomates, cornichons, oignons, cheddar, crème de Boursin, servi avec des frites maison.

Burger Forestier à la crème de truffe (viande hachée sur place).......................................22,90 €
(Steak haché env. 200g), champignons, reblochon, oignons, cornichons.
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Nos Grillades  et  Plats Cuisinés
NOS VIANDES MATURÉES GRILLÉES AU FEU DE BOIS
Côte de bœuf angus maturée 5 - 6 semaines env. 500 gr ................................................................................ 45,90 €
Côte de bœuf angus maturée 5 - 6 semaines env. 1kg - (pour 2 personnes)........................................ 85,90 €
Côte de bœuf angus Tomahawk maturée 5 - 6 semaines env. 1,1kg (pour 2 pers.)...................... 99,90 €

NOS VIANDES
Steak tartare (env. 200 gr.), cru ou aller-retour (viande hachée sur place).................. 23,90 €
(Servi avec des frites maison) 
Entrecôte de bœuf Simmental (env. 400 gr) persillée, grillée au feu de bois
au sel de guérande et au beurre maître d’hôtel............................................................................................. 32,90 €
Escalope de  veau à la normande.................................................................................................................. 26,90 € 
Brochette de poulet sauce soja, miel et graines de sésame....................................................... 22,90 € 
Brochette de poulet à la mexicaine.................................................................................................................... 22,90 €
Magret de canard aux pruneaux flambé à l’armagnac................................................................... 27,90 €
Souris d’agneau confite à la graisse de canard, miel et thym........................... 28,90 €

Nos Poissons 
Poulpe grillé à la grecque....................................................................................................................................27,90 €
Pavé de saumon mi-cuit, sauce hollandaise...................................................................................27,90 €
Bar entier grillé, sauce citron et ail....................................................................................................27,90 €

Nos Pâtes Fraîches
Tagliatelles(1) aux deux saumons .................................................................................................................. 19,90 € 
Rigatoni(1) à la crème de truffe, poulet et champignons........................................... 19,90 €

*Rigatoni(1) au roquefort, jambon de Parme et noix,.......................................................... 21,90 € 

Menu Enfant : 14,90 €
                                Capri-Sun ou Diabolo
                                Bambino Burger ou Nuggets(1)de poulet
                                glace enfant ou compote

Frites Maison
Grande frites.............................................................................................................................................................................. 6,00 €  

Garnitures & Sauces au choix : 

Garnitures: Frites maison, riz, salade, purée de pommes de terre, haricots verts persillés
Sauces: Roquefort, sauce aux 3 Poivres, Béarnaise, tartare

Supplément Sauce : +2,00 €  - Suppl. Garniture : +4 €

	  (1) Non fait maison
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Nos Desserts Maison 
Tiramisu mangue coco................................................................................................................... 8,90 €
Tiramisu au Nutella......................................................................................................................... 8,90 €
Entremet chocolat, praliné,noisette.................................................................................. 9,90 €
Brioche perdue au caramel beurre salé servie avec sa boule de glace vanille............... 8,90 €
Mi-cuit au chocolat....................................................................................................................... 8,90 €
Trompe-l’œil du moment.............................................................................................................. 8,90 €
Tarte Tatin au caramel beurre salé servie avec sa boule de glace vanille.......................... 9,90 €
Crème brûlée......................................................................................................................................... 8,90 €
Dessert du jour................................................................................................................................... 8,90 €
Café gourmand................................................................................................................................... 9,90 €
Thé gourmand...................................................................................................................................10,90 €
Champagne gourmand.................................................................................................................15,90 €

Nos Glaces et Sorbets 
Coupe de glace 1 boule.........................................................................................................................................................4,00 € 
Coupe de glace 2 boules......................................................................................................................................................7,00 € 

Coupe de glace 3 boules......................................................................................................................................................8,50 € 
   Crème glacée : Vanille, Fraise, Chocolat, Chocolat noisette, Café, coco, Menthe chocolat, Caramel beurre salé,     
   Pistache, speculos

   Sorbet : Melon, Poire, Citron jaune, Citron vert, fruits de la passion

Supplément crème fouettée (1).........................................................................................................................................1,50 € 

Chocolat Liégeois 2 boules chocolat noir, 1 boule vanille, nappage chocolat, crème fouettée (1)..............8,90 €  

Café Liégeois 2 boules café, 1 boule vanille, nappage café, crème fouettée (1)...............................................................8,90 €  

Pêche Melba 2 boules vanille, pêche en morceaux, coulis de fruits rouges, crème fouettée (1) ...........................8,90 €  

Dame Blanche 3 boules vanille, nappage chocolat, crème fouettée (1)..........................................................................8,90 €  

Poire Belle-Hélène 2 boules vanille, poire en morceaux, nappage chocolat, crème fouettée (1).....................8,90 € 

Coupe Colonel 2 boules citron vert, arrosées de vodka 2 cl..........................................................................................9,90 €

After Eight 2 boules glace menthe chocolat, nappage chocolat arrosées de liqueur de menthe.....................9,90 €
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