
Restaurante galardoado coas distincións: 

                                 
 

 

 

Entrantes... 

Mexillóns ó vapor ………………………………………......................…..     9,00 

Sopa Cantábrica de peixe e marisco das nosas Rías  ……..…….    10,00 

Ensaladilla …………………………………………………………………………..    10,00 

Croquetas caseiras  .…………………………………………………………….    12,00 

Pastel de centola e robaliza ………………………………………………..     14,00 

Asadeira de verduras da nosa horta ……..…………………………….    16,00 

Luras a andaluza con patacas ………………………………………………    16,00 

Zamburiñas á prancha  ..........................................................     18,00 

Navallas á plancha ………………………………………………………………..   19,00 

Langostinos á prancha …………………………………………………………    18,00 

Salpicón Finisterrae con peixe e marisco das nosas Rías ………   19,00 

Polbo á Feira ………………………………………………………………………..   18,90 

Pan ……………………………………………………………………………………….    1,20 

 

 

 

 

Prezos con ive incluido 



Restaurante galardoado coas distincións: 

                                 
 

 

 

 

 

Peixes... 

Peixe sapo á mariñeira con ameixas   …………………………………..    20,00 

Bacallau á prancha con verduras á grella e mel de Galicia ..…..   19,00 

Peixa sapo en salsa mariscada  ………………………………………………  19,00 

Robaliza salvaxe o estilo Donostiarra ……………..……………………..  22,50 
 

 

 

 

Carnes...                                      

 
Picaña de Terneira Galega a grella      …………………………………….  18,50 

Solombo de porco ibérico con salsa de froitos vermellos ………  18,50 

Secreto de porco con salsa de mel da Anta e mostaza…………...  18,50 

Entrecote de Terneira ……………………………………………..…………….. 19,00 

 
 

 

 

Prezos con ive incluido 



Restaurante galardoado coas distincións: 

                                 
 

 

Os nosos arroces... 

(Fanse ó momento e tardan 20 minutos. Mínimo dúas persoas) 
 

Arroz negro con lura e mexillóns das nosas Rías ………………  25,00 €/persoa 

Arroz Finisterrae (Os nosos mariscos) ..............................     25,00 €/persoa 

Arroz con bogavante ……………………………………………………….   30,00 €/persoa 

 

Asadeiras… 

(mínimo dúas persoas) 

 

Asadeira de peixes e mariscos …………………………………………..  28,00€/persoa 

Asadeira de mariscos ………………………………………………………..  40,00€/persoa 

 

 

Os nosos doces caseiros… 

Flan de ovo ….…………………………………………………………………………..   4,40 

Torta de queixo do Cebreiro ó forno con froitos vermellos ……..   4,50 

Mousse de limón  …………………….………………………………………………   4,50 

Torta da casa  ……………………………………………………………………………  4,50 

Coulant de chocolate con xeado  Bico de Xeado ……………………….  5,00 

 

Prezos con ive incluido 



Restaurante galardoado coas distincións: 

                                 
 

     Copa de vino ………..………………………………………………………….. 3,00 

     Botella de vino blanco especial de la casa ……………………….. 16,00 

D.O. RÍAS BAIXAS 

    Pionero  ……………………………………………………………………………. 17,00 

Marieta  ……………..…………………………………………………………….. 17,50 

Mar De Frades ………………………………………………………………….. 23,00 

Martín Codax ……………………………………………………………………. 18,50  

Pazo San Mauro ………………………………………………………………..  21,00  

D.O. RIBEIRO 

    San Clodio …………………………………………………………………………. 18,00 

Terra Minei ……………………………………………………………………….. 20,00 

Viña Costeira …………………………………………………………………….. 18,00 

Cunqueiro III Milenium ……………………………………………………… 22,00 

 

D.O. MONTERREI 

    Capellán (Mencía) …………………………………………………………….    16,50 

     Capellán (Godello) …………………………………………………………….   16,50 
    Crego e Monaguillo (Mencía) ……………………………………………    18,00 

Crego e Monaguillo (Godello) ……………………………………………   18,00 

 

D.O. RIBEIRA SACRA 

    
  Cepa Vella (Mencía) ………………………………………………………………..  16,50     
 
 

Prezos con ive incluido 



Restaurante galardoado coas distincións: 

                                 
 

 

 

D.O. RIBERA DEL DUERO 

    Abadía Retuerta ………...............................................................   28,00 

Ruben Ramos ………………………………………………………………………… 19,00 

Altos de Baldoso  …………………………………………………………………… 19,50 

 

D.O.C. RIOJA CRIANZAS 

    Ondarre 7 Parcelas ................................................................... . 18,00 
Muga..........................................................................................  22,00 
Vega Edición Limitada...............................................................   22,00 
Vega Crianza .............................................................................   20,00 
Ramón Bilbao …………………………………………………………………………  19,50 

     Luis Cañas................................................................................... 19,50 
     López Haro……………………………………………………………….…………….. 19,00 

 

 

 
 

 

D.O.C. RIOJA RESERVAS 

Marques De Vargas 2010 …….....................................................22,00 

 

D.O. CAVA Y A.O.C. CHAMPAGNE 

     Segura Viudas Brut Nature Vintage Gran Reserva ………………… 18,00 

Moet&Chandon ……………………………………………………………………. 45,00 

 

 

 

 

Prezos con ive incluido 


