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Entradas Frias

1. Ensalada de la casa 8,75 €
2. Ensalada mixta 6,75 €
3. Ensalada tropical 7,50 €
4. Ensalada de pollo 7,50 €
5. Ensalada rusa 5,50 €
6. Ensalada de tomate 5,60 €
7. Coctel de gambas 7,80 €
8. Rollos de salmon con aguacate 8,40 €
9. Aguacate con gambas 6,80 €
10. Meldn con jamon ibérico 10,50 €
11. Jamon ibérico 15,00 €
12. Combinado ibérico 15,00 €
13. Queso curado 8,50 €
14. Anchoas del cantabrico 12,20 €
15. Gambas cocidas 15,00 €
16. Concha fina (unidad) 2,00 €
Entradas Calientes

17. Revuelto variado 6,80 €
18. Revuelto al burro 8,00 €
19. Pimientos del piquillo rellenos 6,20 €
20. Habitas con jamon ibérico 8,50 €
21. Alcachofas con jamon ibérico 8,50 €
22. Pulpo a la gallega 15,00 €
23. Almejas al vino 8,20 €
24. Calamares fritos 11,50 €
25. Boquerones fritos 7,50 €
26. Cazon en adobo 7,50 €
27. Gambas a la plancha 15,00 €
28. Gambas al pilpil 7,80 €
29. Pincho de gambas 4,00 €
30. Fritura malaguena (2 personas) 18,00 €
31. Peregrina gratinada 6,20 €
32. Berenjena con miel 7,50 €
33. Morcilla de Burgos 7,50 €
34. Croquetas 7,50 €

Sopas

35. Sopa de ajo

36. Sopa de cebolla
37. Sopa de tomate
38. Sopa de picadillo
39. Sopa de mariscos
40. Gazpacho

41. Plato del dia

42. Espaguetis

Pescados

43. Rosada a la plancha
44. Rosada a la marinera
45. Brocheta de rosada
46. Calamar plancha

47. Lenguado a la plancha
48. Lenguado meuniere
49. Lubina a la espalda
50. Pez espada

Carnes

51. Presa de cerdo ibérico

52. Secreto ibérico

53. Solomillo de cerdo

54. Brocheta de solomillo de cerdo
55. Filetitos de solomillo de cerdo
56. Pollo plancha

57. Brocheta de pollo

58. Entrecot de ternera

59. Solomillo de ternera

60. T. BONE

61. Escalope cordon blue

62. Chuletitas de cordero

5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
7,50 €

10,00 €
10,00 €
12,40 €
18,00 €
15,00 €
15,00 €
15,00 €
12,00 €

15,00 €
15,00 €
12,20 €
15,00 €
10,00 €

9,80 €
12,00 €
18,00 €
20,00 €
30,00 €
13,40 €
15,00 €

Salsas para acompanar: crema de champifiones, salsa a la pimienta, salsa roquefort, salsa bearnesa 1,50 €

68.
69.
70.
A
72.
13,
74.
/5.
76.

4
78.
I9.
80.

. PALETILLA CORDERO ASADO

. COCHINILLO ASADO

. PALETILLA CHIVO MALAGUENO

. CHULETAS CHIVO FRITAS

. CHATEAUBRIAND DE TERNERA SALSA BEARNESA

(2 Personas)

TOURNEDO ROSSINI

SOLOMILLO DE TERNERA SALSA STROGANOFF
RABO DE TORO

HAMBURGUESA DE TERNERA ESPECIAL DELCHEF
POLLO AL CURRY

BACALAO A LA PLANCHA

BACALAO A LA HIGUERA

BACALAO AL PIL PIL

SALMON FRESCO EN SALSA DE GAMBAS
Y ESPARRAGOS

LENGUADO GRATINADO CON GAMBAS
PAELLA MIXTA (2 Personas)

PAELLA DE MARISCO (2 Personas)

ARROZ CON CARABINERO (Minimo 2 Personas)

22,00 €
20,00 €
22,00 €
18,50 €
40,00 €

20,00 €
20,00 €
12,00 €
11,80 €
11,20 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €

13,50 €
20,20 €
25,00 €
35,00 €
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. Cured spanish ham
. Selection of cured Spanish meats 15,00 €

House salad 8,75 €
Mixed salad 6,75 €
Tropical salad 7,50 €
Chicken salad 7,50 €
Russian salad 5,50 €
Tomato salad 5,60 €
Prawn cocktail 7,80 €
Salmon rolls with avocado 8,40 €
Avocado and prawns 6,80 €

Melon with cured spanish ham 10,50 €
15,00 €

. Aged Cheese 8,50 €
. Bay of Biscay anchovies 12,20 €
. Cooked prawns 15,00 €

Large clams (each) 2,00 €

Hot Starters

17,
1i5s
119,
20.
215
22,
23.
24.
25.
26.
27
28.
29.
30.
312
32,
33.
34,

Prawns with mushrooms and mixed vegetables 6,80 €
8,00 €
6,20 €
Baby broad beans with cured spanish ham 8,50 €
Artichoke hearts with cured spanish ham 8,50 €

Spanish chorizo with potato
Stuffed piquillo peppers

Galician-style octopus 15,00 €
Clams in wine broth 8,20 €
Fried squid 11,50 €
Fried anchovies 7,50 €
Marinated dogfish 7,50 €
Grilled prawns 15,00 €
Prawn pilpil 7,80 €
Prawn brochette 4,00 €

Selection of fried fish Malaguefia (For two) 18,00 €

Scallop gratin 6,20 €
Aubergines with honey 7,50 €
Burgos black pudding 7,50 €
Croquettes 7,50 €

Soups

35,
36.
37.
38.
39
40.
41.
42.

Garlic soup
Onion soup
Tomato soup
Chicken broth
Seafood broth
Gazpacho

Soup of the day
Spaghetti

Fish

43,
44,
45,
46.
47.
48.
49,
50.

Grilled kingklip
Kingklip a la mariniere
Kingklip brochette
Grilled squid

Grilled sole

Sole meuniere

Baked sea bass

Swordfish

Meat

51
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
50
60.
61.
62.

Select shoulder cut of Spanish pork
Iberian pork meat

Pork sirloin

Pork sirloin brochette
Mini pork sirloin fillets
Grilled chicken
Chicken brochette
Sirloin steak
Tenderloin steak

T. BONE steak

Escalope cordon blue

Lamb chops

5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
7,50 €

10,00 €
10,00 €
12,40 €
18,00 €
15,00 €
15,00 €
15,00 €
12,00 €

15,00 €
15,00 €
12,20 €
15,00 €
10,00 €

9,80 €
12,00 €
18,00 €
20,00 €
30,00 €
13,40 €
15,00 €

Sauces available for meat dishes: cream of mushroom sauce, pepper sauce, roquefort sauce, béarnaise sauce 1,50 €

\V/
N

64.
65.
66.
67.

68.
69.
70.
A
72.
13,
74.
/5.
76.

4
78.
I9.
80.

. LAMB

SUCKLING PIG
GOAT FROM MALAGA
FRIED GOAT'’S RIBS

CHATEAUBRIAND STEAK IN BEARNAISE SAUCE
(For two)

FILLET STEAK ROSSINI

TENDERLOIN STEAK STROGANOFF
OXTAIL

TENDERLOIN BURGER CHEF'S SPECIAL
CHICKEN CURRY

GRILLED COD

COD “A LA HIGUERA”

COD PIL PIL

FRESH SALMON IN PRAWN AND
ASPARAGUS SAUCE

SOLE AU GRATIN WITH PRAWNS
PAELLA MIXED (For two)
SEAFOO0OD PAELLA (For two)

22,00 €
20,00 €
22,00 €
18,50 €
40,00 €

20,00 €
20,00 €
12,00 €
11,80 €
11,20 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €

13,50 €
20,20 €
25,00 €

RICE WITH SCARLET SHRIMP (minimum two per order) 35,00 €
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Entrees Froides
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Salade de la maison 8,75 €
Salade mixte 6,75 €
Salade tropicale 7,50 €
Salade de poulet 7,50 €
Salade russe 5,50 €
Salade de tomate 5,60 €
Cocktail aux crevettes 7,80 €

Rouleaux de saumon a ’avocat 8,40 €

Avocat et aux crevettes 6,80 €
. Melon aux jambon cru 10,50 €
. Jambon cru 15,00 €
. Assortient de charcuterie 15,00 €
. Fromage sec 8,50 €
. Anchois de la mer Cantabrique 12,20 €
. Crevettes cuites 15,00 €

Palourdes rouges (unit) 2,00 €

Entrees Chaudes

17,
1i5s
119,
20.
215
22,
23.
24.
25.
26.
27
28.
29.
30.
312
32,
33.

A

(Eufs brouilles aux champignons, crevettes, et légumes verts 6,80 €
(Eufs brouillés aux pommes de terre et chorizo 8,00 €
Petits poivrons rouges farcis 6,20 €
Petits feves au jambon cru 8,50 €
Cceurs d’artichaut au jambon cru 8,50 €

Poulpe “a la gallega” 15,00 €
Palourdes au vin 8,20 €
Friture de calamars 11,50 €
Friture d’anchois 7,50 €
Roussette marine 7,50 €
Grosses crevettes grillées 15,00 €
Grosses crevettes au pilpil 7,80 €

Brochette de grosses crevettes 4,00 €
Friture de poisson malaguefia (2 personnes) 18,00 €

Pétoncle gratin 6,20 €
Aubergine au miel 7,50 €
Boudin noir de Burgos 7,50 €
Mrannmettec 7T RN £

Soupe

35,
36.
37.
38.
39
40.
41.
42.

Soupe a I'ail
Soupe a l'oignon

Soupe de tomate

Souped au bouillon de poulet

5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €

Soupe au bouillon de fruits de mer 5,80 €

Gazpacho
Plat du jour
Spaghetti

Poisson

43,
44,
45,
46.
47.
48.
49,
50.

Abadeéche rose grillée
Abadéche rose mariniere
Brochette de poisson
Calamar grillée

Sole grillée

Sole meuniere

Bar au four

Espadon

Viande

51
52

53.
54.
55.
56.
57.
58.
50
60.
61.

R

Longe de porc
Porc iberique
Filet mignon de porc

Brochette de porc

Filet mignon de porc en tranches

Poulet grillée
Brochette de poulet
Entrecote de boeuf
Filet de beeuf

T. BONE

Cordon blue

Matalattec A’adnaan

5,80 €
5,80 €
7,50 €

10,00 €
10,00 €
12,40 €
18,00 €
15,00 €
15,00 €
15,00 €
12,00 €

15,00 €
15,00 €
12,20 €
15,00 €
10,00 €

9,80 €
12,00 €
18,00 €
20,00 €
30,00 €
13,40 €

1R NN £

63. AGNEAU ROTI

64. COCHON DE LAIT ROTI
65. CHEVRE MALAGUENO
66. COTES DE CHEVRE FRIT

67. CHATEAUBRIANT SAUCE BEARNAISE
(2 Personnes)

68. TOURNEDOS ROSSINI
69. FILET DE B(EUF STROGANOFF
70. QUEUE DE TAUREAU

71. SPECIAL VEAU BURGER CHEF
72. POULET CURRY

73. MORUE GRILLEE

74. MORUE “A LA HIGUERA”

75. MORUE AU PILI - PILI

76. SAUMON FRAIS EN SAUCE CREVETTES

ET ASPERGES

77. SOLE GRATINEE AUX GROSSES CREVETTES

78. PAELLA MIXTE (2 Personnes)

L o TYWAT'TT A ATTYXZ T'MTTIIrT'O T nAamm A T

22,00 €
20,00 €
22,00 €
18,50 €
40,00 €

20,00 €
20,00 €
12,00 €
11,80 €
11,20 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €

13,50 €
20,20 €

M s



-—

—

Kalte Vorspeisen
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Salat nach Art des Hauses 8,75 €
Gemischter Salat 6,75 €
Exotischer Salat 7,50 €
Hahnchensalat 7,50 €
Oliviersalat 5,50 €
Tomatensalat 5,60 €
Garnelencocktail 7,80 €
Lachsrollen mit Avocado 8,40 €
Avocado un Garnelen 6,80 €

. Honigmelone mit luftgetrocknetem Schinken 10,50 €

. Luftgetrockneter Schinken 15,00 €
. Iberische Wurstwaren 15,00 €
. Gereifter Kise 8,50 €
. Sardellen aus dem Kantabrischen Meer 12,20 €
. Gekochte Garnelen 15,00 €

GroBe Venusmuscheln (Stiick) 2,00 €

Warme Vorspeisen

17,
1i5s
119,
20.
215
22,
23.
24.
25.
26.
27
28.
29.
30.
312
32,
33.
34,

Gemischtes Riihrei 6,80 €
Riihrei mit Kartoffeln und Paprikawurst 8,00 €
Gefiillte Piquillo-Paprikaschoten 6,20 €
Griine Bohnenkerne mit iberischem Schinken 8,50 €
Artischockenherzen mit iberischem Schinken 8,50 €

Oktopus auf galicische Art 15,00 €
Venusmuscheln in WeiBwein 8,20 €
Frittierte Tintenfischringe 11,50 €
Frittierte Sardellen 7,50 €
Mariniert Dornhai 7,50 €
Garnelen vom Grillblech 15,00 €
Garnelen mit Ol und Knoblauch 7,80 €
GarnelenspieB 4,00 €
Frittierten Fischspezialititen Malagueiia (2 pers) 18,00 €
Kamm-Muschel-Gratin 6,20 €
Auberginen mit Honig 7,50 €
Blutwurst aus Burgos 7,50 €
Kroketten 7,50 €

Suppen

35

36.
37.
38.
39:
40.
41.
42.

. Knoblauchsuppe
Zwiebelsuppe
Tomatencremesuppe
Hiithnersuppe
Meeresfriichtesuppe
Gazpacho

Geritxh des Tages
Spaghetti

Fischgerichte

43,
44,
45,
46.
47.
48.
49,
50.

Kingklip vom Grillblech
Kingklip nach Seemannsart
KingklipspieB3

Tintenfisch vom Grillblech
Seezunge vom Grillblech
Seezunge nach Miillerin-Art
Wolfsbarsch gedffnet gebraten
Schwertfisch

Fleischgericht

Bl
52.
53.
54,
55,
56.
57.
58.
59:
60.
61.
62.

Zartes Schulterstiick vom iberischen Schwein
Iberische Schweinefleisch
Schweinefilet
Schweinefiletspie3

Kleine Schweinefiletstiickchen
Hihnchen vom Grillblech
Hahnchenspie

Entrecote vom Kalb

Kalbsfilet

T-bone-Steak

Cordon Blue

Lammkoteletts

Saucen: Champignoncremesauce, Pfeffersauce, Roquefort-Sauce, Sauce béarnaise

5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
7,50 €

10,00 €
10,00 €
12,40 €
18,00 €
15,00 €
15,00 €
15,00 €
12,00 €

15,00 €
15,00 €
12,20 €
15,00 €
10,00 €

9,80 €
12,00 €
18,00 €
20,00 €
30,00 €
13,40 €
15,00 €

1,50 €

68.
69.
70.
A
72.
13,
74.
/5.
76.

4
78.
I9.
80.

. LAMMBRATEN
. SPANFERKEL

. ZICKLEIN BRATEN MALAGUENO

. GEBRATENEN LAMMKOTELETTS

. CHATEAUBRIAND VOM KALB MIT SAUCE BEARNAISE

(fiir 2 Personen)
TOURNEDO ROSSINI
KALBSFILET STROGANOEFF
STIERSCHWANZ

KOCH SPEZIELLE BURGER KALBFLEISCH

CHICKEN CURRY

KABELJAU VOM GRILLBLECH

KABELJAU “LA HIGUERA”

MIT OL UND KNOBLAUCH GEGARTER KABELJAU

FRISCHER LACHS MIT

GARNELEN-SPARGEL-SAUCE

GRATINIERTE SEEZUNGE MIT GARNELEN
PAELLA GEMISCHTE (fiir 2 Personen)

PAELLA MIT MEERESFRUCHTEN (fiir 2 Personen)

22,00 €
20,00 €
22,00 €
18,50 €
40,00 €

20,00 €
20,00 €
12,00 €
11,80 €
11,20 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €
13,50 €

13,50 €
20,20 €
25,00 €

REIS MIT ROTEN RIESENGARNELEN (Mind. 2 Personen) 35,00 €



Vino Tinto Vino Blanco
Red Wine White Wine

Vin Rouge Vin Blanc
Rotwiene Weisswelne
D.O. RIOJA
Beronia Reserva RECOMENDADO 20.00 € Viiias del Vero Chardonnay Macabeo 10,00 €
4 (D.0. Somontano)
Beronia Crianza 13,50 € Beronia Verdejo (D.0. RUEDA) 12,50 €
Marqués de Arienzo 14,00 € Marqueés de Riscal (D.0. RUEDA) 12,50 €
Campillo Crianza 19,50 € Monopole (D.0. RIOJA) 12,00 €
) Vifiasol (D.0. PENEDES) 12,00 €
Beronia Gran Reserva 32,00 €
Mar de Frades (D.0. Rias Baixas) 20,00 €
Marqués de Riscal Reserva 22,00 € Bach Semidulce 12,00 €
D.0. RIBERA DEL DUERO Vino Rosado
\ Rose Wine
Matarromera Crianza RECOMENDADO 24,00 € V R 4
Matarromera Crianza 1/2 15,00 € m : OS.e
Legaris Roble 13,50.€ Rosewelne
Condado de Oriza Roble 13,50 € Vinas del Vero RECOMENDADO 10,00 €
(D.0. SOMONTANO)
Emilio Moro 24,00 € Marqués de Riscal Rosado 12,50 €
Casajus Crianza 27,00°€ Mateus (PORTUGAL) 10,00 €
Protos Crianza 24,00 € Gran Feudo Chivite 10,00 €
RIOJA
3 ENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA
Pago de Carrovejas 38,00 € < Ofsgai?]“‘
OTRAS D.O.
Finca Moncloa RECOMENDADO 20,00 € Cava Yy Champ agne
(D.0. TIERRA DE CADIZ)
Cava and Champagne
Sentereo Roble 12,00 €
(0.0, Toro) Cava et Champagne RESERVA
Encaste Cosecha 13,50 € o S e
(RONDA, MALAGA) Sekt und Champ agner Nusstros vinos son el legado de 1os !
2 . Dobladores de La Rivja B
Cortijo Los Aquilares 15,00 € .
(RONDA, MALAGA) Vilarnau Brut RECOMENDADO 15,00 € Enbotsllnds el B togas I
U Aol vy . OLLAURI - BSPA
Hablras s lencio 18,00 € Cava Ondarre Brut 15,00 € | y
(D.0. EXTREMADURA) . WNAT/g, =
Deutz Classic 00 € SR, MEJOR VINO TINTO DE ESPARIA

TAUUZD) MEIOR VINO DE LA RIOJA

o3 WINNER‘L&"O
YL ENGE MEJOR RESERVA DE LA RIOJA
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