
CUCHAREO  DEL  DIA 

• Caldero de arroz con carabinero (para 2 personas)…………………..…………………………... ..60,00€  

• Lenteja beluga con ibéricos, codorniz en escabeche de coco y aire de curry rojo………………..16,00€  

• Callos con garbanzos…………………………………………..………………………………………..12,50€  
 

LAS  PIJADITAS  DEL  DIA: 

• Tartar de lubina con sorbete de aguacate y wasabi……..……………………………………….21,50€  

• Tartar de vaca madurada………………………………..……………..………………….……..….21,50€  

• Magret de pato al sarmiento con foie, mango y mostaza…………………………….………...…22,50€  

• Alcachofa confitada con salsa perigord, crema de apio, yema curada y cecina de  vaca….21,50€  
 
• Mollejas de cordero lechal al ajillo…………………………………..….……………..………..…….22,00€ 
 
• Ternera de KOBE con salsa anticucha, kimchi de persimon y perlas de arroz crujientes.……..….24,00€ 

• Bolo con liquado de pipirrana de piparras………………………..……………………………………..4,00€/ud  

• Flan salado de aguacate, bogavante y mayo lima………………………..……………………………..12,00€  

 
 

ALGO  VERDE   PARA   EMPEZAR 

• Lechuga a la brasa, emulsión de mostaza, queso comte y anchoa 0.0……………………..12,00€  

• Rusa de gambas y ventresca de atún……………………………………………………………7,00€/12,00€  

• Ensalada de cherry al pesto con burrata y sardina ahumada…………………………...…….15,00€  
 
• Tomate rosa con aguacate y aceitunas de alora………….…………………………….………12,50€ 

• Ensalada mixta con aguacate……………………………………………………………………..12,00€  

• Ensalada césar……………………………………………………………………………………...12,50€  

• Cóctel de pulpo, langostinos, aguacate y salsa rosa de siracha……………………………….9,50€  
 
 

CRUDO,  SALAZONES  Y  ENCURTIDOS 
( En este establecimiento se cumple con la normativa de congelar al menos 7 días el pescado crudo en 
prevención del anisaki ) 

• Anchoas “0,0” en pan de Brioche con mantequilla ahumada…………………………………...3,00€/ud  

• Brioche de salmón o atún rojo con jalapeños y mayonesa de trufa……….….……….…......9,50€  

• Ceviche de atún rojo con leche de tigre de mango………………………..……………….21.50€  

• Tiradito de vaca frisona con parmesano y mayonesa de trufa……………………..…...…..……22,50€  

• Pincho de sardina ahumada con crema de manchego y cabello de ángel…….…………….…5,00€  

• Boquerones en vinagre ……………………………………….…….………..………..………….…6,00/12,00€   
 

PAN 1,60€ por persona           
 



 
 
A  MARISCAR… 

• Navajas con citronela y mantequilla de kimche……………………………………….….14,00€  

• Ostra francesa al natural…………………………………………………………………………….4,00€ud  

• Bolo al natural…………………………………………..……………………………………..3,00€/ud  

 
 
 
 
 

HUEVOS  DE  COBARDES  Y  GALLINAS… 

• Fideos tostados con alioli del piquillo y langostinos…………..……………..12,50€  

• Huevos rotos con chorizo Ibérico y pasas…………………….……………..12,00€  

• Huevos rotos con langostinos al ajillo…………………..…….…………….12,00€  

• Huevos rotos con carabinero…………..……………………………..……..36,00€  

• Tortilla vaga de foie con trufa y cebolla caramelizada……………..……..13,50€  
 
 
 
 
 
 
 

NUESTROS  FRITOS 

• Croquetas de rabo…………………….……………………………………….……………..7,00/12,00€  

• Gyozas de Langostinos o pollo al curry …………………………………………………….12,00€  

• Calamar frito………………………………..……………..…………………………26,50€/32,50€(S.P)  

• Pulpo frito………………………………………………………….….………..……………...12.00€  

• Fish and chips con espuma de adobo………………………..…………....……………..14,00€  

• Ortiguillas…………….…………………………………………………….………………….18,00€  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

PAN 1,60€ por persona 
 

 
 
 
 



 
DE LA MAR AL CARBON 

• Calamar al carbón……………..…………….………………………………….…………38,00€(800gr)  

• Atún soasado con crema de raíz de apio, shitake y alga ……………………………………..23,00€  

• Lubina de estero con pilpil de langostinos y espárragos………..30,00€  
 
 
             

PARA NUESTROS CARNÍVOROS 

 

• Wok de pollo y verduras glaseadas………………………………………………..12,50€   

• Presa de bellota………………………………………………………………….…..22,50€  

• Solomillo de bellota con mantequilla café  de paris y salsa perigord ……….….22,50€  

• Hamburguesa de vaca madurada………………………………………………....10,50€   

• Flamenquín casero XXL con gorgonzola, jamón Ibérico y piquillo………….…18,00€  

• Torreznos de Soria………………………………………………………….………7,00/12,00€  

• Codillo glaseado con teriyaki de naranja………………….……………………..18,00€  
 
 
   
 
 

PARA LOS MAS PEQUES 

• Rosada frita o plancha………………………………………….9,00/14,00€  

• Chicken fingers hechos en casa…………………………………..12,00€  
 
 

 

NUESTROS POSTRES 

• TARTA DE QUESO………………………………..…………….……………………….......…. 7,00€  

• MILHOJA………………………………..…………….………………...………………….......…. 7,00€  

• COULANT CHOCOLATE CON SORBETE DE FRUTOS ROJOS……...…………………… 7.50€  

• TOCINILLO DE CIELO………………………………..…………….…………………….......…. 7,50€  

• PASTEL DE CHOCOLATE  BLANCO CON SORBETE DE FRUTOS ROJOS……………… 7.50€  

• FLAN DE MAIZ CON MOLE DE CHOCO Y SORBETE DE MANGO Y AZAFRAN………… 7.50€    

• TARTA DE GALLETA DE LA ABUELA……………..…………….…………………….......…. 7,50€  
   
 
 

 
  PAN 1,60€ por persona 


