ENTREES
6.50€

.Poireau rdti, mayonnaise aux oeufs de
truite et crumble salé.
.Salade de gésiers de canard, figue confite
et noisettes grillées.
.Salade de betteraves, féta et mimosa aux
herbes.

PLATS

.Filet de Bar a la plancha, huile vierge
citron vert & granny smith, purée de PDT.
22,00€

.Steak haché a cheval (150g VBF) &
camembert au lait cru, frites, salade verte.
16,00€

.Magret de canard a la creme de pleurotes,
risotto & copeaux de Mimolette.17,00€

.Roll brioché au saumon fumé, avocat &
légumes croquants, salade verte 15,50€

DESSERTS
6.50€

.Salade de kiwi jaune et vert, yaourt
grecque et granola.

.Moelleux au chocolat coulant, créme
anglaise.

.Tartelette facon “Paris-Brest”.
.Crémeux vanille, pommes poélée,
chantilly, cacahuétes carameélisées.

Les formules :
Plat du jour 12,90€
2 plats (entrée + plat du jour OU plat du jour + dessert)
17,50€
3 plats (entrée + plat du jour + dessert) 21€



