GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

Daca nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-I solicitati

in cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat
sau de serviciul prestat fara plata contravalorii acestuia

e

|

Solicitati si pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la
extragerile lunare si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale

Este interzisa inmanarea catre client a altui document, care atesta
plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decat bonul
fiscal

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor
economici, puteti apela gratuit, non-stop,
serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice 0800.800.085

Aceste drepturi si obligatii sunt stabilite prin prevederile Ordonantei de urgenta a
Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparate de
marcat electronice fiscale.
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Mic dejun

Breakfast

Omleta simpld (3 oud)

Omletd cu suncd (3 oud, 50 g suncd)

Ochiurt simple (3 oud)

Ochiuri cu guncd prdfitd (3 oud, 50 g suncd)

Mic dejun rece

( suncd, cagcaval, telemea, unt, gem, rogii, castravete,)
Carndciori prajiti cu mugtar (150 g cimdciori) 3 buc
Sandwich

(pdine, 50 g cagcaval, 50 g suncd, legume, maionezd)
Lapte cald (250 ml)

(Ceat cu miere

Cafea cu lapte

Lapte cu cacao

Unt (8g)

Dulceatd (20 g)

12 ron
15 ron
10 ron
15 ron

15 ron

20 ron

7 ron

7 ron

4 ron

4,3 ron
4,5 ron

2 ron/buc

2 ron/buc

A

Timp minim de preparare: 40 minute. Time preparation at least 40 minutes. N




Aperitive
Appetizers

Bruschete cu rogii (2 felii de paine, 150g rogii)

Bruschetta with tomatoes [ 2 bread sfices, 150 g tomatoes)

Platou traditional rece (pentru doud persoane, 1 kg)
(150 g slinind, 150g cidrdcioni afumati , 150 g jumdri de pore,
150 g brinzd de oaie, rogiy, castraveti, ceapd, mdsline, pastramd)
Traditional cold platter (150 bacon, 150g smokgd sausages, 150g pork,
cracklings, 150g sheep’s cheese, tomatoes, cucumbers, red onion,

olfves, pemmican)

Platou cald “Lido” (pentru doud persoane, 1 kg)
{ 150g ceaf de porc, 150g cotlet de porc, 150g piept de pui

dezosatd, camati afumat la gratar, slinind, mdmdligd cu brinzd,

cartoft aurit, murdturi)

Hot plateau”Lido” (150g Pcrr{rutﬂ;'r.. 150g P-j.n'f,s'c‘ng.lrjr.ﬁ'au
pork_chops, 150 clicken breast, smoked sausages,bacon,
polenta with cheese, golden potatoes, pickfes)

),

IO

Timp minim de preparare: 40 minute. Time preparation at feast 40 minutes.

10 ron/portia

100 ron

100 ron

A
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Specialitati Lido
Lido specialties

has Mugchi de vitd cu sos gorgonzola gi orez slbatic 60 ron/portia
(200g mugchi, 100g gorgonzola)
Sirfotn with gorgonzola sauce (200g beef, 100g gorgonzola)

Ciorbe

Soups

Ciorbd de burta 18 ron

(100 g burtd, 300g supd, smdntdnd, ardei, pdine)
Iripe soup
e ‘
Ciorbd tarineasci 16 ron
(80 g carne, 120g lequme, 200g supd, smdntdnd, arder, pdine)
Traditional soup

Ciorba de legume 12 ron

200 g legume, 200 g supd, ardei, pdine)

Vegetable soup

G, £

Timp mintm de preparare: 40 minute, Time preparation at feast 40 minutes. ﬁ
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Rogii (150g)

Tomatoes

I Castraveti (150g)
Cucumbers

Varzd (150g)
Cabbage

Ceapii (150g)

Onion
Murdturi(150g)
Pickles

Asortatd(150g)
Mixed salad

Salatd bulgdreasci(450g)
{arzd, rogtl, castraveti, porumb, masfine, cagcaval piept de pur}
PBulgarian salad

Green [ettuce, tomatoes, cucumbers, maize,olive, clicese,cliicken freast
Salata casei(450g)
{(Hared, roghi, castravets, arde, porumb, fasole boabe, morcov, telemea, suncd, sos alf)

House salad

Green lettuce, tomatoes, cucwmber, peppers, corn, beans, celery, corrot, fem, witite sauce

aw Timp minim de preparare; 40 minute. Time preparation at feast 40 minutes.

5 ron

5 ron

5 ron

Sron

Sron

25 ron

25 ron

o8




Cartofi naturi(200g)
@Boiled potatos

1 Cartofi aurii (200g)
I Golden potatos

Cartofi piure (200g)

Mashed potatos

Cartofs prajiti (200g)

French fries

Legume mexicane [a tigaie(200g)
Mexican vegetables

Orez sdlbatic(200g)

= Brown rice

Ciuperci sote(200g)

Sautee mushrooms

Ciuperci cu smantdnd(150g)

Mushrooms with white sauce

|
&,

am Timp mimim de preparare: 40 minute. Time preparation at least 40 minutes.

Garnituri
GasRkets

6 ron

6 ron

6 ron

10 ron

10 ron

10 ron

15 ron

A
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Preparate din carne de porc

Pork meals

Cotlet de porc la gratar(250g)
Pork_cutlet grill

Ceafd de porc [a gratar(250g)
Pork_scruff grill

Pomana porculii (150g came de porc, 50g cimati, mamaligs)
Traditional meal (150g pork,50q sausage,polenta)

\| snitet de porc(150g cottet d porc,ou)
Pork_snitzel (150g pork, egq)

Gy

a% Timp minim de preparare: 40 minute. Tome preparation at least 40 minutes.

25 ron/portia

25 ron/portia

35 ron/portia




Preparate din pui ‘
Chicken meals

Piept de pui [a gritar (250g) 25 J&L‘/ o

Chicken chest grill 9
Papricag din piept de pui cu mamaligd 30 ron/portia

(150g piept de pui,sos de smdntdnd)

Chicken breast with white sauce

Crispy strips/Kfc (200g pus, 2 oud) i cartoft prijisi 35 ron/portia
A ’II - flf.;

|| siset din piept de pui 304 /P

(150g piept de put, 1 ou, condimente)

Chicken breast schmitzel (150g chicken breast,egg, spices)

Piept de pui cu sos de gorgonzola §i cartoft aurii - bo ‘L/.p
(200g piept de pui, 150g cartofi, 150g sos)
Chicken breast with gorgonzola souce and golden patatoes
(150g chicken breast, potatoes 150y, 150g sauce)

A :

a Timp minim de preparare; 30 minute. Time preparation al fegst 40 minutes, Nﬁ
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‘ Preparate Traditionale

Traditional preparation

L. Paturi cu brinzd §i jumdri (400g)
(150g mdmdfligd, 150g brinzd, 100g jumdri)

Mamdligd, cascaval] smantind

Preparate din peste
Fish meals

Pastrdv intreg la gritar
Gnlled trout

Sl i
Perch fillets

(Ce

254
4

15 /1o,

| L0 Ut / m;_g

5 ron/portia

3 ron/portia

[ S
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aw Timp minim de preparare; 40 minute. Time preparation at least 40 minutes. Nﬁ



Pizza s1 Paste

Pizza and pasta

:
M eizseciv 25 U
(sos de rogu, cascaval suncd, ciuperci, mdsline) '

Tomato sauce, cheese, ham, musfirooms, offve

Pizza specialitatea casei 20 b
I (s0s de rogii, cagcaval, piept de pui, ciuperci)

Tomato sauce, cheese, chicken chest, musfirooms

Pene carbonara (pene,spaghete) 15 Qk
(200g paste, 100g bacon, 50g parmezan)

am Timp minim de preparare: 40 minute. Time preparation at least 40 minutes. Nﬁ
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Diverse

Miscellaneous

Hribi cu sos de smantdnd 5i mamdligutd
Tl mushirooms with cream and polenta
Cagcaval pane (150g)
Fried cheese
Sos Lido

(100g smantdnd, maionezd, patrunjel verde, mdrar, laurt)

Fido sauce (cream. myOaise, pa rreley, dill yogurt)
Pdine
Bread

Sos gorgonzola
& nrgnuz.:rﬁ: sauce 150g

Smantdnd

Cream

Mujdei (505)

Garlic sauce
Maionezd de usturoi cu smantdnd (100g)
Garlic cream sauce

Mamdligd (100g)

Polenta
Ardei iute
Pepper

ek
g, P

5 ron/portia

0,50 ron/buc
15 ron/portia

5 ron/100 g
3 ron

Sron

S ron

1 ron/buc

Timp minim de preparare: 40 minute. Time preparation at least 40 minutes. N
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Clatite cu finetti (2buc)
Pancakes with finetti

Clitite cu gem de casd (26uc)
Pancakes with homemade jem

Clatite cu miere §i nucd (26uc)
Pancakes with honey and nuts

Clatite cu cagcaval{2buc)

Pancakes with cheese

Papanasi (2buc)
Cheese dumpling

Clatite cu brinza de vaci gi stafide (2 buc)

Raw cow and raisin cheese (2 pes)

Desert

Dessert

20 ron

Titmp weirvit de preparare: 40 minute, Time preparation at feast 40 minutes, N
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MENIURILE NOASTRE POT CONTINE
URMATOARELE SUBSTANTE ALERGENE:

| .Cereale care contin gluten, si anume: griu, secard, orz, oviz, grau spelt, griu
dur sau hibrizi ai acestora si produse derivate, exceptind;

(ajsiropurile de glucoza obtinute din griu, inclusiv dextroza (1)

(b)maltodextrine obfinute din griu (1);

(¢)siropurile de glucoza obfinute din orz:

idjcerealele utilizate pentru fabricarea distilatelor sau a alcoolului etilic de origine agricola.
2.Crustacee i produse derivate.

3.0ui si produse derivate.

4. Peste gi produse derivate, exceptand:

(ajzelatina de peste folosita ca substanta suport pentru

preparatele de vitamine sau de carotenoide;

{ bjgelatina de peste sau ihtiocolul folosit(a) la limpezirea berii sau a vinului,

5.Arzhide si produse derivate,

6.50ia si produse derivate, exceptand:

{ajuleiul si grasimea de soia rafinate complet (1)

i bjamestecuri naturale de tocoferoli (E306), tocoferolul D-alfa natural, acetatul de tocoferol
D-alfa natural, succinatul de tocoferol [-alfa natural, obtinuti din soia;

{c)fitosterolii si esterii de fitosterol derivati din uleiuri vegetale, obtinuti din soia;

idjesterul de stanol vepetal fabricat din steroli de ulei vegetal. objinuti din soia.

7.Lapte si produse derivate (inclusiv lactozi), exceptind:

{a)zerul utilizat pentru fabricarea distilatilor sau a aleoolului etilic de origine agricola;
{bHactitolul.

B.Fructe cu coaji lemnoasd, adicd: migdale (Amygdalus communis 1..), alune de
padure (Corylus avellana), nuci (Juglans regia), nuci Caju (Anacardium
occidentale), nuci Pecan |Carva illinoinensis (Wangenh.) K. Koch). nuci de Brazilia
{ Bertholletia excelsa), fistic {Pistacia vera). nuci de macadamia '

si nuci de Queensland (Macadamia ternifolia), precum si produse derivate,
exceptand fructele cu coajd utilizate pentru fabricarea distilatelor sau a alcoolului
etilic de origine agricola.

9.Telini si produse derivate.

10.Mustar si produse derivate,

I 1.Seminte de susan si produse derivate.

1 2.Dioxidul de sulf si sulfifii in concentratii mai mari de 10 mg/kg

sau 10 mg/litru in SO, total trebuie calculati pentru produscle gata

pentru consum sau reconstituite in conformitate cu instructiunile producatorilor,
13.Lupin si produse derivate.

14 Moluste si produse derivate.
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MENIURILE NOASTRE POT CONTINE
URMATOARELE SUBSTANTE ALERGENE:

1.Cereale care contin gluten, si anume: gru, secard, orz, oviz, griu spelt, griu
dur sau hibrizi ai acestora si produse derivate, exceptind:

(a)siropurile de glucoza objinute din griu, inclusiv dexiroza (1);

(bimaltodextrine obtinute din grau (1);

(¢)siropurile de glucozi oblinute din orz;

id)cerealele utilizate pentru fabricarea distilatelor sau a alcoolului etilic de origine agricola.
2.Crustacee si produse derivate.

3.0ua si produse derivate,

4.Peste si produse derivate, exceptind:

(a)zelatina de peste folositd ca substanid suport pentry

preparatele de vitamine sau de carotenoide;

(b)zelatina de peste sau ihtiocolul folosit{a) la limpezirea berii sau a vinului.

5.Arahide si produse derivate.

6.50ia si produse derivate, exceptand:

{ajuleiul si grasimea de soia rafinate complet (1);

{bjamestecun naturale de tecoferoli (E306). tocoferolul D-alfa natural, acetatul de tocoferol
D-alfa natural, succinatul de tocoferol D-alfa natural, obfinugi din soia;

{c)fitosterolii si esterii de fitosterol derivati din uleiuri vegetale, objinuti din soia;

(d}esterul de stanol vegetal fabricat din steroli de ulei vegetal, obtinuti din soia.

7.Lapte si produse derivate (inclusiv lactozd), exceptind:

{a)zerul utilizat pentru fabricarea distilatilor sau a alcoolului etilic de origine agricola:
(b)lactitolul.

8.Fructe cu coaja lemnoasi, adici: migdale (Amygdalus communis L.}, alune de
padure (Corylus avellana), nuci (Juglans regia), nuci Caju (Anacardium
occidentale), nuci Pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], nuci de Brazilia
( Bertholletia excelsa), fistic (Pistacia vera), nuci de macadamia )

si nuci de Queensland (Macadamia ternifolia), precum si produse derivate,
exceptind fructele cu coajd utilizate pentru fabricarea distilatelor sau a alcoolului
etilic de origine agricola.

0.Telina si produse derivate.

10.Mustar si produse derivate.

I'1.Seminje de susan si produse derivate.

12.Dioxidul de sulf si sulfitii In concentratii mai mari de 10 mg/kg

sau 10 mg/litru in 50, total trebuie calculati pentru produsele gata

pentru consum sau reconstituite in conformitate cu instructiunile producatorilor.
13.Lupin si produse derivate.

14 Moluste si produse derivate.




