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ANCESTRAL 

37,00 € │ Ancestral de Baldovar 2018 │ Aleph Wines  - Castilla la Mancha│Merseguera 

37,00 € │ Ancestral de Royal 2017 │ Aleph Wines - Castilla la Mancha │Royal 

24,00 € │ La Fita Ancestral 2023 │ Penedès │Macabeu 

21,00 € │ La Vie en Rose 2023 │ Penedès │Esteve i Gibert │Sumoll Blanc, Sumoll Negre 

CAVA 

36,40 € │ L’O de L’Origan Rosé Brut Nature │ Chardonnay, Macabeu, Xarel.lo, Parellada 

34,50 € │ Milesimé Brut 2016 │Juve & Camps │Chardonnay 

33,80 € │ Elena de Mestres Gran Rva Brut Natur Rosé 2019 │Mestres │Trepat, Monastrell, Garnatxa 

26,60 € │ Coquet Gran Rva Brut Nature 2020 │ Mestres│ Xarel.lo, Macabeu, Parellada 

91,60 € │ Clos Damiana 2007 │ Mestres│ Xarel.lo, Macabeu, Parellada 

23,50 € │ Berta Bouzy 2012 │ Mont-Ferrant │Chardonnay, Macabeu, Xarel.lo, Parellada 

28,50 € │ Agustí Vilaret 2008 │Mont-Ferrant │Chardonnay, Macabeu, Xarel.lo, Parellada 

CHAMPAGNE 

58,00 € │ Duval-Leroy Fleur de Champagne Premier Cru Brut Réserve │ Chardonnay, Pinot Noir 

58,00 € │ Taittinger Brut Réserve │ Chardonnay, Pinot Noir, Meunier 

95,00 € │ Éocène Brut Nature │Legrand-Latour│ Chardonnay, Meunier 

180,40 € │ Révolution Grand Cru│ Doyard│ Chardonnay 

212,40 € │ Sapience 2015 Premier Cru │Marguet│ Chardonnay, Meunier, Pinot Noir 

134,00 € │ Olivier Horiot 2017 │PeBt Meslier 

CLÀSSIC PENEDÈS 

22,00 € │ Tradicional 2019  Extra Brut │Colet │Xarel.lo,Macabeu,Parellada 

35,00 € │ Assemblage 2016 Extra Brut │Colet│ Chardonnay, Pinot Noir 

CORPINNAT 

96,00 € │ Vinya del Rascarà Brut Nature 2015 │Bufadors│ Xarel.lo 

30,00 € │ Josep Coca Brut Nature 2018 │Sabaté i Coca │Xarel.lo, Macabeu 

57,40 € │ Sabaté i Coca Resera Familiar 2013 │ Sabaté i Coca│Xarel.lo 

33,00 € │ Imperial 2018 │Gramona│ Xarel.lo, Macabeu, Chardonnay, Parellada 

47,70 € │ Argent Rosé Brut Nature 2022 │Gramona│ Pinot Noir 

47,70 € │ Argent Brut 2020 │Gramona│ Chardonnay 

47,70 € │ Celler Batlle Brut 2014 │Gramona│ Xarel.lo, Macabeu 

33,50 € │ Hermós Brut Nature 2018 │Pardas │Xarel.lo, Sumoll 

CONCA DEL RIU ANOIA 

45,00 € │ 
Textures de Pedra Brut Nature 2015│ Raventós i Blanc│Xarel.lo Vermell,Sumoll,Bastard 
Negre 

CRÉMANT D’ALSACE 

28,90 € │ Dopff 2020 │ Riquewihr│Dopff Au Moulin│ Pinot Noir 

25,00 € │ Bott Geyl 2020 │Paul Edouard │Pinot Auxerrois, Chardonnay, Pinot Noir 
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 CRÉMANT DU JURA 

36,40 €  │ Berthet-Bondet 2020 │ Château-Chalon │ Chardonnay, Savagnin 

CRÉMANT DU LOIRE 

35,30 €  │ François Chidaine Brut Nature 2020 │ Montlouis Sur Loire │ Chenin Blanc 

VIN DE FRANCE MOUSSEUX 

30,00 €  │ Don Giachino 2018 │ Savoie│Domaine Giachino│Jacquère 

NUEVA ZELANDA 

38,90 €  │ Miru Miru Brut Reserve  2017 │Hunter's Wines │Pinot Noir, Chardonnay, Meunier 

REINO UNIDO 

52,00 €  │  Bride Valley Brut  2016 │ Chardonnay 

SUDÀFRICA 

48,00 €  │  Jacques Bruére Cap Classique Brut 2012 │ Robertson│Bon Courage│Chardonnay 

48,00 €  │  Klein Constantia Cap Classique Brut 2018 │ ConstanBa │Chardonnay 

CÁDIZ 

36,90 €  │ El Corregidor Brut Nature 2020 │Luís Pérez│ Palomino, Pedro Ximénez 

MONTILLA-MORILES 

27,00 €  │ Pérez Barquero G1 │ Pedro Ximénez 

PENEDÈS 

47,90 €  │ Vardon Kennet Rosé de Mar 2017 │Familia Torres │Pinot Noir 
 


