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Qualora abbiate particolari intolleranze alimentari o allergie, vi preghiamo
di informare il nostro personale che é a vostra disposizione per fornirvi
I’agenda degli allergeni di tutti nostri prodotti e ogni informazione necessitiate su di essi.

= "l : : *A seconda della stagione alcuni prodotti possono essere congelati
‘\, J"‘ L 1. .~ ye.-le immagini riprodotte hanno un puro scopo indicativo
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01.*Pesce crudo imperiale pigcolo

(quello afig c'e, c'é)
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(quello che c’e, c’e)
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03.*Pesce crudo imperiale grande
(quello che c’e, c’é)
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04.*Piatto di pesce imperiale
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05.*Pesce misto garatinati fritto imperiale
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06.*Pesce misto gri
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Antipasti Crudi IR
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07.*Carpaccio di tonno
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08.*Tartar di salmone
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11.0striche 5pz
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10.*Tartar di tonno
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12.*Gamberi rossi 4pz
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" s 14.*Scampi 4pz
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13.*Pesce misto crudo

(quello che c’é, c’e)
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15.0striche speciale 1pz
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Seafood
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16. Astice alla catalana ﬁ?/ﬂ’i/ﬁ?/"é"/%’%

sedano cipolla peperone pomodoro
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- Bruschetta (2pz) 19."Tris di mare
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“22.*Polipo alla catalana
polipo sedano cipolla peperone pomodoro

23.*Tonno alla catalana
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24 .Cannolicchi salsa soia aceto
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25. Cannolicchi alla marinara
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26.Alici marinate della casa
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27 .Vongole alla marinara
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28.Salmone marinato della casa
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29.Cozze alla marinara
0 pomodoro o impepata di cozze
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30.Linguine all’astice
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31.Spaghetti con granchio

(granchio non intero)
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32.*Tagliatelle con crema
di scampi |
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33.*Tagliatelline nero di
seppia fresco con funghi porcini
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35.*Spaghetti il sottomarino

(vongole, ricci di mare e bottarga)
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36.*Spaghetti allo Scoglio
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37.*Paella valenciana
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38.Risotto ai frutti di mare
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!" 39."Risotto sottomarino

(calamari,gamberi e cipolla croccante)

BRI IR

UM, gE)




40.*Paccheri frutti di mare
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41.*Paccheri con pesce spada
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42.*Paccheri 6oh 'pe'sto_di pistacchio e
gamberi rossi
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43.Paccheri con pesce misto
(tonno, salmone, spada)
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44 *Pesce spada alla griglia
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45.*Spiedini di gamberi alla griglia =
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6.*Gamberoni alla griglia 4pz , _
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49 .*Pesce misto
alla griglia
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48.*Scampi alla griglia 4pz RS ET
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50.0rata o branzino sale al forno
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51.0rata o branzino o rombo con patate al forno
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52.*Capesante all'aglio olio 3pz
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53."Capesante gratinati 3pz
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ve never left the area feeling unsatisfied
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55.*Scampi gratinati 4pz
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56.*Gratinati
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57 \Cannolicchi
gratinati
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Take food originated in chengdu, have each characteristic of han Chinese
snacks. But successful in each take a dish of continuous innovation, has now
become and hot pot, malatang strong after a new round of each characteristic

catering and popular in the country.
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58.*Fritto imperiale misto
(quello che c’é, c’e )
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59.Fritto alici
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61.*Fritto calamari
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"‘62.*Patatine fritte
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64.Insalata mista
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MENU

BE VANDE

ACQUA

BIBITA IN LATTINA

BIRRA ALLA SPINA PICCOLA

BIRRA ALLA SPINA MEDIA

BIRRA IN BOTTIGLIA 66CL

CARAFFA DI VINO BIANCO/ ROSSO 1LT
CARAFFA DI VINO BIANCO/ ROSSO 1/2LT
CARAFFA DI VINO BIANCO/ ROSSO 1/4LT %
CALICE

CAFFE

CAFFE CORRETTO
AMARO O GRAPPA
WHISKY
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VERMENTINO

FALANGHINA

GRECO DI TUFO

PROSECCO VELDOBBIADENE




