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PIZZERIA

BENVENUTI AL GOTTINO,

IL LUOGO DOVE IL SOGNO DI UN BAMBINO E DIVENTATO REALTA.
LA NOSTRA STORIA INIZIA DAVANTI A UN BANCONE TROPPO ALTO,
CON UN PICCOLO FAUSTO DI SOLI 8 ANNI CHE, SALENDO SU UNO SGABELLO,
IMPARAVA A TIRARE LE PRIME PIZZE. QUELLO CHE ALLORA ERA UN GIOCO MOSSO
DALLA CURIOSITA, OGGI E DIVENTATA UNA PROFESSIONE.

DOPO ANNI DI DEDIZIONE, FAUSTO HA TRASFORMATO QUEL SOGNO D'INFANZIA
IN UN PUNTO DI RIFERIMENTO A DUE PASSI DAL CENTRO DI VERONA. OGGI,
LA SUA FIRMA E SINONIMO DI ATTENZIONE E CURA MANIACALE PER I DETTAGLI:
OGNI INGREDIENTE E FRUTTO DI UNA RICERCA INCESSANTE DELLA MASSIMA
QUALITA, SELEZIONATO PER OFFRIRVI UN'ESPERIENZA D'ECCELLENZA.

IN UN AMBIENTE ELEGANTE, INTIMO E FAMILIARE,
VIINVITIAMO A SCOPRIRE LA NOSTRA IDEA DI PIZZA,
FATTA DI PASSIONE AUTENTICA E RISPETTO PER LA MATERIA PRIMA.

ACCOMODATEVI SIETE DI FAMIGLIA.
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PIZZERIA

LA TRADIZIONE

MARINARA

POMODORO, AGLIO E ORIGANO.

MARGHERITA

POMODORO, FIOR DI LATTE E BASILICO.

ROMANA

POMODORO, FIOR DI LATTE, FILETTI DI ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO E ORIGANO.

NAPOLETANA

POMODORO, FIOR DI LATTE, CAPPERI, OLIVE GRECHE,
FILETTIDI ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO E ORIGANO.

PROSCIUTTO E FUNGHI
POMODORO, FIOR DI LATTE. PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI TRIFOLATL.

QUATTRO STAGIONI

POMODORO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI TRIFOLATI E CARCIOFINI.

CAPRICCIOSA

POMODORO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI TRIFOLATI, CARCIOFINI, CAPPERI E ORIGANO.

WURSTEL

POMODORO, FIOR DI LATTE, WURSTEL.

SALAMINO PICCANTE

POMODORO, FIOR DI LATTE, SALAMINO PICCANTE LEVONI.

TONNOE CIPOLLA

POMODORO, FIOR DI LATTE, TONNO E CIPOLLA ROSSA.

QUATTRO FORMAGGI

POMODORO, FIOR DI LATTE, MONTE VERONESE, GORGONZOLA PICCANTE
E GRANA PADANO.

ORTOLANA

POMODORO, FIOR DILATTE, VERDURE GRIGLIATE (MELANZANE, ZUCCHINE E PEPEROND),
PATATE AL FORNO E GRANA PADANO.
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APPETITOSA
POMODORO. MONTE VERONESE, FUNGHI TRIFOLATI.
FUORI COTTURA: BRESAOLA, RUCOLA, CREMA ALL'ACETO BALSAMICO.

AVVOLGENTE
POMODORO. FIOR DI LATTE, FUNGHI TRIFOLATI,
SALSICCIA DOLCE, CIPOLLA ROSSA E GORGONZOLA DOLCE.

GUSTOSA € 100
POMODORO, FIOR DI LATTE, MELANZANE GRIGLIATE, AGLIO E GRANA PADANO.

MOZZAFIATO € 1250
POMODORO, FIOR DI LATTE, PEPERONI GRIGLIATI, SALAMINO PICCANTE LEVONI,
SENAPE. PEPERONCINO E ORIGANO.

N € 1200
POMODORO, FIOR DI LATTE, SCAMORZA AFFUMICATA E PANCETTA STUFATA.

SPAZIALE € 13,00
POMODORO. FIOR DI LATTE, PORCHETTA, PORCINI, SCAMORZA AFFUMICATA E ROSMARINO.

SFACCIATA € 13,00
POMODORO. FIOR DI LATTE, PORCHETTA, SALAMINO PICCANTE LEVONI,
WURSTEL, SALSICCIA DOLCE.

SINCERA € 1250
POMODORO. FIOR DILATTE, RADICCHIO ROSSO, PORCINI
SALAMINO PICCANTE LEVONI E SCAMORZA AFFUMICATA.

SEMPLICE € 100
POMODORO. FIOR DI LATTE, STRACCHINO. ZUCCHINE GRIGLIATE.
FUORI COTTURA: GRANA PADANO A SCAGLIE.

LEGGENDARIA € 1250
POMODORO. FIOR DI LATTE, FUNGHI MISTO BOSCO. RICOTTA, GRANA PADANO.
FUORI COTTURA: SPECK ALTO ADIGE IGP.

RUSTICA € 13,00
POMODORO, MONTE VERONESE, PATATE AL FORNO, SALSICCIA DOLCE,
CREMA TARTUFATA E PANCETTA ARROTOLATA CROCCANTE.

IMPERIALE € 1250
POMODORO. FIOR DI LATTE, MASCARPONE, PEPERONI GRIGLIATL.
FUORI COTTURA: PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 18 MESI.

€ 1200
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LE BUFALE

VERACE
POMODORO. BUFALA CAMPANA E BASILICO FRESCO

TIMIDA € 1250
POMODORO, BUFALA CAMPANA, POMODORINI.
FUORI COTTURA: PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 18 MESI.

GOLOSA € 1250
POMODORO, BUFALA CAMPANA, POMODORINI, OLIVE GRECHE, CAPPERI E ORIGANO.
RUFFIANA € 1250

POMODORO, BUFALA CAMPANA, MELANZANE GRIGLIATE, POMODORINI SEMI SECCHI.
FUORI COTTURA: GRANA PADANO.

LE BURRATE

FRESCA € 1350
POMODORO, FIOR DILATTE.
FUORI COTTURA: POMODORINI, BURRATA PUGLIESE, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 18 MESI.

SUBLIME € 1250
FIOR DILATTE. FUORI COTTURA: MORTADELLA, BURRATA PUGLIESE, GRANELLA DI PISTACCHI.
BUGIARDA € 1400

POMODORO, FIOR DI LATTE, SALAMINO PICCANTE LEVONI, POMODORINI SEMI SECCHI, CIPOLLA CARAMELLATA.
FUORI COTTURA: BURRATA PUGLIESE.

LE CREMOSE
ROMANTICA € 13,00
CREMA Al CARCIOFI, FIOR DI LATTE, STRACCHINO. FUORI COTTURA: PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 1 MESL
SMORFIOSA € 13,00

CREMA AIPORCINI, FIOR DI LATTE, FUNGHI MISTO BOSCO.
FUORI COTTURA: SPECK ALTO ADIGE IGP, RUCOLA E GRANA PADANO A SCAGLIE.

SUPERBA € 13,00
CREMA AL TARTUFO, FIOR DI LATTE, FUNGHI PORCINI, PATATE AL FORNO E PANCETTA ARROTOLATA CROCCANTE.
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CALZONE TRADIZIONALE € 10,50
FIOR DI LATTE. PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI TRIFOLATI RICOTTA.

FUORI COTTURA: POMODORO.

CALZONE ORTOLANO € 100

FIOR DI LATTE, VERDURE GRIGLIATE (MELANZANE, ZUCCHINE E PEPERONI), PATATE AL FORNO, GRANA PADANO.
FUORI COTTURA: POMODORO.

CALZONE Al FORMAGGI € 150
FIOR DI LATTE. MONTE VERONESE. GORGONZOLA PICCANTE E GRANA PADANO.

FUORI COTTURA: POMODORO.

CALZONE SFIZ10SO € 150

FIOR DILATTE, SALAMINO PICCANTE LEVONI, GORGONZOLA DOLCE, CIPOLLA ROSSA E FUNGHI TRIFOLATI.
FUORI COTTURA: POMODORO.

LE BIANCHE
DELICATA
FIOR DI LATTE, STRACCHINO, PHILADELPHIA, ZUCCHINE GRIGLIATE.
INSOLITA

FIOR DILATTE, RADICCHIO ROSSO, STRACCHINO.
FUORICOTTURA: PANCETTA ARROTOLATA.

ARROGANTE € 1200
FIOR DI LATTE, GORGONZOLA, CREMA TARTUFATA.
FUORI COTTURA SPECK ALTO ADIGE IGP.
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AGGIUNTE

INGREDIENTI SEMPLICI COME:
FIOR DILATTE, PROSCIUTTO COTTO, VERDURE, FUNGHI, WURSTEL E SALAMINO PICCANTE LEVONL. ..+ € 2,00

INGREDIENTI PARTICOLARI COME:
AFFETTATI, BURRATA PUGLIESE, BUFALA, PORCINI, CREME. + € 300

TUTTE LENOSTRE PIZZE POSSONO ESSERE CHIESTE CON:

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO
(IN SOSTITUZIONE AL FIOR DILATTE).

IMPASTO INTEGRALE + € 150

IMPASTO MULTICEREALI + € 200
(IMPASTO BUONO, GUSTOSO E SANO CON BEN 12 CEREALI NOBILI COME: FARINA DI GRANO TENERO,

SEMI DI SESAMO, SEMI DI LINO, FARINA DI SEGALE INTEGRALE, FIOCCHI D AVENA, SEMIDI CHIA,

FARINA DI MAIS INTEGRALE, FARINA DI ORZO INTEGRALE, FARINA DI GRANO SARACENO. FARINA DIRISO.

FIOCCHI DI PATATE E FARINA DI FARRO INTEGRALE).

COPERTO € 200
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OLTRELA PIZZA
SELEZIONE DI AFFETTATIMISTI
BRESAOLA RUCOLA E GRANA PADANO A SCAGLIE € 1200
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 18 MESI E BUFALA CAMPANA € 13,00
WURSTEL AL FORNO E PATATE ARROSTO € 900
VERDURE GRIGLIATE E SCAMORZA FONDENTE € 9,00
VERDURE GRIGLIATE € 700
PATATE ARROSTO € 500
GIARDINIERA IN AGRODOLCE € 500
FORNARINA € 500
GRISSINI DI PIZZA € 500
TPANOZZI
PANOZZ0 SOLARE € 10,00
PANINO DI PIZZA, STRACCHINO, POMODORINI SEMI SECCHI, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 18 MESI, RUCOLA .
PANOZZ0 APPETITOSO € 10,00
PANINO DI PIZZA, PORCHETTA, SCAMORZA AFFUMICATA, FUNGHI PORCINI E CIPOLLA CARAMELLATA.
PANOZZ0 SOBRIO € 10,00
PANINO DI PIZZA, MORTADELLA, BURRATA PUGLIESE, GRANELLA DI PISTACCHL.
PANOZZO MONTANARO € 10,00

PANINO DIPIZZA AROMATIZZATO AL GRANA PANANO, MONTE VERONESE, SPECK ALTO ADIGE IGP E CREMA AIPORCINI.
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LE BEVANDE

ACQUA NATURALE 75 CL

ACQUA FRIZZANTE 75 CL

COCA COLA, COCA COLA ZERO, FANTA, SPRITE

BOTTIGLIETTA VETRO 33 CL

ACQUA TONICA, ARANCIATA AMARA, LEMONSODA, CHINOTTO

BOTTIGLIETTA 20 CL

THE AL LIMONE, THE' ALLA PESCA

BOTTIGLIETTA 25CL

LE BIRRE

BIRRA BIONDA PUSTERTALER ALLA SPINA PICCOLA

(20CD)

BIRRA BIONDA PUSTERTALER ALLA SPINA MEDIA

(50CL)

BIRRA BIONDA PUSTERTALER

(INBOTTIGLIA 33CL)

BIRRA WEIZEN PUSTERTALER

(INBOTTIGLIA 33 CL)

BIRRA ROSSA PUSTERTALER

(INBOTTIGLIA 33 CL)

BIRRA ANALCOLICA

(INBOTTIGLIA 33 CL)

2,50
250

3.50

2,50

2,50

3.00

3,50

4,00

4,50

4,50

4,00



lins

PIZZERIA

IL VINO ALLA SPINA

VINO BIANCO FRIZZANTE GAIO

CANTINA VILLA MORO

[ VINIROSSI
BARDOLINO SUPERIORE DOCG

9

€ 3.50

CANTINA VILLA MEDICI

VALPOLICELLA DOC CLASSICO

CANTINA CONTRA" MALINI

VALPOLICELLA DOC CLASSICO SUPERIORE

CANTINA CONTRA" MALINI

VALPOLICELLA RIPASSO DOC SUPERIORE

CANTINA CONTRA  MALINI

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG CLASSICO

CANTINA CONTRA" MALINI

[ VINIBIANCHI
CUSTOZA SUPERIORE DOC

CANTINA VILLA MEDICI

SOAVE CLASSICO

CANTINA CA'RUGATE

LUGANA

CANTINA CA'DEI FRATI

€ 500

Y

€ 400
€ 450
€ 5.50
€ 6,00

€ 8.00

€ 400
€ 5.50

€ 6,00

€ 900

€ 18,00

€ 20,00

€ 25,00

€ 30,00

€ 55,00

€ 18,00

€ 25,00

€ 28,00
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LE BOLLICINE ? ‘
PROSECCODOCG €600 €300
CANTINA SANTA MARGHERITA
TRENTODOC €700 € 4500
CANTINA KETTEMEIER
I NOSTRI PECCATI DI GOLA
DOLCE DELLA CASA € 600
VINO PASSITO DOC CUSTOZA LA VALLE EIRE B . €400 € 2000
CANTINA VILLA MEDICI s
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LA CAFFETTERIA
CAFFE ESPRESSO € 150
DECAFFEINATO € 200
CAFFE'DORZO € 200
GINSENG € 200
CAPPUCCINO € 300
CAFFE CORRETTO € 250

[DOPO CENA

SHOTTINO € 250
AMARI € 450
GRAPPE € 550
RUM € 800
WHISKY € 800
GIN € 10,00

.f

SIAVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO POSSONO
ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI CHE POSSONO PROVOCARE ALLERGIE O INTOLLERANZE IN ALCUNE PERSONE.
LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI TALI SOSTANZE NEI CIBI SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE DI SERVIZIO.



