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Menu

Salades
& ’L\
" peud
Burrata
Roquette, burrata de 125 grammes, tomates cerises, huile d'olive
11€
Cargese

Mache, burrata de 125 grammes, artichauts marinés, tomates cerises,
copeaux de tomme de brebis, lonzu, confiture de figue

16€

Lumio

Mache, burrata de 125 grammes, mixe de légumes marineés,
jambon de pays ou saumon fumé au choix

17€

Liamone

Roquette, pomme de terre tiede, anchois, saumon fume,
confiture d'agrumes, ecorce de citron

15€

Toutes nos salades sont accompagnees de pain focaccia.

Viande & Grill

Steak hache
180 grammes

11€

Bavette
environ 220 grammes

13€

Entrecote
environ 220 grammes

18€

Burger
(steak haché, sauce du chef, oignons confits et tomme de brebis)

seul 9.90€ . Combo frites + soda 13€
Tartare sur le "Phil"
15€

Nos grillades sont accompagnees de frites et de salade
Sauce au choix : poivre, roquefort, oignons confits, bearnaise
Toutes nos viandes sont d'origine EU.

A Partager

Planche de charcuterie
Assortiment de charcuterie corse accompagne d'une focaccia au romarin,

La S 9€ , La Moyenne 15€
( Supplement fromage + 3€ )
Planche XL

Assortiment de charcuterie et de fromage corse accompagne d'une focaccia au romarin
2 verres de vin au choix

23€




Nos Pizzas

F i Pi
Base sauce tomate ocaccia izza

Morsiglia (mozzarella, basilic frais) 8€
Tuccia Reina (mozzarella, jambon blanc, champignons) 10€
Rogliano (mozzarella, oignons rouges, anchois, flore de capres) 10€
Olmeto (mozzarella, figatellu, mascarpone, jaune d'ceuf cru, 12€

ciboulette, tomme de brebis)

Capo di feno (mozzarella, lit de roquette, burrata de 125 grammes, 12€
Lonzu, jambon de pays, tomates confites, creme de balsamique)

Piana Végan (champignons, oignons rouges, panier de légumes 12€
marines, lit de mache, tomates cerises, herbes du maquis)

Campitello (mozzarella, viande de boeuf hachée épicée, poivrons rotis, 12€
oignons rouges, tomates cerises)

Monza Calzone (mozzarella, jambon blanc, champignons, ceuf cuit) -

Diavola (mozzarella, spianata, basilic frais) 11€
Base Creme fraiche

Paomia 3 fromages (mozzarella, gorgonzola, fromage corse) 12€
Luri (mozzarella, gorgonzola, jambon blanc cru, basilic frais) 10€

Centuri (mozzarella, carré de chévre, miel, lit de roquette 11€
copeaux de tomme de brebis)

Sagone (mozzarella, artichauts marineés, lonzu, copeaux de tomme de 12€
brebis, herbe du maquis, tomates confites)

Liamone (mozzarella, tranche de saumon fumeé. confiture de cédrat, 12€
ecorce de citron, aneth frais)

Monte Cinto (mozzarella, carré de pomme de terre, pancetta 12€
cuite, oignons rouge, fromage du maquis, ciboulette, jaune d'ceuf)

Taratufa (creme de truffe, mozzarella, champignon, lit de Roquette, 15€
lonzu, tomates cerises, copeaux de tomme de brebis)



Desserts

el
CHEZ PHIL Citron givre
S5€
. . Orange givrée
¥ peun 5
Glaces
(chocolat, fraise, vanille, citron, rhum-raisin, pistache, café)

3,90€

Fiadone
( cheesecake (brousse de brebis), confiture de cédrat, écorce de citron)

°o€

Focaccia nutella
(nutella, amandes grillées, glace vanille)

9€

Boissons

Vin

Pichet 50 cl, C6te du Rhéne, La Suzienne (rouge, rosé, blanc)
Verre 16 cl, Cote du Rhdéne, La Suzienne (rouge, rose, blanc)

Rouge (75 cl)
D'ouro (AOP Co6te du Rhdéne)
Patrimonio (vin corse)
Pur rouge, vielles vignes, sans sulfite ajoutés (AOP Grignan-les-Adhémar)

Rose (75 cl)
D'ouro (AOP Co6te du Rhéne)
Torra di serena (vin corse)
Chateau de Berne (AOP Co6te de Provence)
M de Minuty (AOP Cb6te de Provence)

Blanc (75 cl)
Lutin, cépage Viognier (AOP Grignan-les-Adhémar)
Cuvée Médicis blanc (AOP Grignan-les-Adhémar)

Biere
Pression 25 cl
Biére Corse (blonde, blanche, ambrée)
Aperitifs
Ricard
Martini blanc ou rouge
Kir vin blanc
Spritz
Soft drinks

Zilia plate 33 cl

Zilia plate 1L

Orezza gazeuse 33 cl

Orezza gazeuse 1L

Soft (Coca, Coca zéro, Orangina, Icetea, Fanta, Sprite, Limonade,
Schweppes, Perrier)

Jus de fruits ( Pomme, abricot, orange et ace)

Sirop (menthe, grenadine, orgeat)

Diabolo (menthe, grenadine, orgeat)

Expresso ( Café Corsica)




