VINGS

BLANCOS
Cireo Chardonay
Rueda Verdejo
Barfaatﬁ”o i
Habla de Ti
ROSADGS

Habla Rita

TINTOS

Vifia Bujant{a Joven (Rfoja)
Marqvues de Arienzo Crianza (Rioja)
Cantoes de Valpiedra Crianza (Rioja)
Lépez Cristobal (Rﬂvera del Duero)
Roble (Ribera del Duero)

FAlor de Nieve Joven (Somontano)
Nydia (Jurilla)

Finca Antigua («'Je la Mancha)

Habla la Tierra (Ex’rrema'c’ura)

Copa
180 €
160 €
2’50 €
250 €
160 €
160 €
250 €
2'50 €
250 €

Botella
2400 €

Botella

800 €
Mmoo €
14°00 €
14°00 €
800 €
980 €
13°00 €
17°00 €
15°60 €




PoLLo CRUJIENTE

(Cor\ patatas y sa!c‘wichas)

MINT HAMBURGUESAS

(3 Uds. Con patatas )

ROCAPLZZA

( Con patatas)

MACARRONES CoN TOMATE




=NTRANTES FRIOS

RACLON DE QUESG MANCHEGO M00 €
SELECCLON DE GUESOS 10’50 €
(q{z-,\esvs de cabra ecorésicos, de Adamuz. “Comocaﬁras”)

SELECCLON DT JRERICOS 16'00 €
(jamén, cafia de lome, cherizo y sa!chic‘wér\)

SALPICON DE MARISCO 7’50 €
CoGoLLoS ESTILO REFUGLO 7'80 €
(cor\ ventresea y pimientos de pi%ui”o)

ENSALADA CESAR 780 €

Oechuga, polle, tostones, nueces, pasas, parmesano Y salsa césar)

ENSALADA REFUGLO 10°00 €
(r&cu]a, canériges, manzana, quese de cabra, frutes seces, crejones, pasas y mermelada

de frambuesa)

CAPRICHO 650 €

(toma’re, mozzarella, aceitunas negras Y orégaho)

TARTAR DE j;«\c’ﬂv AHuMAéoY MUA;ATE y 6’50 €
UENR COMPAAIR
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ENTRANTES CALIENTES

REVUELTO DE MORCILLA 780 €
(con hueves de corral, pasas y piﬁones)

QUESO DE CARRA A LA PLANCHA 10’50 €
(con laminas de Par‘fai’r de ](oie)

BERENTENAS CALIFALES 800 €
(con miel de caﬁa)

REVUELTO DE BACALAO 9°60 €

CROGUETAS DE CARARINETROS 8’50 €
(con salsa cocktail )

........

ALAVIDA

Y LAVIDA
TE DEVOLVERY™

TSIy




Lo |
RAEG DE TORO =
CARRILLERA TRBERICA

(er\ su salsa o salsa de choco?a’re)

MEDALLONES DE soLoMiLLo IRERICO
(cor\ salsa de Pedro Ximér\ez)

PRESA IRERICA

ENTRECOT A LA PIMIENTA VERDE

CHULETILLAS DE CORDERG

LECHON 1RERICO

PLERMA DE CORDERG AL HORNG (por encargo)
PIERNVA DE CHOTO AL HORNG (por encarge)
RROCHETA DE SoLoMILLo IRERICO (Estile Refugic)
COCHINILLO AL HORNG (Por encarge)

TAELA REfUGLO

(a?as barbacea, papas gajo, pollo crujiente, serranites y dos sa?sas)

TABLA CHEF

(pinch?tos, zapatillas variadas de solomille y presa ihérica, papas gajo y dos salsas)

FLAMENGUIN CORDORES (cor\ pa’ra’(as)

1050 €

100 €

13°00 €

10°00 €

1600 €

14°00 €

11°80 €

1800 €

19°00 €

800 €

S.P.M.

12’60 €

13’50 €

650 €



LoMo DE RACALAOG

(cor\ 9|‘Aﬁhatlb de ahoh)

PEZ ESPADA A LA PLANCHA

RROCHETA DE LANGOSTINGS, SETAS Y CHIPIRON
GAMBONES CONS SALSA DE OSTRAS

JAPUTA EN ADOEO

PULPO A LA PARRILLA

(cor\ mayonesa de ar\choas)

CHIPIRONES RELLENGS

(er\ su salsa con huevos ‘fri{'o)

CALAMARES A LA ROMANA

9’50 €

12°00 €

400 €

7’50 €

9°00 €

14°00 €

10°00 €

7’50 €



POSTRES

FLAN DT H1Go AL PEDRO XIMENEZ 3’50 €
DELICIA DE CHOCOLAE ROMRON AL RoN 3’50 €
TARTA DE QUESO CON DULCE DE LECHE 400 €
PLAA NATURAL 500 €
FRUTA DEL TIEMPO 3
POSTRES CASEROS 320 €

(consulten disperibilidad del dia, arrez con leche, flan de hueve, pudding, flan de guese, coulan de

c‘woco?ate, crema cata!ar\a, tarta Je tres thucu]ates - )



