LA TERRASSE

' Menu du 31

COCKTAIL DES FETES ET SES
MISES EN BOUCHES

ENTREES
LE BUTTERNUT

Facon Tatin sur son crumble, tranches
de chevreuil en gravlax légérement

f”f,?& fumées et sa quenelle de chevre /
kY ou a7/
,é 7 A
Q) LE CABILLAUD “’/;"
d X
Cabillaud cuit en basse température, 5’%
marbré au paprika, servi sur sa bisque /,71‘;‘
de crevettes roses au safran. #ﬁi‘ '
PLATS PRINCIPAUX
LE CHAPON
Supréme de chapon sur son 31 fagcon
Wellington, truffe, choux, lard.
ou
LE SANDRE
Filet de Sandre sur sa créme de panais o
Céleris braisés et éclats de noisettes \ %‘,“/
Le tout couronné d'une escalope de *'ﬁ,,
foie gras '”z
[ 4
DESSERT -

LA BUCHETTE \

Notre buchette a la noisette, garnie

d'une ganache au chocolat et créeme

de marron, accompagnée d'une glace
champignon de I'"Angélys.
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