
Long Island Iced Tea
2cl Bols vodka, 2cl Triple Sec, 
2cl El Jimador  Silver tequila,
2cl Havana3 rum, 2cl Beefeater gin,
citromlé, Coca-cola	 			        1950 Ft

Margarita
4cl El Jimador  Silver tequila,
2cl Cointreau narancslikor,
citromlé							      		        1150 Ft

Bloody Mary	
4cl Bols vodka, citromlé, paradicsomlé, 
só,Tabasco, Worchester		        1050Ft

Whiskey Sour
4cl Jim Beam whisky, citromlé,
cukorszirup	 							        750 Ft

Fonök kedvence 
8cl Jameson whisky,  Kinley gyömbér,
menta, lime, Passionfruit szirup	       1600 Ft

B52
2cl Kahlua kávélikor, 2cl Bailey’s  krémlikor, 
2cl Cointreau narancslikor	 		    800 Ft

Hugo
1dl Prosseco, bodzaszirup, szóda, lime    990 Ft 

Virgin Mojito		
lime, menta levél, szóda, cukorszirup       800Ft	

Virgin Pina Colada	 	

kókuszszirup, tejszín, ananászlé             800 Ft

Virgin Strawberry Colada		

 kókuszszirup, tejszín, ananászlé,
eperszirup									           950 Ft

Safe Sex on the Beach	
 narancslé, fekete ribizlilé,
passionfruitszirup						             990 Ft

Shirley Temple		

Kinley gyömbér, grenadineszirup	        800 Ft

Juicy Julep másképp		

ananászlé, narancslé, grenadineszirup, lime, 
menta										            800 Ft
	

Finnish Blue	 	

4cl Finlandia vodka,
2cl Blue Curacao likor,
Kinley tonic, lime				                                           990  Ft

Planter’s Punch	
4cl Havana 7 barna rum, 2cl Havana 3 rum, 
Grenadine szirup, narancslé,
citromlé	              			                            1850 Ft

Gin Tonic
4cl Bombay gin, Kinley tonic		        1020 Ft

Bellini
1dl száraz pezsgo, grenadine szirup, 
oszibaracklé   								         950 Ft

Isten Nyila
4cl Bols vodka, citromlé, szóda		   750 Ft

Baby Guinness	 	

4cl Kahlua kávélikor, 2cl Bailey’s krélikor	   600 Ft

Grass Skirt
4cl Bombay gin, 4cl Cointreau narancslikor, 
ananászlé, Passionfruit szirup	 	       1850 Ft	

Cuba Libre
4cl Havana 3 rum, Coca-cola, lime       1100 Ft

Aperol Spritz                
Prosseco,  Aperol, szóda	 	       1200 Ft

Mojito
4cl Havana 3 rum, cukorszirup, lime,
mentalevél, szóda					          1150 Ft

Sex on the Beach	
4cl Bols vodka, 2cl Peach likor,
narancslé, feketeribizlilé		            1250 Ft

Apple Nino
4cl El Jimador Silver tequila,
zöldalmapüré, bodzaszirup, zöldalmalikor, 
lime	 									              1200 Ft

Apple Martini
4cl Bols vodka, 2 cl Cointreau narancslikor, 
zöldalmalikor	 						             1020 Ft

Pina Colada
4cl Havana 3 rum, kókuszszirup,
ananászlé, tejszín 	 				         1200 Ft

Strawberry Colada
4cl Havana 3 rum, kókuszszirup,
eperszirup, anászlé, tejszín 	 	     1200 Ft



 

Koktéllap

Asztalfoglalás: +36 70 503 2426
                                        

        deliriumpubszeged

A koktél szó eredete máig nem tisztázott. Arról , hogy 
ki és mikor készítette el, és nevezte el a legelsõ koktélt, 
számtalan történet olvasható. Az azonban valószínu, 
hogy a szó az amerikai kontinensen született. 1806-ban 
egy USA-beli kiadványban már felfedezhetõ a szó 
a mai értelmében, és biztosra vehetjük, hogy száz év-
vel ezelõtt már elfogadott elnevezése volt a kevert 
italoknak.

Több összecsengõ történet szól amerikai katonák-
ról, akik valamely értékes harci kakas megtalálásáért 
kapták volna a frissítõt, melyet az eset emlékére a
kakas farktollairól (cock’s tail) neveztek el.
De van olyan történet, mely maga Washington tollas 
kalapjával hozza összefüggésbe.

Egy érdekes verzió szerint pedig a “cock-tailed” ki-
fejezés olyan nem fajtatiszta, keverék lófajták elneve-
zése volt, melyek farkát megkülönböztetésül kakas-
farok-formájúra kötözték.

Más  történet  Mexikóhoz  kapcsolódik.  Az  egyik 
mexikóí félszigeten a helybeliek között népszeru ital 
volt a drac , amely több italféleség fakanállal történõ 
összekeverését jelentette. Az egyik településen 
azonban nem fakanállal, hanem egy kakasfarok nevu 
növény  gyökerével keverték a likõrt. Az itt partra 
szálló angol matrózok hamar rákaptak az italra, azon-
ban õk már csak cocktail ként (kakas farka) rendelték.

Megint más elmondás szerint a “cock-ale” a harci ka-
kasoknak adott alkoholtartalmú táp-itóka volt, majd a 
harc végeztével a nézõk hasonlót ittak arra a kakasra, 
melynek farkában a legtöbb toll maradt. Ünneplés-
ként a közönség annyi különbözõ fajtából kevert italt 
ivott, ahány faroktolla maradt a gyõztes kakasnak.

Az utolsó történet szerint a szó a francia coqueti-
er -bõl (tojástartóból) származik. Állítólag egy New 
Orleans-i francia patikus, Monsieur Antoine Pey-
chaud ebbõl kínálta a vendégeinek a finom kevert ita-
lait. Az amerikai vásárlók azonban sehogy sem tudták 
megjegyezni a szót, így aztán átkeresztelték
cocktail -re, a könnyebb kiejtés miatt.

Az elsõ koktélos könyvet 1860-ban adta ki a legen-
dás mixer, “Professzor” Jerry Thomas, amit azután 
hamarosan sok hasonló követett.

Mérföldkõnek tekinthetõ a Harry Johnson féle 
“Mixerek Illusztrált Kézikönyve”, amiben szerepelt 
egy illusztráció, ami egy üvegpohárra illeszkedõ for-
dított, kúpos fémhengert ábrázolt – a mai shaker elõdjét.

A koktélok szélesebb köru elterjedése paradox mó-
don mégis az alkoholtilalom idején kezdõdött szintén 
Amerikában, a 20-as és 30-as években, amikor a kör-
nyezõ országokból csempésztek be gyakran nagyon 
gyenge minõségu szeszt, amit magukban alig lehetett 
meginni – így egymással keverték õket, hogy valami 
elfogadhatóbb legyen az eredmény.

Újra felfedezték a régebbi recepteket és számta-
lan újat is kreáltak. Ekkor született többek között a 
Bloody Mary , a Buck’s Fizz, a Corpse River és 
az Orange Blossom is. A koktélok népszerusége az 
alkoholtilalom végével csak fokozódott, hamar elju-
tottak Európa nagyvárosaiba és hamarosan minden 
elõkelõ hotel és klub saját koktélbárral büszkélke-
dett.

Bármely legyen is az igaz történet, ki-ki válassza a 
legjobban tetszõt a koktélok máig népszeruek. 
Olyanok mint a varászlat.
Színesek, titokzatosak és ne feledjük el, csalókák.


