Meringata |

AR

| |
Maestn Pasticcen dal 1950

Disco di meringa
con un delizioso
semiireddo alla crema.
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Mini mousse al
limone
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1 dal I)S()

| 6,00 €|

Pan di spagna bagnato al
limone intervallato da una

delicata crema al

mascarpone profumato al

limone e decorato con fette

di limone
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- Analcolici
. 450€
Alcolici

Liquore alla liquerizia,

gelato al limone e

polvere di liquerizia




Tartufo Bianco/ Nero
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WA 6,00 €
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aestn Pasticcen dal 1950

Gelato al caffé e

' zabaione con
topping al caffé
avvolto in una
granella di meringa

I Gelato al I
cioccolato e
zabaione con
topping al I
cioccolato

avvolto con
cacao e granella -

di nocciole 4
Affogato 3.1 caffé | 7,00 €|

Tartufo bianco o nero affogato
nel caffe che potete scegliere tra

normale, decaffeinato
ed orzo




Savoiardi bagnati al caffé con una
delicata crema al mascarpone
fresco e spolverata di cacao.
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Maestri Pasticceri dal 1950




‘casereccia
nonna

Paste frolle con creme

pasticcers decorsts con

pinoli ¢ mandorle 2 2
bastoncini e zucchero 2 MARTINUC]
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Una nuvola di latte montato e caffe
espresso, orzo o decaffeinato,
miscelato con zucchero o dolcificante

(o stevia) ed eventualmente
arricchito con topping golosi.
3,00 € caffe + 2 topping a scelte
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GUSTI CAFFE CALDO O FREDDO

* Normale
* Decaffeinato
* Orzo

ZUCCHERO & C.

« Zucchero

* * Zucchero di canna
i - Stevia

! * Fruttosio
1 TOrPING

\: Panna montata Crema cioccolato

' Granella pistacchio Gocce cioccolato

Polvere di

Crema pistacchio amaratin
Miele Caramelio
Zucchero a velo Cannella

Polvere di liquerizia Cacao/
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Jotta mini Jistacchio

Gluten _fvee

Dessert con bavarese al

pistacchio, colata su bisquit

e decorata con granella

di pistacchio. =
Prodotto GLUTEN
FREE

(DEMETRA
v
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