
Horaires :  tous  l e s  mid i s  du  mardi  au  samedi  e t
l e s  so i r s  du  j eudi  au  samedi  

Fermetures :  Dimanche  e t  lundi  

Serv ice  e t  taxes  compr i se s
L i s te  d ’a l l ergènes  d i sponib le  au  bar



L ' A P É R O  C O M M E  O N  L ' A I M E  

Planche  de  Charcuter ies ,  Fromages  et  ses  Tapas . . .Accompagnée  d 'une
boute i l l e  de  v in  Blanc ,  Rosé  ou Rouge   (Cuvée  S ,  famil le  Sumeire)

Salade  Lombarde (Salade ,  tomates ,  o l ives ,  noix ,  pain br ioché  grat iné
au gorgonzola  et  ses  o ignons  p ick les )   17€

48€

Mont d ’Or rôt i  e t  sa  charcuter ie  (2  personnes)    36€

T A P A S

Panisses  ( 12p)  8€ 

Planche  de  charcuter ies  & fromages   20€ 

 Ja lapeños  cheddar (4p)   8€

Nems de  poulet  (6p)   9€ Croquetas  de  jamon (4p)
8€

Caviar  d ’aubergine  & son pain
pi ta   8€

Sticks  mozzare l la  panés  (8p)   8€ 

N O S  E N T R E E S

Salade  Pla ' c i ta  ( sa lade ,  Jambon cru,  tomates  conf i tes ,  art ichauts ,
parmesan,  p ignons ,  pesto)  17€

Salade  César  ( sa lade  romaine ,  tomates ,  croûtons ,  poulet  pané,  œuf  dur
& sauce  césar)    17€

Potage  à  la  courge ,  lard fumé  15€



N O S  P L A T S  
Gnocchis  sauce  tomate ,  pesto  et  sa  burrat ina crémeuse   19€

Raviol i s  r i cotta  ép inards  et  sa  crème au bas i l i c   18€

Risotto  à  la  truf fe   2 1€

Duo de  poulpes  & encornets  au chor izo  & poivrons    23€

 
Hamburger  au poulet  pané,  cheddar et  o ignons  cryspies   18€

Fi lets  de  Loup,  l égumes  rôt i s  au four  et  sa  purée  de  panais   23€ 

Gambas en pers i l lade  et  son r i sotto  au parmesan  26€

Boulettes  de  bœuf  et  veau avec  ses  pet i t s  conchig l ionis   22€ 

Salt imbocca à  la  romaine ,  grat in  de  pommes de  terre   22€

Tartare  de  Boeuf    22€

Entrecôte  de  Bœuf  (300gr)  sauce  au choix ,  f r i tes  e t  sa lade   27€  

Escalope  Milanaise ,  Linguines  au pesto  23€

Hamburger  Montagnard,  s teak haché ,  f romage rac let te  e t  ses  o ignons
conf i t s   22€

P O U R  F I N I R . . .

Tiramisu  9€

Moel leux au chocolat   9€ 

Salade  de  frui ts  fra is   8€ 

Prof i tero les   10€ 

Crème brûlée   9€

Fiadone et  sa  boule
c i tron 9€

Café  ou Thé gourmand  1 1€

Chocolat  l i égeois  10€

Café  l i égo is   10€ 

     Colonel  ou général   10€

Banana sp l i t   10€

Tarte  aux pommes et  sa
boule  vani l le   9€



B O I S S O N S  F R A Î C H E S

Coca-cola  (Orig inal ,  Zéro)  33c l   3 ,50€

Orangina 33c l   3 ,50€ 

Fuzze  tea  33c l   3 ,50€

Schweppes  Tonic  33c l   3 ,50€ 

Cocktai l  sans  a lcool  8c l   6€

Limonade 33c l   3 ,50€ 

Perr ier  33c l   3 ,50€

Jus  de  Fruits  20c l   3 ,80€ 

Sirop  2c l    2€
 

Diabolo  33c l    3 ,80€

San Pel legr ino (50c l ,  100c l )   3 ,50€ /  5€

Evian (50c l ,  100c l )   3 .50€ /  5€

B O I S S O N S  C H A U D E S  

Past i s  4c l  (Ricard,  5 1 )   2 ,50€

Mauresque,  Tomate ,  Perroquet  4c l
2 ,80€

Mart ini  5c l  (Rouge ,  Blanc ,  Rosé)
3 ,80€

Americano 6c l    7€

Suze  5c l   4 ,50€

Kir  6  c l (Cass i s ,  Framboise ,  Pêche)  3 .5€

1664 sans  a lcool  33c l    3 .80€

Cocktai l   8c l    9€

A P E R I T I F S

Coupe de  Champagne 6c l  8€

Whisky 4c l   4 ,50€

Jack Danie l ’ s  4c l  6€

Gin Tonic  4c l   4 ,50€

Muscat  5c l   3 ,50€

Desperados  33c l    5€

Bud 33c l   3 ,50€

Bière  Press ion 25c l   3 . 30€ 

Bière  du mois  25c l   3 .50€

D I G E S T I F S
Rhum, Bumbu  9€

Cognac  6€

Armagnac  6€

Calvados   6€

Marie  Brizard  5€

Poire  Wil l iams  6€

Bai leys   5€

Limoncel lo  5€

Get  27  ou 31  5€

Café   2€ Thé 3€

Orezza ( 100c l )   5 ,50€

Purezza (50c l )  3 .50€


