
Pour L’apéritif
Planche à laNépalaise 2 ou 4 personnes
(Fromage, pakaura, aloo chop, achaar)

Entrées
Fritures d’Everest 
(Beignets croustillants à base de farine de pois chiches)

Soupe de lentilles 
(Soupe de lentilles onctueuse, sublimée par un œuf parfait)

Jal to Jibro
(Médaillon de poissson délicat, évoquant la fraîcheur marine, un
voyage subtil de l’eau au palais.)

Dahi Puri 
(Coquilles de pain, yaourt, chutney tamarin)

Menu Enfant
Nuggets de poulet ou steak haché
 (Écraser des pommes de terre. et ketchup)

Capri-Sun et
2 boules de glace au choix 

Afin de mieux vous servir, merci de nous
informer de toute allergie alimentaire.

Everest Bistro Blend
0244545931

11,50€

8,50€

 5,80€

6,80€

6,80€

12.00€ 22.00€ 

Singada Traditional Chaat
(Singada népalais croustillant, yaourt soyeux, tamarin réduit, épices subtiles.)

6,80€



Tableau des allergens à votre disposition

 

Plats
Pêche du jour
(Aloo Jeera et sauce au beurre à l’ail)

Dal bhaat tarkari
(Riz et lentilles s’unissent à la courgette autour d’un agneau tendre et épicé.)
  
MoMo au poulet 
(Raviolis délicats, enrobés d’une fine pâte, pour un voyage gustatif authentique)

Rôti de porc fondant, cuisson lente 24h
(Nouilles sautées, légumes croquants, et sauce fruits rouge)

Thupka Tropical Soup  
(Nouilles fraiches, crevettes, choux chinois, lait de coco, poivrons)

Thupka Tropical Soup (végé)

Desserts
Assiette de Fromage

Fondant au chocolat, cœur coulant
Moelleux au chocolat fondant, glace à la vanille.
Délice d’Ananas & Coco
Ananas rôti servi avec un tapioca coco onctueux, accompagné d’une
glace à la noix de coco.Un dessert gourmand et exotique.
Coupe Colonel
(3 boules de glace citron vert et vodka)
Boule de glace

17,50€

17,50€

17,50€

17,50€

17,50€

13,50€ 

6,80€ 

7,90€

7,90€

7,90€

2,80€

Chai Crème Brûlée 6,80€ 


