GANIGO

ENTRANTES
FOCACCIA de tomates cherry confitados, tomates secos, albahaca, pesto y queso 7,560€
TABLA DE QUESOS. Cuidada seleccién de quesos canarios de Queseria Bolanos 15,00€
TABLA DE JAMON IBERICO. Ibérico 100% cebo de campo 18,00€
MILHOJAS DE BEREN]JENA en tempura con queso de cabra y miel de palma 12,00€
TIRAS DE POLLO CRUJIENTES acompanadas de mayonesa de pimientos 10,00€
EMPANADILLA de cordero, estilo canario a baja temperatura con pico de gallo 3,90€/ud
LANGOSTINOS CON PANKO caseros y acompanados de mayonesa de kimchi 12,00€
GAMBONES A LA PLANCHA con ajo y perejil 18,00€
TORREZNOS DE SORIA con papas revolconas 12,00€
HUEVOS ROTOS con JAMON / CHISTORRA / MORCILLA/ SETAS Y TRUFADOS 13.50€
SERVICIO DE PAN de pufio de Amaro (2 ud) con mantequilla y alioli de perejil 2,70€
CROQUETAS CASERAS
CROQUETAS DE JAMON 12,00€
CROQUETAS DE CHORIZO DE TEROR con miel de palma 10,00€
CROQUETAS DE PULPO 14,00€
CROQUETAS DE CHULETA MADURADA. De vaca madurada mas de 60 dias 15,00€
CROQUETAS DE LANGOSTINOS 15,00€
CROQUETAS DE BOLETUS CON TRUFA 12,00€
CROQUETAS DE QUESO DE CABRAY CEBOLLA CARAMELIZADA 14,00€
ENSALADAS
DE BURRATA con tomates secos, cherrys confitados, mézclum y pesto 12,00€
DE QUESO CABRA, langostinos, frutos secos, bacon, mezclum y miel mostaza 13,00€
CESAR con mézclum, parmesano, pollo crujiente, bacon, croutons y salsa César 12,00€
ENSALADA DE VENTRESCA DE ATUN con pimientos asados y tomate, con PX 14,00€

Precios con IGIC incluido.
Para informacion sobre alérgenos, consulte a nuestro personal



GANIGO

ARROCES

FALSO RISOTTO IBERICO TRUFADO.
Puntalette con caldo de verduras, parmesano, jamoén en dos texturas, trufa y setas

de temporada.
ARROZ VERDURAS y KIMCHI Ipx.

ARROZ VERDURAS y KIMCHI 2px.
Arroz gran reserva, caldo de verduras, salmorreta de fiora, verduras de temporada
y kimchi a la plancha, terminado en horno.

ARROZ DE MARISCO del “SENYORET” 1px.
ARROZ DE MARISCO del “SENYORET” 2px.

Arroz gran reserva, fumet, salmorreta de fiora, langostinos, sepia, almejas, mejillones
y pescado, terminado en horno.

ARROZ NEGRO con GAMBONES Ipx.

ARROZ NEGRO con GAMBONES 2px.
Arroz gran reserva, fumet, salmorreta de nnora, gambones, langostinos y sepia,
terminado en horno.

ARROZ MELOSO DE CARRILLERA DE CERDO CON CALABAZA 1px.

ARROZ MELOSO DE CARRILLERA DE CERDO CON CALABAZA 2px.
Arroz gran reserva, caldo de carne, salmorreta de fiora, calabaza, zanahoria, y
carrilleras de cerdo en su jugo, terminado en horno.

ARROZ DE TORREZNOS con PIMIENTOS DEL PADRON 1px.

ARROZ DE TORREZNOS con PIMIENTOS DEL PADRON 2px.
Arroz gran reserva, caldo de carne, salmorreta de fiora, esparragos trigueros,
pimientos del padréon y crujientes torreznos de Soria.

ARROZ MELOSO DE OSSOBUCO DE TERNERA 1px.

ARROZ MELOSO DE OSSOBUCO DE TERNERA 2px.
Arroz gran reserva, caldo de carne, salmorreta de fiora, setas de temporaday
ossobuco de ternera en su jugo, terminado en horno.

Precios con IGIC incluido.
Para informacion sobre alérgenos, consulte a nuestro personal

14,50€

15,90€

28,00€

18,50€

35,00€

19,50€

37,00€

21,00€

39,00€

22,00€

39,00€

22,00€

40,00€



GANIGO

CARNES
LOMO ALTO DE TERNERA acompanado de verduras salteadas y papas fritas
SOLOMILLO DE TERNERA con crema de pimienta verde con papa “al caliu”
CARRILLERAS DE CERDO en su salsa con castafas de Tejeda, acompanado de papas

PRESA DE COCHINO NEGRO CANARIO macerado con un toque picante y
reduccion de Pedro Ximénez, acompanado de papas panaderas

PESCADOS

BACALAO CON SANFAINA [pisto catalan] rebozado en tempura acompanado de
papas y cebolla crujiente

CHERNE A LA ESPALDA con verduras salteadas y papas arrugas con almogrote y mojos
SALMON GLASEADO EN TERIYAKI DE OSTRAS con cous cous y verduras salteadas

MEDREGAL CON CREMA DE CILANTRO con papas horneadas estilo Ganigo

DULCE FINAL

BROWNIE DE CHOCOLATE con helado de vainilla
TARTA DE QUESO HORNEADA. Sin gluten.
TARTA DE CHOCOLATE

MERIENDA CANARIA con crumble de gofio, helado de platano y
almendras garrapinadas

HELADO MASCARPONE con couliss de MARACUYA
SEMIFRIO DE TUNO INDIO con arena de brownie de chocolate

TORRIJA GANIGO de pan brioche con helado de vainilla'y
azucar caramelizado al momento

Precios con IGIC incluido.
Para informacion sobre alérgenos, consulte a nuestro personal
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