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Entree + Plat ou Plat + Dessert : 33. 00€
‘ Entree + Plat + Dessert : 38. 00€ _' _
Entree + Plat + Fromage + Desse,rt 44 00€

Accord mets et vin 2 verres : 11.50€

Accord mets et vin 3 verres : 17€

Pour le choix des plats avec supplément, celui-ci s’ajoute au prix indiqué du Menu «Au fil de la Riviere».
Pour une meilleure gestion du service, nous demandons
a notre aimable clientéle de choisir son dessert lors de la commande.

Leg Entrseg

Gravelax de cabillaud au citron et aux algues,
déclinaison de.concombre? -
. 3 3 / <
Cuf parfait bio, panna ‘cotta de carottes, salade de carotte
et pois chiches a l'orientale, creme de sésame.
[ X X ]

Foie gras de canard maison au porto, chutney a la betterave.

Supplément 6€

Leg Platy

Poisson de la marée a la creme de coques et au basilic,
écrasé de pomme de terre, legumes de saison.

Fondant de veau cuit en basse température,
créme d'ail fumé, rlgatonls farcis aux champignons.
[ X X ]
Caille en deux facons a la normande, royale de céleri,
riz aux legumes de saison.

Assiette végetarienne selon I'humeur de la Cheffe.

" Lep Degperty

Assiette de fromages.

Gourmandise chocolat noir, mangue-passion.

e 08,

Trilogie de choux framboise-citron..

Tarte amandine a ma facon.

* Pour les éventuelles allergies, veuillez-vous adresser au responsable
de salle avant la commande
*Prix net service compris — Menu avec boisson non comprise



Servi jusqu’a 12 ans

Perwe Petet Newnier

Produits de notre carte,
servis en petites portions
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Plat + dessert + boisson (sirop d l'eau ou Diabolo) : 13€
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Desireux de vous servir des produits de la plus grande fraicheur,
nous vous prions de vouloir nous excuser si
certains proQuits venaient a manquer. {
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* Pour les eventuelles allergies, veuillez-vous adresser au responsable gg’
de salle avant la commande v
*Prix net service compris — Menu avec boisson non comprise
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