\(* LES FORMULES ~* ),

PLAT DU JOUR

16¢

LES MIDIS DU LUNDI AU VENDREDI

PLAT DU JOUR
+

DESSERT
(cAFE OU THE GOURMAND + 2€)

21°¢

FORMULE ENFANT

Petit fish and chips ou
Poulet croustillant, frites
+petite verrine+ sirop

11°

LES MIDIS DU LUNDI AU VENDREDI

~ BOISSONS
SANS ALCOOL

Perrier 33cl
Coca, Coca zéro 33cl
Orangina 25cl
Schweppes Tonic 25¢l
Ice tea 25cl
Limonade Milles 25cl
Diabolo 25cl
(orgeat, péche, grenadine, PAC, menthe, fun blue)
Sirop a l'eau 25¢l

(orgeat, péche, grenadine, PAC, menthe, fun blue)

Jus de fruit Granini 25cl
(Orange, ACE, ananas, pomme, jus de tomates)

* BOISSONS CHAUDES

Café expresso, décaféiné

Café noisette

Café allongé

Double expresso

Thé, infusion “Jardin d’Asie” au choix

4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€

3,50€
4,00€

2,20€
2,30€
2,50€
4,00€
3,90€

«  LES ENTREES
LEuf mayonnaise de 'Express  8,00€
Variation autour du pois chiche, BISTRO
yaourt grec acidulé 8,00€
Panisses, mayonnaise au citron  8,00€
Burrata et Jambon a I'ail
des ours 8,00€ GOURMAND
LES SALADES
Salade César au poulet
croustillant 19,00€
Tomates de pays au pesto,
burrata et Serrano 19,00€ ,
. ’ * DESSERTS
Carpaccio de beeuf
carrgs,cr?qtons, parmesan, 19 00€ Votre dessert au choix dans notre vitrine
salade et frites maison , gourmande
(supplément buratina de 100g 4€) Café ou thé gourmand 9’50€
* LES PLATS *
Supréme de volaille au serrano riz de camargue facon paélla, creme de chorizo 19,00:€
Andouillette 5A “Maison Filliére“ sauce moutarde, frites maison 21,00€
LEntrecote du Bistro sauce roquefort, frites maison 25,00’€
Tartare de boeuf L’EXpI"ESS sauce tartare, roquette, parmesan, frites maison 21,00€
Coquillettes au pesto, burrata et jambon a I'ail des ours sauce parmesan, tomates confites ~~ 19,00€
Saumon confit fa(;on Aioli petits légumes, ceuf dur, créme d'ail confit au curcuma, panisse 20,00€
Ravioles aux champignons et Tartufata mousse de parmesan, graines de tournesol, roquette a l'huile de truffe 20,0 0€
Aubergine confite entiére et tentacules de calamar créme d'ail doux et pommes de terre grenailles  20,00€
Burger fagon focaccia pain focaccia, haché de boeuf, stracciatella, aubergines grillées, houmous, pesto
de tomates, roquette et frites maison 21,00’€
Burger au pU”Ed pOI‘k pain noir, effiloché de porc confit (pulled pork), cheddar fumé,
pickles d’échalotes, moutarde au miel, frites maison 21,0 0€

(Supplément garniture 3,50€)

00

notre liste des allergénes est disponible sur demande ou
directement sur notre site internet via le QR code
Prix TTC service compris

7,50€

APERITIFS

ET ALCOOLS

Kir (Cassis, péche) 12cl 6,00€
Muscat Beaumes de Venise 6c1  6,00€
Porto rouge 6 6,00€
Ricard - Pastis 2c 4,00€
Martini Bianco, Rosso 6 6,00€
(anquet Memieres brives e 5,50€
Whisky,

Gin, Vodka 41 8,00€
Get2?7, limoncello aci 5,00€
Rhum (Secha de Ia Silva),

Rhum arrangé 6c 8,00€

BIERES

Pression
Jupiler blonde  25cl 4,00€ s50c1 8,00€

Monaco, panaché, picon 25cl 4,50€
Mouss'Tik Blanche Artisanal Bio 33ci  7,00€
Mouss'Tik Ambré Artisanal Bio  33cl 7,00€
La Chouffe Blonde Belge 33c¢ 7,00€

* ViN *

Verre Pichet  Pichet
Rouge 12¢l - 25c  50c

Rouge La Romaine IGP Vaucluse 4,00€ 7,00€ 13,00€

Blanc
Blanc La Romaine IGP Vaucluse 4,00€ 7,00€ 13,00€

Rosé
Rosé La Romaine IGP Vaucluse 4,00€ 7,00€ 13,00€

Demander notre carte des vins.

* LES EAUX *

S. Pellegrino 1L
Vittel 1L

7,00€
7,00€

Labus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



