
 

Ristorante – Pizzeria - Bar 
 

 
  

 

 

 
 

 
 

 

Pranzo Turistico 
Menù di Pesce (spaghetti alle vongole – rigatoni agli scampi-frittura di pesce  

oppure filetto di merluzzo con pomodorini  al forno a legna - patate fritte             
½ acqua ¼ vino)…………………………………………………………………19,00 

Menù completo di pesce  antipasto delizie di mare - chitarrina allo scoglio – orata 

al forno o frittura gamberi e calamari – insalata verde– 0,50 acqua – 1/4 vino caffè

 ...................................................................................................................................... 29,00 

Menù di carne (pennette al ragù o arrabbiata – cotoletta di vitello o braciola 

di maiale  - patate fritte - ½ acqua ¼ vino) ................................................. 16,00 

I MENU’ TURISTICI SONO DISPONIBILI SOLO A PRANZO ( NON 

SONO DIVISIBILI) 

Lo stuzzichino  
Crocchette di patate* (porzione da 5)         3,00 

Olive all’ascolana* (porzione da 5)          3,50 

Mozzarelline panate* (porzione da 5)                         3,50 

Supplì di riso* (porzione da 3)            3,50 

Chele di granchio* (porzione da 3)          3,50 

Patatine fritte*  con salse           3,50 

Bruschette miste(3 pezzi ) .................................................................................  3,00 

 



 



Pizze rosse 
Marinara ( pom-aglio-origano)……………........................................................4,50  
Margherita (pom-mozz)                                                             5,00 

 Speciale (pom-doppia mozz.)                                                    6,00 

  Al prosciutto cotto (pom-mozz-prosc.cotto)                                   7,00 

   Ai funghi (pom-mozz-funghi)                                                     7,00 

    Napoletana (pom-mozz-capperi-acciughe)                                  7,00 

     Al tonno (pom-mozz-tonno-cipolla)                                           7,00 

      Ai wurstel (pom-mozz-wurstel)                                                 7,00 

       Alla salsiccia (pom-mozz-salsiccia)                                          7,00 

        Topolino  (per i più piccini-pom-mozz-salame) ...................................... 7,50 

         Diavola (pom-mozz-olio-salame piccante)                                7,50 

          Al prosciutto e funghi (pom-mozz-prosc.-funghi)                         7,50 

            4 stagioni (pom-mozz-carciofi-funghi-prosc.cotto)                     8,00 

             Alle melanzane* (pom-mozz-mel.grigliate)                             7,50 

Rustica (pom-mozz-peperoni-alici ) ................................................. 7,50 

                 Molisana (pom-mozz di bufala)                                        7,50 

                 Contadina (pom-mozz-pancetta aff.-uovo)                         8,00 

               Capricciosa (pom-mozz-carciofi-funghi-prosc.cotto-olive nere)   8,00 

              Calzone (pom-mozz- prosc cotto-funghi) ......................................... 7,50 

             Ai frutti di mare (pom-mozz-frutti di mare)                               9,00 

           Alle vongole (pom-mozz-vongole)                                        8,50 

        Alle cozze (pom-mozz-cozze)..(solo stagione estiva)                     8,00 

      Messicana (pom-mozz-fagioli-cipolla-panc.affum.)                        8,50 

    Maremonti (pom-mozz-funghi-frutti di mare)                                  9,00 

   Golosa (pom-moz-ventricina-gorgonzola)……………………………….……9,00 

  Ai funghi porcini (pom-mozz-funghi porcini)                                    8,50 

 Ai gamberetti (pom-mozz-gamberetti)                                          9,00 

Le due palme (pom-mozz-peper-wurstel-acciughe-salsiccia-lonza)         9,50 

 

 

La gentile clientela è pregata di chiedere il tempo di attesa al momento dell’ordinazione 
NB:Per ogni ingrediente aggiunto .............................................................................................................................................  1,00 

Mozzarella di bufala- .................................................................................................................................................................  2,50 

Prosciutto crudo-grana…………………………………………………………………………………………………………....1,50 

 

Ingredienti:Farina 00 -acqua-sale-olio extra vergine di oliva-lievito,e poi fatte lievitare per 

48 ore per dare una perfetta digeribilità alla nostre pizze e per finire le nostre bontà cotte nel vero forno a legna sul mattone come 

nei tempi dei nostri nonni. 
- Questo Locale adotta le norme sull’igiene regolamento HACCP (DGLS 852/04) 
- Le nostre pietanze sono condite rigorosamente con Olio extravergine delle colline teatine 
- In assenza di prodotti freschi verranno serviti prodotti congelati (pesce – carne - verdure ) nel rispetto delle normative vigenti 

- *Prodotto congelato/surgelato 

 

 

 



Pizze bianche 
Montebianco (mozz)…………………………………………………………………. 5,00 

Al mais (mozz-mais)……………….................................…….…………………... 6,00 

Montebianco ai funghi (mozz-funghi)……………….………………………..... 7,00 

Braccio di ferro (mozz-spinaci-grana)………………………..………….…… 7,00 

Alle patate* (mozz-patate-rosmarino)……………………………………. 7,00 

Carciofini (mozz-carciofini)…….………………………………….…      7,00  

Pannocchia (mozz-rucola-mais)………………………………..….   7,00 

Tartufato (mozz-crema di tartufo)………………………………    7,00 

Al prosciutto crudo (mozz-prosc.crudo)…… ………….….…. 7,50 

Al salmone (mozz-salmone)….…………………………….…… 8,00 

Norvegese (mozz-rucola-salmone) ........................................ 8,50   

Bolognese (mozz-panna-prosc. cotto-funghi  ......................... 8,00  

Mediterranea (mozz-zucchine-melanz-spinaci-pomodorini   )8,00  

Zucchine mozz-zucchine grigliate)………………………..….….    7,50 

Sfiziosa ( New mozz-salsiccia-broccolo verde) ............................ .8,00 

Montanara (mozz-salsiccia-patate-funghi)……………………...…. .9,00 

Ai 4 formaggi (mozz-emmenthal-gorgonzola-vaccino)……...…….8,50 

Baltico (-mozz-carciofini-gamberetti) ............................................. .. 9,00 

Buongustaio (mozz-porcini-salsiccia ) ............................................. ….9,00 

Gran Sasso (mozz-porcini-pecorino)   .................................................. 9,00 

Fantastica (New-mozz-salmone-gamberetti-rucola)   ........................  9,50  

Gustosa (Newmozz-gorgonzola-spek) .................................................   9,00 

Alle noci (New mozz.-crema di noci-spek -noci )  ................................ 9,50 

Trevigiana(mozz.- radicchio-gorgonzola-spek…………………………….900  

Boscaiola(mozz.- tris di funghi-crema di tartufo-salsiccia………………9,50  

Walter (New mozz-ventricina-funghi porcini scaglie di grana) .......... .. 9,50 

Focacceria 
Fornarina (olio-sale-rosmarino) ...............................................................  3,50 

Mimosa (rucola-mais-grana) ..................................................................  7,00  

 Tricolore (mozz-pomodorini-rucola)  .......................................................   8,00 

Romagnola (bresaola-grana-rucola-olio extravergine) ............................ 9,00 
Pugliese (pomodorini-mozz. di bufala a crudo) ...........................................  9,00 

Ecologica (mozz-pom. a fette-prosc.crudo)………………….…...…………....9,00 

Mortazza (focaccia-mortadella-stracciatella e granella di pistacchio…….9,00 

Fantasia( spek-rucola-pomodorini-grana-glassa di aceto balsamico)…….  9,00 

Pizza del marinaio(focaccia-calamari fritti-rucola)…………………………... 10,00 

Pizza del Capitano (focaccia con antipasto misto mare…………………….13,00 



 



Specialita' marinare 
 

Antipasti 
Antipasto delizie di mare.………………………………………………………… .10,00 

Coktail di scampi ……………………………………………………………………..6,00 

Alici marinate…………………………………………………………………………..6,00 

Soutè di cozze  .................................................................................................. 6,50 

Brodetto di cozze  ............................................................................................. 8,50 

Soutè di vongole    ............................................................................................ 8,50 

Gamberi alla diavola*(pezzi 4 )……………………………………………………10,00 
 

Primi piatti 
Risotto alla pescatora                                                               9,00 

Spaghetti allo scoglio                                                               9,00 

Rigatoni agli scampi ............................................................................................... 8,00 

Chitarrina alle vongole ..................................................................................... 10,00 
  

Secondi piatti 
Filetto di merluzzo* con pomodorini al forno a legna……………7,50 

Fritto di calamari*                                                          9,00 

Fritto di gamberi e calamari*                                          9,50 

Fritto di gamberi*                                                          10,00 

Orata al forno al a legna ……………………………………………………………..10,00 

Razza con pomodorini al forno a legna*……………………………….9,00 

Grigliata di gamberi ( 5 pezzi)……………………………………………………..14,00 

Grigliata mista (4 pezzi disponibilità del giorno)                                16,00 

Zuppa di pesce (solo su prenotazione )                                         20,00 

Contorni 
Patate al forno*                                                                        4,00 

Melanzane grigliate*  .......................................................................................................................................................... 3,50 

Insalata di pomodoro                                                                3,50 

Tris di erbette* cicoria,bieta,spinaci saltati in padella                                  3,50 

 

 

- Si prega i gentili clienti di non ordinare più di tre 

primi diversi per ogni tavolo 
 



Specialita' di carne                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                               
Antipasti 
Antipasto “Le due palme” (salumi e formaggi assortiti) ......................................  8,00 
Formaggio misto             6,50 
Caprese               6,00 
Antipasto bresaola e grana           7,00 
Formaggio arrosto con prosciutto crudo         7,00 
Antipasto prosciutto e melone (solo stagione estiva)       6,00 

Primi piatti 
Spaghetti a la traptar( aglio olio e peperone dolce )…………………………….6,00 
Spaghetti alla carbonara            6,50 
Pennette all’arrabbiata            6,50 
Pasta e fagioli ............................................................................................................  6,50 
Chitarrina alla bolognese ........................................................................................  7,50 
Gnocchi ( pomodoro - bolognese) ........................................................................  7,50 
Chitarrina alla montanara(salsiccia-crema di tartufo- funchi-porcini -chiodini -
champignon) ........................................................................................................ .8,50 
Ravioli ( bolognese ) ................................................................................................  8,50 

   Secondi Piatti    
             Cotoletta ……………………………………………………………………. 6,50 
                    Scaloppina al limone………………………………………………………7,00 
                    Scaloppina al vino bianco        7,00 
 
 

Braceria 
                Braciola di maiale           7,00 
                Bistecca di vitello ………………………………………………………………………………….10,00 
Agnello alla brace                   11,00 
Tagliata di manzo con rucola-scaglie di grana-glassa di aceto balsamico... 13,00 
Arrosto misto(bistecca di maiale-tagliata-agnello-salsiccia)……………………15,00 

   Contorni 
Patate fritte*con salse                            3,50 
Insalata mista ............................................................................................................  3,50 
Insalata verde              2,50 
Zucchine grigliate*             3,50 
Spinaci saltati in padella*                    3,50 
Broccolo verde saltato in padella* .......................................................................................................................  4,00 
 
 

NB: LE NOSTRE CARNI  SONO RIGOROSAMENTE COTTE ALLA BRACE 



Vini 
 

 

Cantina Colle Moro (Abruzzo) 
Colle moro chardonay igt ................................................................................ 8,00 

Colle moro pinot grigio igt…..………………………………………………………8,00 

Colle moro  pecorino igt .................................................................................. 9,00 

Colle moro pecorino frizzante .......................................................................... 9,00 

Colle moro cerasuolo doc ............................................................................... 8,00 

Colle moro montepulciano doc ...................................................................... 9,00 

Colle moro mila Montepulciano doc…………………………………………………………………10,00 

 

Cantina Tollo (Abruzzo)  
Colle Secco trebbiano doc .............................................................................. 9,00 

Colle Secco rubino Montepulciano doc…………………………………………10,00 

 
 

Cantina Zaccagnini “vini del tralcetto”(Abruzzo) 
 

Montepulciano doc ........................................................................................  14,00  

Trebbiano doc .................................................................................................  14,00 

Cerasuolo doc .................................................................................................  14,00 
 

 

Spumanti 
 

Brachetto  ........................................................................................................  10,00 

Prosecco  .........................................................................................................  13,00 

Fontanafredda  ................................................................................................  10,00 

 

 

Dessert 
SI PREGA DI CHIEDERE AL PERSONALE DI SERVIZIO 

 

 

 

 

NB:PER MOTIVI TECNICI NON SI EFFETTUA IL CONTO CON METODO 

INDIVIDUALE 



Bibite alla spina 
Birra WARSTEINER 
Piccola (0.2)              2,50 

Media (0.4)              4,50 

Caraffa (solo cl 80) .........................................................................................................................................................................  8,00 

Coca Cola 
Piccola (0.3)              2,50 

Media (0.4)              3,00 

Caraffa (cl 80)              5,00 

Sprite(lattina cl 33) ……………………………………………………………………………………………………………………  2,50 

Coca Zero (lattina cl 33 ................................................................................................................................................... 2,50 

Coca Cola (lattina cl 33)................................................................................................................................................  2,50 

Aranciata (lattina cl 33) ................................................................................................................................................... 2,50  

Coca Cola(bottiglia vetro cl100)…………………………………………………...4,50 
 

Vino da tavola (Trebbiano-Rosato-Montepulciano) 

Calice .................................................................................................................  2,00 

Caraffa (cl 50)  ..................................................................................................  3,50 

Caraffa (cl 80)  ..................................................................................................  5,50 

Birre 
Tuborg cl 66 ..................................................................................................................................................................................... 3,50 

Paulaner Hefe-Weisbier cl 50.............................................................................................................................  4,00 

Peroni cl 33 senza glutine……………………………………………………………..3,00 

LEFFE Red cl.33 ………………………………………………………………………… 3,50 

Ceres bionda cl.33             3,50 

Corona bionda cl.33             3,50 

Tourtel analcolica cl.33            2,50 

Birra lemon cl.33………………………………………………………………………..3,00 

Chimay brune cl75(ROSSA)…………………………………………………………10,00 

Acqua minerale 
Tullia naturale e frizzante cl. 0.75  ....................................................................  2,00 

Ferrarelle cl. 0.50  ..............................................................................................  1.20 
 

Servizio  ..............................................................................................................  2,00 

Caffè               1,50 

Caffè corretto ....................................................................................................  1.80 

Decaffeinato ......................................................................................................  1.50 

Digestivo               3,00 

Grappa –wisky-cognac  ..................................................................................  3,50 

 



 

 

Tiramisù ……………………………………………….€ 3,00 

Panna Cotta (Cioccolato - Caramello - Frutti di Bosco-Pistacchio)...€ 3,00 

Crema Catalana ………………………………………...€ 3,00 

Semifreddo al Torroncino………………………………...€ 4,00 

Tartufo Bianco – Tartufo Nero…………………………..€ 4,00 

Tartufo al pistacchio……………………………………€ 5,00 

Semifreddo al  Pistacchio………………………………..€ 4,00 

Semifreddo a limone…………………………………….€ 4,00 

Croccante al rum………………………………………..€ 4,00 

Semifreddo ai tre cioccolati………………………………€ 4,00 

Sgroppino……………………………………………...€ 2,50 

 

 


