PRINCIPALES (Hauptspeisen - Main Courses)

Preise in EUR

POSTRES (Desserts)
OCINA TRADICIONAL 1N

CARAPULCRA VEGGIE VEGANE1

un Rehydratisierte peruanische Andenkartoffeln mit wiirzigem
Aji Panca und Aji Amarillo, abgerundet mit Austernpilzen,
sautiertem Gemiise und Korianderol.

NANINKA NANINKA
c
S

USPIR0 DE LIMENA &I 10
Samtige Dulce-de-Leche-Creme mit siiBem Portwein-Baiser — zart,

cremig, ein echter peruanischer Seufzer! %

Peruanische BROWNIES mit Pisco Sahne I 10
Intensiv schokoladige Brownies aus edler peruanischer
Schokolade - aufden knusprig, innen zart. Serviert mit luftiger
Sahne, verfeinert mit einem Hauch peruanischem Pisco. )

AJI DE GALLINA CLASICO (Maishdhnchenfrikasse) f 26

N Zartes Hithnerfleisch in cremiger, leicht scharfer Aji-
Amarillo-Sauce, mit Quinoa und Parmesan gebunden. Serviert
mit Reis und einer milden Olive - cremig, wiirzig, typisch

peruanisch! 4\

CARAPULCRA CLASICA F 26

ul Rehydratisierte peruanische Andenkartoffeln mit wiirzigem
Aji Panca und Aji Amarillo, serviert mit saftigem Schweinebauch
im Criollo-Stil - rauchig, sii und herzhaft.

OTROS (sides)

CANCHA / CHULLPE Rostmais

REIS Gedampft

EDAMAME Gedampft

ANDEN PAPAS FRITAS Kartoffel Streifen - Tagessof3e

o g v

COCINA CHIFA (Peruanisch Kantonesisch) i
LOMO SALTADO ®! 28

U Nperuanisches Nationalgericht: Argentinisches Rinderfilet,
flambiert, Aji Amarillo, Zwiebeln, Tomaten und Koriander,

serviert mit knusprigen Kartoffeln und einer spe21ellen Sof3e

aus Rinderknochen, Wein und Gewtirzen. @)
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