cié che place A& Food

“Non esiste una cucina giusta o una cucina sbagliata.
Esiste quello che piu ti piace”

S nedthi @%//&f/ﬂ%ﬂd}%

Baccala mantecato con pane caldo e olive taggiasch
Antipasto di tartar di gamberi

con crostini di pane e pomodoro secco

Cappesante scottate su crema di piselli con Barbabietola e
cristalli di sale affumicato

Crudo di branzino e arancia e Olio Evo

Il Mosaico di crudite di Mare

Salmone con pompelmo e cipolla caramellata

con crumble agli arachidi

Flan di Zucca al vapore con fonduta e scalogno al sale
Carpaccio di filetto con bagnacauda e capperi

Polpette di Lenticchie e Quinoa con salsa Tartare

I nedtri Phimi Piatti

Tagliolino su crema di nero di seppia con tartar di gamberi
Gnocchi alla busara di scampi

Spaghetto nero con sardoni (alici),capperi e uvetta della
Valtellina e pinoli

Spaghetto all’Astice fresco a tranci

Risotto di scampi con crema d burrata e Porro( min. 2 persone)
Fusi con funghi porcini e guanciale croccante

Zuppa di carote ,zucca, e patate con mandorle tostate e erba

cipollina

* Alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti o congelati in base alla
disponibilita di mercato. Per qualsiasi chiarimento rivolgersi al nostro personale di sala.
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cié ehe piace A& Food

I nedtri Secondi Piatti

Piovra scottata e pepata su letto di Topinambur e 19,00
Pacchino caramellato 20,00
Millefoglie di rombo con patate croccanti e Aneto 19,00
Fritto misto del golfo con calamari ,sardoncini (alici ) 19,00

e gamberoni e verdure fritte in pastella
Turbante di Branzino con timballo di verdure 16,00

su mousse di patate

Filetto di manzo al pepe verde con crostone di pane caldo 18,00
Guancia di maialino brasata cotta a bassa temperatura 16,00
con crema di patate

Biscottone di ceci con verdure del giorno (piatto Vegano ) 14,00

I redtri Deled fattiin cada
Bard wn pracete illegtrarveli

1 nostri piatti vengono preparati al momento e sono finiti solo con olio extravergine di oliva.
E’ DISPONIBILE LA LISTA DEGLI INGREDIENTI E ALLERGENI
Proponiamo prodotti freschi, di prima scelta e trattati a norma di legge
(il pesce frresco, se servito crudo, ha subito il processo di abbattimento a -24°C')



