VIA P0ZZ0

MISLOrance

MENUKAART

Putstraat 36
6131 HL Sittard
Telefoon: 046 426 4142

E: info@viapozzo.nl

e



Welkom in ons
Italiaans Specialiteiten Restaurant.

Wij hopen u te verrassen
met originele Italiaanse gerechten.

Voor gezelschappen van 8 personen of meer
kan i.v.m. drukte en werktijden een beperkte kaart beschikbaar zijn.

Heeft u een allergie?
Meld ons dit dan altijd.
U kunt voor het gemak wel onze allergenenkaart raadplegen.



Pepsi Cola
Pepsi Max
7Up

Tonic
Sinas

Cassis

Bitter Lemon
Appelsap

Jus d'Orange

Lipton Ice Tea/Green
Sourcy Rood/Blauw
Fles blauw/rood

Gedistilleerde drank

Limoncello

Averna

Sambuca

Disaronno Amaretto
Martini Bianco/Rosso
Baileys

Licor 43

Grand Marnier
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3.50
3.50
3.50

3.50
3.50
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3.50
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Bieren

Birra Moretti 0,25L
Birra Moretti 0,50L
Brand Oud Bruin
Brand Weizen 0,33L
Duvel

Affligem Blond
Affligem Dubbel
Affligem Tripel
Desperados
Liefmans

Alcholvrije bieren:

Birra Moretti ZERO
Amstel Radler 0,0%
Brand Weizen 0,0%

Aperol Spritz
Limoncello Spritz
Gin Tonic
Jameson Whiskey
Div. mix dranken
Port

Frangelico

Moscato
Barolo
Chardonnay
Nonino

€ 3,50
€ 6.50
€ 3.50
€ 3.50
€4.25
€4.75
€475
€4.75
€ 4.00
€4.00

€ 3.50
€ 3.75
€ 3.75

9.50
9.50
9.50
750

7.50

6.00
6.00
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Antipasti

Voorgerechten

Parma e mozzarella di bufala
Buffelmozzarella met parmaham

Vitello tonnato
Dun gesneden kalfsvlees met huisgemaakte tonijnsaus

Insalata caprese
Buffelmozzarella met verse tomaat, basilicum en olijfolie

Mozzarella di bufala con salsa di pomodore
Buffelmozzarella met zongedroogde tomaat in tomatensaus

Carpaccio classico
Dun gesneden ossenhaas met balsamico, olijfolie en Parmezaanse kaas

Carpaccio al tartufo
Dun gesneden ossenhaas met truffelcreme en Parmezaanse kaas

Tris di bruschetta
Mix van drie soorten bruschetta; Carpaccio, Vitello tonato en tomaat

Calamari Fritti
Gebakken inktvisringen

Gamberetti Napoletana
Kleine garnalen in tomatensaus

Antipasto Via Pozzo (2p)
Mix van verschillende voorgerechten

15.50

17.00

13.50

13.50

17.00

17.00

14.50

13.50

14.50

34.50
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Pasta & Risotto’s

Spaghetti vongole (indien voorradig) € 2450
Spaghetti met venusschelpen

Spaghetti alla Napoletana € 24.00
Spaghetti met tomatensaus, pesto en buffelmozzarella

Tagliatelle agli scampi € 24.00
Tagliatelle met scampi in een tomatensaus

Tagliatelle parmigiano e tartufo € 24.00
Tagliatelle met Parmezaanse kaassaus en truffelsaus

Spaghetti con Polpette € 24.00
Spaghetti met huisgemaakte gehaktballetjes in een tomatensaus

Tagliatelle Salmone € 24.00

Tagliatelle met zalm in een tomatenroomsaus

Tortellini alla Napoletana € 24.00

Tortellini gevuld met Parmaham in tomatensaus met pesto
en buffel mozzarella

Risotto Tartufo € 26.50
Risotto met Parmezaanse kaassaus en truffelsaus
Risotto al Pomodoro € 24.50

Risotto in tomatensaus met buffelmozzarella

Piatti da forno

Ovengerechten

Canneloni carne € 26.50
Canneloni gevuld met vlees in Napolitanasaus, gegratineerd met mozzarella

Canneloni ricotta e spinaci € 26.50

Gevulde pasta met ricotta en spinazie, gegratineerd met mozzarella
in tomatensaus

Al onze pasta’s worden bereid
met verse spaghetti en tagliatelle
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Carne
Vleesgerechten

Filetto alla griglia

Argentijnse ossenhaas van de grill Peperroomsaus of
Italiaanse vleesjus

Tagliatta
Argentijnse ossenhaas met rucola, Parmezaanse kaas & balsamico

Saltimbocca Romana
Kalfsvlees met parmaham en salie in witte wijnsaus

Filetto di Agnello

Zeer malse lamshaasjes (Nieuw Zeeland) met bijpassende saus
Rib Eye

Argentijnse Rin Eye van de grill

Al deze vleesgerechten worden geserveerd
met spaghetti aglio, olio en gekookte groenten

36.50

36.50

29.50

34.50

38.50
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Pesce
Visgerechten
Tonno alla griglia €
Gemarineerde tonijn van de grill
Orata €

Dorade filet gebakken in Napolitaanse vissaus

Merluzzo €
Kabeljauwhaas gebakken in witte wijnsaus met room

Branzino €
Zeebaars gebakken in witte wijn, basilicum, tomaat en aglio olio

Al deze visgerechten worden geserveerd
met spaghetti aglio, olio en gekookte groenten

Menu per bambini

Kindermenu (t/m 12 jaar)

Calamari fritti €
Gebakken inktvisringen met spagetti

Canneloni carne €
Canneloni gevuld met vlees in Napolitanasaus, gegratineerd met mozzarella

Canneloni ricotta e spinaci €

Gevulde pasta met ricotta en spinazie, gegratineerd met mozzarella
in tomatensaus

32.50

29.50

29.50

29.50

15.50

17.50

17.50
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Dolci
Nagerechten

Tiramisu
Huisgemaakte tiramisu

Panna cotta
Huisgemaakte vanillepudding met karamel saus

Tartufo

lIsbonbon van chocolade en truffel
Dama Bianca

Dame blanche
Affogato

Bolletje vanille ijs overgoten met espresso

Affogato con liquore

Bolletje vanille ijs overgoten met espresso en likeur
Keuze uit: Sambucco, Likeur 43, Amaretto

Souffle al chiocolato
Chocoladesouffle

Gelato per bambini

Kinderijsje met verrassing

Koffie

Thee
Cappuccino
Latte Macchiato
Espresso
Doppio

Italian Coffee
Irish Coffee
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10.50

9.50

10.50

9.50

5.50

8.50

10.50

6.50

3.00
3.25
3.75
4.50
3.20
4.00
9.50
9.50



WIINKAART

BOLLICINE / BRUISEND
Glas Fles
Prosecco € 750 € 37.50
Prosecco Rose € 750 € 3750
Moscato d'asti € 700 € 35.00

BIANCHI / WIT

Gavi di Gavi
Roero Arneis
Pinot Grigio
Sauvignon
Chardonnay
Soave
Huiswijn
Rosato

Verdicchio

Glas
€ 700

7.00
7.00
7.00
€ 700
€ 6.00
€ 6.00
€ 700
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38.50
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3750
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3750
3750
30.00
30.00
3750



WIINKAART

ROSSI / ROOD
Glas Fles

Pinot Nero € 700 € 35.00
Barbera D'asti € 700 € 35.00
Nebbiolo € 9.00 € 45.00
Barolo (18 mnd barrigue) € 80.00
Merlot € 700 € 35.00
Valpolicella

Valpantena € 8.00 € 40.00

Valpolicella Ripasso € 9.00 € 49.50

Amarone della
Valpolicella € 90.00

Montepulciano 100% € 8.00 € 40.00
Chianti Classico € 9.00 € 40.00

Rosso di Montalcino € 50.00
Huiswijn € 6.00 € 30.00
Pontelungo € 35.00
(85% Montepulciano)

Primitivo € 700 € 39.50

Primitivo di manduria
(Reserva) € 9.00 € 45.00









