
DIAVOLA  

PORCHETTA

TARTUFA 2.0

Champignons ,cèpes et crème de truffe
noire et saucisse de toscane.

ENTRÉE 

PASTA

PIZZA

VIANDE

PLANCHE DE PORCHETTA

MARGHERITA 

ASSIETTE DE FROMAGE ITALIENS

MORTADELLE TRUFFE NOIRE 

13,00€

16,00 €
cochon de lait farcis aux
aromates cuisson 8 heures

San Marzano, fior di
latte,basilic.

DIVERS FROMAGES SELON PERIODE

MORTADELLE TRUFFE NOIRE

MENU PIZZA

MARGHERITA CON BUFALA DOP

PROOSCIUTTO E FUNGHI

DOPPIO 24 MESE

CALZONE 

San Marzano, fior di
latte,basilic.

fior di latte,Pecorino
romano,Parmigianno Regiano

San Marzano, fior di latte,jambon
de Paris, champignons

San Marzano, fior di
latte,jambon de Parme,parmesan 

San Marzano, fior di
latte,Jambon blanc

PACCHERI  AL RAGU NAPOLITAIN

San Marzano, fior di
latte,Porchetta,basilic 

PACCHERI  AI FUNGHI PORCINI 
E CREMA DI TARTUFA

12,00 €

10,50 €

PIZZA 4 FORMAGGI

FAGOTINI 4 FROMAGES

San Marzano, fior di
latte,spianata.

SERVI AVEC PÂTES ET SALADE

ESCALOPE VEAU MILANAISE

*version avec saucisse de Toscane
aux fenouils sauvage.

21,50 €

18,50€

PACCHERI  AI FUNGHI PORCINI 
E CREMA DI TARTUFA

bolognaise maison comme un
dimanche midi en italie

Champignons ,cèpes et crème de
truffe noire.

Pates aux 4 fromages gratiné aux four

BANBINI

PARMIGIANA DI MELANZANE

Crème de truuffe noire, fior di
latte,mortadelle truufe noire.

San Marzano, fior di
latte,aubergines.

BAMBINI PATES BOLO OU PIZZA

LEXIQUE PIZZA

SAN MARZANO /TOMATE AOP RÉGION DE NAPLES

FIOR DI LATTE/MOZZARELLA DE QUALITÉ SUPERIEUR

PORCHETTA/ COCHON DE LAIT FARCI CUISSON 8 HEURES

14,50 €

15,50 €

19,00 €

17,00 €

20,00 €

17,00 €

19,50€

19,50€

19,00 €

9,00 € 

14,00 €

18,50€

19,50 €

1 BOULE DE GLACE 

= 2 euros supplément oeuf 

 ARANCINI ET PANZEROTTINI 9,00 €

JUS D’ORANGE,POMME,ANANAS

assortiment de friture 
( boule de riz farci boeuf,panzerottini mini calzone)



LIMONATA

LIMONE E ZENZERO

citron  et gingembre

TIRAMISU CLASSIQUE MAISON

PANNA COTTA MAISON

CAFE GOURMAND 

COPPA  AMARENA 

DESSERTS

cerise ou pistache 

mini tiramisu, mini panna cotta et baba au
limoncello et café MAURO.

COUPE DE GLACE ARTISANAL CERISE FABRI
CHANTILLY.

NOS SPRITZ

SPRITZ APEROL  LE CLASSIQUE

HUGO SPRITZ (FLEUR DE SUREAU/ PROSECO

LIMONE SPRITZ(LIMONCELLO/ PROSECO)

P31 SPRITZ VERT(AGRUMES ET HERBES
AROMATIQUES/PROSECO)

PIRLO SPRITZ (CAMPARI/VIN BLANC)

BIRRA MORETTI 33CL

BIÈRES

BOISSONS

COCA,ZERO,CHERRY 33CL

ICE TEA,FANTA,TROPICO,SPRITE 25 CL

JUS D’ORANGE,POMME,ANANAS

SIROP MENTHE,GRENADINE

DIABOLO MENTHE,GRENAINE

PERRIER

COKTAIL MAISON 

LIMONADES ITALIENNES
VINS

VIN AU VERRE ROUGE,BLANC,ROSE 

PICHET 25CL

PICHET 50CL

VIN ROUGE

VIN ROSE

VIN BLANC

CIRO CASA BRUNI CALABRE

ARMACIA COSTA VIOLA

SAN GIU 

CIRO BIANCO CALABRE

MADRE GOCCIA

7,50 €

8,50 €

6,00 €

10,50 €

28,00 €

21,00 €

28,00 €

65,00 €

27,00 €

MANDARINO VERDE

5,00 €

5,00 €

5,00 €

ROSATO DITALIA

9,50 €

9,00 €

8,50 €

8,50 €

APERITIFS CLASSIQUES

VINS PETILLANTS
LAMBRUSCO AMABILE,SECCO,ROSATO 26,00 €

PROSECO EXTRA DRY 32,00 €

JACQUES DANIEL’S

JB

CHIVAS

WHISKY COCCA

8,50 €

8,50 €

7,50 €

5,00 €

4,50 €

4,50 €

3,80 €

3,00 €

4,50 €

6,50 €

4,50 €

RICARD

KIR (CASSIS,MURE,FRAMBOISE)

APERITIFS ITALIENS

MARTINI ROUGE/BLANC

AMARETTO

AMERICANO MAISON

NEGRONI 

6,00 €

7,00 €

9,50 €

7,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50€

6,00€

7,00€

8,50 €

citron de sicile 

mandarine verte

12,00 €

35,00 €

GEMINI SICILIA

MEMORO PICCINI 35,00 €

21,00 €


