Eutnées :
- Foie- Gras de Canard WMaisen', Compotic de vhabarbe au
- Wesclun de Salade, magret fumeé, figuons de Pin, Fructs du
moments, copeaur de foie-gras ef da winaigrette aromatigue.

Docsdond :

-Fdlet de Sandre, Tian de Légumes de sacson et sa sauce bearre

- Brochettes de St Nacques, Mousseline aux 5 Légumes
(Canctte, Pomme-de- Tewe, (Célerc), Sauce Champague.

Trous entre deuy plats :
-Glace Potne et Eau deVie "Pocre D 'Olivet’
- Qlace citron (Yaune ouYert) e Yodka




Viandes :
-Magret de Canard roti aw Wiel et Séchouan,

Fagor de Fanicots-vents, Gratin dauphinols et sa dauce aigne douce.
-Péce du Boucker (Poine de Brewf, Filet de Breuf),

Tomates conjites, Mini Galette de pomme de Tove noti aw four, sauce
Fote- Gras.

- St Maare, Camembent D Olivet an Foin, (Crottin de (Chewre.

- Fracscer cndividuel et son conlis de fracse 4 la mentthe.
- Eutremet 3 (hocolats, (Cnéme anglaise é la Pistache.
-Dicce Montée. (5 ctoax |Personnes)



~Meguarndises café et Thé Gowmand
& sontes par personnes
-1 Vernine style Fracscen,
-1 WMacaron selon les parfume de saidon.

-1 Verrine otyle tante au citron meningué neuiddte,
-1 Moasse chocolat Gianduja.



