Nuestras tapas

Tamal @ © 7.00
Bao de pollo Tandoo Ostaza

y chipotle y cebollitas encurtidas (2)

Cliicken [andoori bao with mustard aliol,

chipotle and fickled onione () (8 O 7.50

Bao de estofado de Kale con portobellos
trufados, guacamole, boniato (vegetariano) (2)

Steamed (Cale and truffled Portobello Bao with

gaacamole and cnidpy sweel fotalo 7.80

8.00

Yuquitas fritas con salsa Huancaina

Papas Rellena (2) @ @
Potate stuffed with meat on Huancaina sauce 8.50

Papas a la Huancaina (3 ©
= , 02 A70ed 8.50

Chipirones de anzuelo fritos con 8.50

cremas del dia O 0
Fried baby oquid with aliolc and sauce of the day

Rocoto arequipeno (1)

Entrantes

e . *_
Ceviche de pescado clasic o,

Claseic Ceviche of fioh .

Ceviche mixto

18.00

Tiradito de pescado en crema dgajl aha’r;ﬂ”'o
Fiot sachimi dipped in a eneam yellonsBils ’

Causa limena @ @

Layened popato cacenole

Ensalada de quinoa roja con guacamo e
y totopos

Red quinoa salad with guacamole and corn chipe. 8.50

Zamburinas a la plancha con salsa de ostras y
nuestro toque citrico O ol

WWMWWWWWW 9.50

O

Conchitas gratinadas a la huancaina con queso parmesano

O

Suaves laminas de pulpito, bafiadas en cremd¥® ¢

Cauche de Zamburinas

Chulo pulpito

W * - L
\ g

de aceituna de botija > g;;;,-ﬁ"';' «
Tendern baby octopus olices covened with G K
/; |

Anticuchos .
Corazén de ternera a la parrilla, aconaan
de papa a la huancaina y choclo = o

ausa vegetariana o

Patata prensada, rellena con quinua y aguacate con salsas
de aceituna de botija y pimiento

with botija Wack olive sauce and ned peppen 9.00

Los fuertes

O

Pulpo a la parrilla con puré de patatas trufada

Grilled octopus with traffled masth potatocs 19.00

Seco de cordero

Dréed lamb
Aji de gallina

Lomo saltado @

Sauteed Geef tenderloin

Chaufa a eleccion a

Stin nice Penavian stgle (as gyoan choice) 14.00
Tallarin saltado a eleccion @
Fried noodles Perwvian style (as youn choice) 14.00

Carrillera guisada tipo norteha con majao de yuca

3 -' y zarza criolla

16.00

g€lones rellenos de picante de langostinos,

Cannelloni with spicy schnimp in a bimeli sauce 15.00

Arroz meloso con mariscos O

L AR TR, nadas con salsa kimchi O@

Sea food creamed rice fot 15.00
Tagliatelle con lomo saltado @
Tagliatelle with octopus and huancaina sauce 19.00

Jalea marina O

Pescado, chipiron, calamar y gambas, acompanado de
yucas fritas y salsa tartara

Wex sea food and {ist with frnied yuca and tartar sauce 18.00



Dostres

Suspiro Barinka @ @

Baninka s cwn meningue de

Tarta de tres leches @ @

Songe cake soaked in 5 lind of milk 6.00
Helado de chocolate con fruta de la pasion @ @
(Chiscolate cce cream digped in pasdion fruct  5.50
Helado de lucuma (fruta exotica peruana) @ @
Lacama ice eneam (Peravian evotic fruct) 6.00

Helado de fruta de la pasion @ @

———————————————————————————————————————————————————————————————————————

Copa Botella

Cervezas

Cuzquena Rubia
Cuzqgquena negra
uzgquena roja
Leffe
Franziskaner
Mahou tercio

Mahou Radler
Mahou IPA
Alhambra
Maestra

Doble Mahou
Jarra Mahou
Cuzqguena Rubia
Cuzquena Negra
Leffe
Franziskaner Weissbier
Mahou Tercio

(octeles

Ramdn Bilbao Verdejo 2.95 17.00 Pisco sour clasico

Albarino | 3.10 - 18.00 Pisco Sour con macerado

Bornos Verdejo 2.60 15.00 Pisco sour de maracuya

Ciento Volando 3.10 17.00 Chilcano

Carmen Dolores semidulce 2.60 15.00 Chilcano de maracuya

Chilcano con macerado

Bé'énw,wgmga 15 00 Mojito 7,00/Mojito passion
kg ' Mojito con ron peruano

= : }(ﬁ:\octell de :?Igarrobina

A perol spritz

Pago Aylés “L 2.60 16.00 Capitan

Los tint Algarrobina

Tobia Cuvée Rioja 2.80 16.00

Pago Aylés “A” 2.50 15.00

Marcelino Rioja 2.60 15.00

Vilano Ribera del Duero 3.10 18.00 T

Neri Cepas Viejas 18.00

Cyster crianza 18.00

Vermut

3.00

3.00
3.20
3.40
3.30
4.00
2.80
3.20
3.50
3.10
3.10
2.50
4.50
3.00
3.20
3.30
4.00

2.80

7.00
7.50
/.50
/.00
7.50
7.50
7.50
8.00
6.00
7.00
5.50
6.00




