PRIMA DI TUTTO
ASSAGCIA LA CUCINA: " S

Parmigiana classica
Trippa alla romana

Polpette al sugo per2 PRSI 18¢
Uovo al tegamino o
Gateaux di patate -~
Bruschetta con porchetta =

> 74
SELEZIONE DI SALUMI ARTIGIANALI:

della norcineria “Cherubino di Monterotondo”

Salamella di fegato su<af)

‘Coppa di testa agli agrut n

Crostino con moousse di cia

Bruschetta con porchetta alla norcina
: Coppiette di maiale

| FRITTI PREPARATI DA NOI:

Crocchetta di patate 1,5€
Fritto vegetale in pastella 5€
‘Suppli al ragu classico 2¢
pplﬁ special del giorno .~ ‘ 2€
| ttello di zucca pz 1 . 2,5€
4 2,5¢
fritte 4¢
6€
; la rossa, frittello di baccala,
& tali in pastella)
@PI,ZZECLASSICHE
Focaccia: olio, sale e rosmarino 4€
Napoli: pomodoro, mozzarella e filetti di alici 7,5€
* Marinara: pomodoro, alici,
salsa marinara e origano 5¢
e 6¢€
€ Parmigiana: pom., mozz., melanzane e grana 8€
~ Malocchio: pom., mozz., tonno e
cipolla rossa caramellata 7,5€
Capricciosa: pomodoro, mozza., funghi, uovo,
carciofi, olive nere e prosciutto crudo 8€
Diavola: pom., mozz., ventricina e salsa piccante 7,5€¢
Funghi: pom. e funghi C| 7€
, friarelli e 9€
Ortolana invernale: mozz., patate viola,
peperoni, friarelli, pachino confit 8€
Crostil p. cotto e orig: 7€
Boscaiola: 1 , funghi e salsic 7,5€

te e salsiccia
zzarella, rucola,

#O e grana a sca
10/ orsmom '!\ws el
‘ T RUSTIo A o

D1 GRX\ o TOS TATO
PER PIZZA ? 9€!
funghi

7,5€ |

| PRIMI

LE PASTE ARTIGIANALI FATTE A MANO:
con uova di allevamenti non intensivi
Pappardelle con ragu di lepre,

erbe aromatiche e guanciale 1€
/ Maltagliati con funghi di stagion
¢ \ e
\ . S hi di patat?,alla amat lassic
& ¥ corjuanciale al e 9€
_IL CUBE ROLLDI MAN
L 3 <
~EHL TAGUO SCELTO PER VOL: -
S NG &
S ‘Tagliata con guanciale alla curcuma
2 e carpaccio di tartufo nero 20¢
Tagliata con finocchi, arance e olive ripassati 18¢€
Tagliata con riduzione di Sangiovese,
mele saltate e scaglie di nocciole e mandorle 18¢
Hamburger di manzo con pane multi cereali, pachino
confit, h di e pep: 15€
IL POLLO RUSPANTE

allevato a terra senza OGM
Coscia e sovracoscia disossata cotta al forno
con riduzione di birra e patate fritte 12¢

Hamburger di pollo con pane multi cereali,
di iole e semi di con ci

pancettone stagionato, rucola e crema di taleggio  13€

9€
DESSERT
Soufflé caldo al cioccolato fondente 6¢€
Tiramis classico in cialda croccante 6€
Cantucci toscani con Vin Santo 5€
Strudel di frolla con frutta cotta,
marmellata e gelato alla crema 6€
Cheesecake con cachi, miele e noci 6€
Frutta di stagione 4¢
Sorbetto al limone 3,5¢

MACULATO dal 2005

e speri con un occhio sempre
attento alle novita p dal mondo g i
dizi e inita, nel ri delle radici e delle

espressioni culinarie tipiche italiane,
della nostra zona e del territorio circostante.

LA PIZZERIA

SCEGLI L'IMPASTO:
+ Bianca con frumento, riso e soia.
* Integrale multi cereali.

PINSE GOURMET

Napulé: rucola, burrata, filetti di alici e pachino 1€
Ci lo: ci e hino, rucola

e balsamico 10€

Norvegese: rughetta, burrata e carpaccio
di salmone al pepe rosa 15¢€

San Daniele: rucola, bufala DOP,

pachino e prosciutto crudo 1€
h friarelli ri i, P artigi

e scaglie di pecorino 10€

PIZZE SPECIAL !

A pom., mozz., e i 9¢€

Corsica pep

‘nduia, olive e burrata 10,5€

Zucca: pi la, zucca gialla r

e pancettone stagionato - - 10,5€

, verza r wurstel, >
salsiccia e mostarda 2 9,5¢

Violetta: patate viola, pachino confit, niqzarel!_e )
pancettone e crema di basilico 3 =‘

A Jih péu‘/ife

{ 9,5

ciauscolo e stracchi ,,'/f;’?'wlk \
i

.

maculato

>



