
 

MENU COMPLET : 38 € 
 

MENU COMPLET + VINS : 49 € 
 

APERITIF 
 

Prosecco, jus de crambery, liqueur de passion 
Et amuse bouche 

 

ENTREE 
 

Œufs cocotte à la crème de morilles 
Ou 

4 huitres gratinées au Pineau des Charentes 
 

1 verre de Pouilly fumé Domaine Lebrun 
 

PLAT 
 

Magret de canard sauce aigre douce, écrasée de 
pommes de terre à la crème de truffes 

Ou 
Filet de merlu en croûte de chorizo, risotto aux 

champignons 
 

1 verre de Medoc « cru bourgeois » Château du Périer 
 

DESSERT 
 

Farandole de desserts 
 
 

PENSEZ A RESERVER AU 0546426498 


