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18ter, rue Pétramale - 84000 AVIGNON

Restaurant & Traiteur ITALIEN

S a m e d i 2 0 J U I N
Soirée dégustation «La SARDAIGNE»

"WAI L’ Entrée
Pane Carasau in insalata con pomodori e pecorino
(OMBARDY TRENTINO-ALTO-ADIGE (Pain Carasau en salade aux tomates et pecorino)
MILANESE RISOTTO SPECK
_ ..“,Z-j. Rt S [ n La Pate
OSTA VALEY -~ YAV, 5o B
foNTIA -~ 2 B oLy ,v.&_i-__'.:?_,r h oy fod L. .
SR o G, Gravellus, con pomodorini, Bottarga e limone
PEDMONT |+ v 2 MUK ROMAGHA . .
il ' i (Pates de semoule de blée dur aux tomate, Poutargue
UGURIA < R, MARCHE
BASIL PESIO. W, SIUTTED OUVES _
= UMBRIA et zeste de citron)
TUSCANY ~ T -
fIORENTINV STEAK  ~ S-SR e BRI
0 St i ool SEAGHETT ALK CHIARRA Le PIa_t

ARICHOKES AR Bl i MOLISE

v 5 N Bombas, polpette di manzo et agnello al sugo

-
CAMPANIA &Y MiXeD sEarooD

PIZZA

SARDINIA. R
GNOCCHETTI SARDI =

BN (Boulettes de biande mixtes en sauce tomate)

FENNEL SAUSAGES
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Le Dessert

Pappai Biancu - Biancomangiare ai fiori d’arancio e
coulis di limone
(Blanc-manger au de fleurs d’oranger et

coulis de citron jaune )

38€ menu complet hors boisson




