Entrées.
ESCARGOTS GARNES AL BEURRE PERSILLE MAISON (Bpcs os 12pcs) 920 €/ 1680 ¢

Sty flled wie homemade garkc buter

@ PETITE SOUPE AU CAILLOU (cavotte, pomme de terre, cller, navet) e
Lamat potatoe, cedery Sump soup

O GRANDE SOUPE AU CAILLOU AVEC TRANCHE D TOMME DE SAVOIE WEoE
Supplément laed | S Lo e

O CRUMELE DE CHOU-FLEUR AU CURRY, FRUITS SECS, SALADE DE JEUNES POUSSES  13.20€
Cadflower crumble wth curmy dry Yuts 375 salsd

@ PASTILLA DE POTIMARON ET POIS CHICHES, FACON PAIN U'ERICES 1350 €
Pasalla with purpion and chchpeas grgertosad sty
O SALADE HIVERNALE B3¢

Salade endaves, crudfed dhiver, pomme frut, roquelort, sauce César of noa
Wirder Lalad sabbd choory, wanttr vegetables, aopie rul, roguelon! , césdr Sauce, walnuss

O SALADE DE CMEVRE ALIX 2 SAVEURS (CROTTINS ET CROUSTILLANTS) MA0E
Salad wth meed ' gy goat Cheete

SALADE DE CHEVRE AL 2 SAVEURS (CROTTINS ET CROUSTILLANTS) nsc
avec supplement pambon de Savoie
Salad with meded ad gy goat chewse served wi locel Gred hom

ARDOISE SAVOYARDE B3C
Jambon blanc au torchon, jambon famé 12 mecs, rocalion, saucksson sec et fumé
Cokd rmeat asoriment

TERRINE DE FOIE GRAS MASON 150¢€
Au porto et anmagnac, chutney de pomimes et assortiment de foasts
Homemads e o, wilh aple Chut ey 3nd loadls

Grill.

Nen grillades 1ond servies ved Smiture Mason. (o g Bmd i & wervnd el 'S S Ash
COTES UAGNEAU / LAME RIBS (Ipes) 2800 €
ENTRECOTE CHAROLAISE / RIB STEAK (= 280G) 2200 €
GAMEAS CAMERDN / KING PRAWNS (3pcs) 2150 €
FILET DE BOEUF / BEEF FILET (= Z506) 30.00 €

COTE DE BOEUF A PARTAGER (ites ot salade verte)  (min. de 2 pers. / thg min.) 66.00 €
Preme rd 1o share served wth Irench fres and sald

Supplément sauce 3u pohre / Pepper sauce iMe
Supplément sauce aux chanterellles / (hartereles mushrooms sauce S00€E
Supplément sauce aux morilles | Uorels mushrooms sauce 6.00

Omelettes.
Nos cmeledes sort servies avee Vet of salade. 05 ook e werved W French ey

() OMELETTE AU FROMAGE
Oereieie wth cheese

OMELETTE AUX LARDONS GRILLES
Omeletie with griled biacon

@ OMELETTE LARDONS ET FROMAGE
Omelete wilh bacon and cheese

OMELETTE AUX CHANTERELLES
Omelete with chantereles



Plats.

NOS plats 30nd servies aved QarmiBure Mot Wan et me wivnd wi™ Yl 1 0¥ e,
@ COLOMBO D'MARICOTS ROUGES ET LEGUMES DHIVER, SERVI AVEC RIZ BASMAT  T250€
Colomdo of teedta ane vegetables, served weth ree

SUPREME DE POULET FERMIER A LA SAVOYARDE (lardons el chanterelies) 130 €
Farm chechen bredst wrh bocon and cranteredes

PENNE AL FOIE GRAS POFLE ET BOUBLLON DE VOLAILLE 1250 €
Prfﬂwmr:hn:rdbt;m
PETIT OU GRAND LOU RPN 1750€ / 1950 €

Charcuteries, begnets de pormme de terre maison, rebliochon fonduy, sabide verle
Cold meant assoriment, hormermade 10al, oven haked seblochon (heese, and 2lad

TCHARPA BURGER Hnne
Viande hachée, reblochon, kard grilé, sauce du chel servi avec Frites ot salade
Minced meat, reblochon, grilled bacon, chef's sauce served with French Yies and <3S

FRICASSE DE JOUES DE PORC FACON G™-MERE (oignans, carolies, champignons) 21.90 €
P cheex stew grandimas style | gnone, canrots and mushecoms)

FILETS DE TRUITE DES ARDOISIERES 2150 €
rldis au gingembre, confit de femoull 1 sacvage ¢t beurre de Citron vert
Local trout fled, cooked with ginger, lerned, nce ard lime

Supplément sssielie de frdes | Frech fres 4511
Speécialités Maison.

) CRO0TE AUX FROMAGES ET CHANTERELLES, SALADE VERTE 890 €
Owen baked cheese ind chanteceles dish « crodte » and salad

@ TARTIFLE TTE AUX CHANTESELLES ET SALADE VERTE 12.90 ¢
Oven &2 00 tioes B chanterclies dsh and salad
BERTHOUL /LR 2250 €

tervi ave charcuters, pormses de teeres of salade verte
Oven baked potatoes & charterelies, deh and salad

() CASSOLETTE DE CHANTERELLES PROVENCALES 7250¢
gamiture du jow et gratin dauphinoms mason
Oven baied cotatoes & chanterelies dch and sakad

() CASSOLETTE DE CHANTERELLES A LA CREME DAL 2250 ¢
gamiture du our et gratin dauphinos Maison
Oven baked potatoss & chartercles deh and salad
Supplément charcuterie 80 ¢
Fondues. 2 pers. min
FONDUE SAVOYARDE / Ssvoyard fordue 100 €/pers
FONDUE SAVOYARDE & CHARCUTERIE / Savoyand fondus & Cured meal 2300 Upers
FONDUE ALX CEPES / Ceps konde 200 tipers
FONDUE AUX CEPES & CHARCUTERIE / Ceps fondue & cured meal 26.00 €/pery

FONOUE A LA TOMATE & POMME DF TERRE / Fondus with loma & potabes 2000
FONDUE A LA TOMATE & POMME DE TERRE AVEC CHARCUTERIE 2400
Fondue with Hmat and potatoes with charcuere

Toutes nos badees sont servies avet falade verie sut simple demande
Al 0ur fordues are tenved with green salad o0 request



Menu T'chapa 25.00€ "“

Assiette de charcuterie du pays
Cured meat plate

Crodte aux chanterelles et salade verte
Oven hakad cheese deth « crodfe » served with 3B
ouU

Tartiflette aux chanterelles et salade verle
Chanterelles tartifiette served with sabad

Bufiet de dessert
Dessert buflet r

Menu Tout Schuss 29.00€

Mdﬁdﬁwem?mmﬂnwﬂmnﬁﬂ
S9lad with melted and crispy 0ot cheese

Entrecdte gnilée et gamisure du jour
Sauces en supplément, voir notre section Grill
Fb steak & side dish of e day
Soppsement for the Suces. See cur Gell saction.
Bufet de dessart
Dessant butiet

——

e

Menu T'choupi (Kids) 11.00€

Filet de polet et frites
Cracien Slet & Feench fries
U
Steak haché maison et frites
Home-tohedd s3eak & French fries
ou

m |

Fondart au chocolat ¢

Chocolat fondant ¢
W

Fatsede 3 wac




Desserts.,
Bttt de dezzerts bals maison 700 €

— ———— ————
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Boissons fraiches.

Sedas 350¢€

Pepsi / Pepsi max /| Schweppes agrum / Schweppes tonic / ke 2
Oranging / Peeriet / Limonade du Moot -Blanc

Dabolo 100¢€
Fovells 40¢€
Sirep & leau 200¢
Menthe / Greradiew / Fraise / Framboise / Citron / Péche / Cassis

Jos G trums Pago 150¢€
Ananas / ACE | Pomee / Orange / Tomate / Abricot

Calé trappé 500¢€
San pellegrng -1 e 500 €
San pellegrinn - ¥ Btre 150€
Evan - 1 itre So00€
Evian - % tre 150¢

Boissons chaudes.

Caté : expressa, nstretio, afongh, décaliing 20 €
Calé nocuete 20¢€
Cade L=e S00¢
Cale vandie ou caramel 20¢
Double espresso, Grand crbme 4me
Cappuccing, chocolat chaed matson 500¢
reh cofiee o e
Chocolat ou cale viennod 550€
Chocolat ou cals ey « Fhom (2c) s
Thés et tnanes | chorsase? parmi notre grande sélection 250¢
Vin chaud masos S00€
A de porrene chaad mason S00€
Ars de poenme chaud avec calvados me
Grog LV 1
Citron chawsd et meed e

Digestifs.

Eau de vie : Poire, Mirabelle, Framboise (4 cf)
Uimoncallo, Génépl, Chartreuse verte (4 cf)
Badey's (4 of)

Get 7 {4 ch)

Cognac, Cabados (4 of)
Porto (4 )




Aperitifs.

KGr vin blang | Caaey/ Péche / Framboee / Miee / Chdeaignt / Wyrtille
L 3 (remand de Savoe

or Royal | Coupe de champagne

Fastes | Rocard

Wartirs rouge / Martr blanc / Campan

Bieres.

Pression Warsteiner (24 7 S0cf)
Rabres dhs Mort Blanc - Routeal Blancha / IPA
Choutle

Heeweken 0% akood

Pacon beere (25 / S0cd)

Vins au verre.

Coupe de crema ! de Syvome
Coupe de Champagne

CONSULTER LES VINS DU MOMENT

>EE OUR WINE SUGGESTIONS

400¢
500 (
00«
Wi
o€

150 € /6501
600 €
6.00 ¢
00 €

450€C /00 €

500 €
000 €

Alcools d’exception.

Whisky Oban 14 ans (4cf)
Rhwen Mont Gay (&)

Cocktails. :
ERAMELE : Gin, citron vert, créme de mire, sucre

APEROL SPRITT : Apérol crémant de Savorie, lmonade

AMERICANO MASON : Nodly prat, Campar, Martini rouge, eau gaseuse
GIN TONIC : Gin Bombuary Sapphire, 1onec presmium
CAIPIRINMA - Cachaa, CIvon vert, sucre de Canne

T e i e

Cocktails sans alcool
RIO : jus dorange, kmonade, grenadine, ciron vert

200 €
PRIl

e
noae



