
hausgemachter ofenfrischer
home made oven fresh

Flammkuchen “Elsässer Art”
Alsatian Tarta Flambee

Nr         Euro
501 Strasbourga Rahmg, Zwiebeln, Schinkenspeck1;3         7,50

cream, onions, bacon

502 Colmara Rahmg, Zwiebeln, Schinkenspeck1;3 Schafskäseg          8,50
cream, onions, bacon, sheep cheese

503 Obernaia  Rahmg, Zwiebeln, Schinkenspeck1;3 Pilze, gek.Schinken1;3  8,90
cream, onions, bacon, mushrooms, and ham

504 Wissembourga Rahmg, Zwiebeln, Schinkenspeck1;3 Pilze,          9,90
   gek. Schinken1;3 Schafkäse und Käse2,g

                                    cream, onions, bacon, mushrooms, ham, sheep cheese and  cheese

507 Haguenaua Rahmg, Zwiebeln, Schinkenspeck1;3 und Käse2,g           8,50
cream,onion, bacon and cheese

508 Ribeauvillea Rahmg, Zwiebeln, Tomaten,Oliven, Thunfisch &Käse2,g  9,90
cream, onions, tomatoes, oliven, tunafish and cheese

512 Vegetarischa Rahmg verschiedene Gemüse und Käse2,g überbacken    8,90
cream, different of vegetable and  cheese

505 Mulhousea süßer Rahmg, Äpfel, Rosinen und Zimt          8,90
sweet cream, cinnamon, apple, raisins

Unsere Flammkuchen werden auf einem Holzbrett serviert
our  flam cake served on a wooden board
1)mit konservierungsstoff  2) mit Farbstoff  3) mit Antioxidationsmittel

a)Glutenhaltiges Getreide, b)Fisch, c)Ei, d)Weichtiere, e)Krebstiere, g)Milch, j)Senf, k)Sellerie

    



Suppen
Nr      Euro
421  Rinder-Kraftbrühe3,k mit Markklößchena        4,20
           Strong broth with little marrow dumplings
422  Kartoffel-Lauchcrémesuppeg        4,20
           Potatoes leek cream soup
423  Gulaschsuppej,k (goulash soup)        4,60
 

                              Kleine S  peisen   und   kalte Speisen  

319  Kartoffelpuffer mit Apfelmus3         5,90
           Potatoes cake with apple sauce
480  Handkäs´g mit “Musik”, Brot und Butterg         6,50
           Sour milk cheese with onions in vinegar, oil, bread and butter
485  Spundekäs´g mit Brezelchen         6,50
           Soft cheese with salt pretzel  
481  Käsewürfel2,g (diced cheese)        6,50

455  Wurstsalat3,j mit Brot und Butter      7,50
Sausages salad with bread and butter

405  Gebackener Schafskäseg mit Tomaten, Peperoni, Oliven und Brot           8,50
Baked sheep cheese with tomatoes, peperoni and bread                                   

306   ½ Dutzend Schneckend mit Kräuterbutterg und Toastc         8,50
           ½ dozen snails with garlic butter and toast

307  Käsespätzleg mit Röstzwiebelna        8,50
Cheese noodles with  fried onions 

457  Wurstsalat3,j ”Schweizer Art” mit Käse dazu Brot und Butter        8,50
          Sausages salad with cheese bread and butter

456  Wurstsalat3 mit Bratkartoffeln         9,90
Sausages salad with fried potatoes

460  Vesperplatte „Augustinerkeller“        9,90
Auswahl von Schinken,3 Wurst3, Käse2,g  dazu Brot und  Butter
Mix of  ham, sausagges, cheeses, bred and butter

  2)mit Farbstoff, 3) mit Antioxidationsmittel,
  a)Glutenhaltiges Getreide, b)Fisch, c)Ei, d)Weichtiere, e)Krebstiere, g)Milch, j)Senf, k)Sellerie

       



Vom Rind
Alle Steaks ca 220g 

Nr                Euro
437  Pfeffersteak arg.Hüftsteak mit Pfeffersoßea,g dazu Pommes und Salat  15,90 

Tender  steak with spicy pepper cream french fries and salad
430  arg.Rumpsteak mit Kräuterbutterag dazu Pommes und Salat     18,90

Tender steak with garlic butter french fries and salad
431  arg.Rumpsteak mit Zwiebeln dazu Pommes und Salat  19,50

Tender steak with fried onions french fries and salad
432  arg.Rumpsteak mit Champignon-Rahmsoßea,g dazu Pommes und Salat     19,50
   Tender steak with mushroom cream sauce french fries and salad

                             ***
473  Rindergoulaschk,a “ungarische Art”mit Paprika dazu Spätzlea       12,90

Beef goulash “hungarian style” with spatzle
705  Sauerbratena, mit Rotkraut und Kartoffelklößena             13,50

Marinated pot roast with red cabbage and potatoes dumplings
418  Rinderrouladej,k,a “hausgemacht“ mit Rotkraut und Püreeg      14,90

Beef roll  with red cabbage and mash potatoes                           

Schnitzel vom Puten und Schwein
Alle schnitzel mit Pommes frites und Salat

 
417  Schweineschnitzel “Wiener Art”a,c(breaded pork cutlet wiener style)    11,50
317  Putenschnitzela,c (breaded turkey cutlet)       11,90
433  Jägerschnitzela (Schnitzel mit Champignon-Rahmsoßea,c,g)  12,90

Breaded pork cutlet  with mushrooms cream sauce
414  Schnitzela mit Pfeffer-Rahmsoßea,c,g (Schnitzel with pepper cream sauce)  12,90
415  Käseschnitzela,c,g (Schnitzel mit Pilzrahmsoße u. Käse2 überbacken)           13,90

“Cheese schnitzel “ schnitzel, mushrooms sauce over baked with cheese

Zu allen Speisen können Sie anstatt angegebenen Beilagen, Bratkartoffeln, Spätzle...... 
für 1,00 € Aufpreis wählen. Extra Beilagen: Salat, Pommes, Spätzle, Spinat, Rotkraut, 
Sauerkraut, Knödeln....3,20 €, Bratkartoffeln 3,50 €  Sauce 2,00 €  
For all meals you can choose instead of the indicated side dishes fried potatoes, spätzle for 1,00 €  
surcharge. Extra side salad, french fries, spaetzle. 3,20 €, fried potatoes 3,50 €  Sauce 2,00 € 
2)mit Farbstoff, 3)Antioxidationsmittel
a)Glutenhaltiges Getreide, b)Fisch, c)Ei, d)Weichtiere, e)Krebstiere, g)Milch, j)Senf, k)Sellerie

        

        



Vom Schwein und Geflügel
         

Nr Euro

701  Nürnberger Bratwürstchen1,j,k mit Sauerkraut und Kartoffelpüreeg   9,50
Nürnberger fried sausage with sauerkraut and mashed potatoes

413  Sülze mit Bratkartoffeln und Remouladensoße1;3   9,50
Aspic of pork with fried potatoes and remoulade sauce

315  Spießbraten mit Zwiebelsoßea,k und  Pommes frites  10,90
Stuffed pork with bacon onions, french fries  

533  Schweinegeschnetzeltes”Züricher Art”a,g mit Champignons dazu Spätzle
Strips of pork “Zurich style” with mushrooms & spatzle      10,90

704  Schweinebratena mit Rotkraut und Kartoffelklößena                   11,90
Roast pork with red cabbage and potatoes dumplings

474  Schweinshaxe knusprig gegrillt mit Sauerkraut und Bratkartoffeln     13,50
Crispy rills knuckle of pork  with sauerkraut and  fries potatoes

472  Schweinefilet auf Champignon-Rahmsoßeg,a dazu  Spätzlea     13,50
Loins of pork with mushrooms sauce, spatzle 

403  Grillteller Augustinerkeller: medaillons vom Rind, Schwein, Puten,     17,50
        Dörrfleisch1;3, 2 Bratwürstchen1;3,j,k mit Kräuterbutterg,a Pommes und Salat

Grills plate :beef, pork turkey, dried meat, 2 little sausage garlic butter, french fries, salad

***
               

475  Putengeschnetzeltesg,mit Kokos-Currysauce, Ananas dazu Mandelreis  11,90
Strips of turkey with Cocos-Curry  sauce pineapple almond rice

478 Hähnchenbrustfilet auf Champignon-Rahmsoßeg,a dazu Kroketten j,k    11,90
Chicken breast filet with mushrooms sauce, croquette 

Zu allen Speisen können Sie anstatt angegebenen Beilagen, Bratkartoffeln, Spätzle... 
für 1,00 € Aufpreis wählen. Extra Beilagen: Salat, Pommes, Spätzle, Spinat, Rotkraut, 
Sauerkraut, Knödeln....3,20 €, Bratkartoffeln 3,50€  Sauce 2,00€  
For all meals you can choose instead of the indicated side dishes fried potatoes, spätzle... for 1,00  
€ surcharge. Extra side salad, french fries, spaetzle. 3,20 €, fried potatoes 3,50 €  Sauce 2,00 €

1)mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel
a)Glutenhaltiges Getreide, b)Fisch, c)Ei, d)Weichtiere, e)Krebstiere, g)Milch, j)Senf, k)Sellerie
 

        

   



 Vegetarisch & Salate
Nr     Euro

319 Kartoffelpuffera,cmit Apfelmus3(potatoes pan cake with appel sauce)   5,90

307 Käsespätzle mit Röstzwiebeln  (cheese spaetzle with roasted onions)     8,50

530 Frankfurter grüne Soßeg,c mit gekochten Eiern und Salzkartoffeln   8,50
green sauce with boiled eggs and potatoes

512 Flammkuchena mit verschiedenen Gemüse, Hollandaise und Käse2,g   8,90
 Flamm cake with vegetable hollandaise and cheese

531 Nudelauflaufg,j,amit verschiedenen Gemüsen und Käse2,g überbacken   9,50
  Noodle pan, tender vegetables over baked with cheese

492  Beilagensalatj,k (side dish salad)            3,20

452    Salat“Akropolis”j,k knackig frische Blattsalate, Tomaten,Gurken,Ei,      9,20
Karotten, Krautsalat, Schafskäseg, Peperoni,Oliven13 & Kräuterdressing    
Salad plate “Akropolis” with sheep cheese and olives

451  Salat “Italienisch“ knackig frische Blattsalate, Tomaten, Gurken, Ei       9,50     
Karotten, Krautsalat, Thunfisch, Käse2,g & Joghurt Dressingg 

 Salad plate „Italian“ with tuna, cheese & joghurt dressing

454  Salat“Puten“ gegrillte Putenbruststreifen, knackig frische Blattsalate, 
Tomaten, Gurken, Karotten, Krautsalat und Kräuterdressing         9,90        
Salad plate with fries strips of turkey breast

 
459  Salatteller mit Rumpsteakstreifen, frische Salate, Tomaten,Gurken

Karotten,Krautsalat, Basilikumpesto, Parmesan2,g  & Kräuterdressing    14,90   
Salad plate with fries strips of  beef steak

       Fisch
  
470 Heringsfiletb „Hausfrauen Art“g mit Salzkartoffeln     9,90

Herring fillet (cold) with cream sauce with apple, onions, cucumber and potatoes
536 Zanderfileta,b auf Rieslingcremesoßeg mit Spinat und Reis    14,90

 Pike-perch filet (fried) with cream sauce, rice and spinach 
535 Lachsfileta,b auf Rieslingcremesoßeg mit Spinat und Reis   15,50

Salmonfilet (fried) with cream sauce, rice a. spinach

2)mit Farbstoff , 3) Antioxidationsmittel, 13) geschwärzt,
a)Glutenhaltiges Getreide, b)Fisch, c)Ei, d)Weichtiere, e)Krebstiere, g)Milch, j)Senf, k)Sellerie



Dessert
Nr             Euro

510 Vanilleeisc,a,g mit Schokoladensoße und Sahneg         3,40
 Vanilla ice-cream w.chocolate sauce and whipped cream

513 Rote Grützea mit Vanilleeisc,a,g           3,90
 red beery compote with vanilla ice-cream

509 Apfelstrudela mit Vanilleeisc,a,g und Sahneg           4,90
 Appelstrudel with vanilla ice-cream and whipped cream

506 “Copacabana”                4,90
Vanilleeisa,g mit Schokoladensoße Eierlikör u. Sahneg

 vanilla ice-cream chocolate sauce egg liqueur and whipped cream
500    “Heißer Traum” 

Vanilleeis a,c,g mit heißen Himbeeren u.Sahneg                  5,90
vanilla ice cream with hot rasberry and whipped cream

505 Süßer Flammkuchena „Mulhouse“
süßer Rahmg, Äpfel, Rosinen und Zimt                                                          8,90
sweet cream, cinnamon, apple, raisins

Warme Getränke

191 Espresso11          2,20
190 Tasse Kaffee11 Coffee          2,70
192 Cappuccino11,g ( mit Milch oder Sahne)          3,20
193 Doppelter Espresso11          3,40
197 Heißer Kakaog mit Milch und Sahne          3,20
  91 Kaffee11 mit Amaretto2 (2cl)          4,50
  92 Kaffee11 mit Baileysg (2cl)          4,90
  90 Kaffee11 Whiskey (2cl)          4,90       
196 Tee mit Rum(2cl)           4,50
  15 Glühwein           2,90
  16 Schwarzer Tee oder grüner Tee                                   2,50 
17 Pfefferminztee                           2,50
18 Kamillentee                             2,50
19 Früchtetee                          2,50

11:Koffeinhaltig – 10:Chininhaltig-2:Farbstoffhaltig
a)gluthaltiges Getreide, c)Ei, g)Milch,

       
      

     


