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) O:_uf en neige caramélisé aux éclats de pralines

Créme briilée aux grains de vanille

Fondant au chocolat et éclats de noisettes (8 min de cuisson)
Baba au rhum maison MORA-MORA

Tarte aux pommes maison et glace vanille
(8 min de cuisson)

@Oulpefy geﬂawy alooolisees,

woo [| € (suppl. 2 € dans tous les menus)

Coupe vigneronne
(Marc de Bourgogne, sorbet cassis)
Dame blanche

(glace vanille, chocolat chaud maison,
chantilly et amandes)

Coupe Williamine
(eau-de-vie poire, sorbet poire)

Coupe Colonel
(sorbet citron, vodka) Tous les desserts
b sont fait
Coupe Iceberg MAISON
(Get 27, glace menthe chocolat) (sauf les glaces) Fromage blanc -+ 7 €
Coupe framboisine Cervelle de Canut «+- 8 €

(eau-de-vie framboise, sorbet framboise) Fromage seceee 9 €

Coupe Malaga

(glace rhum-raisins, rhum)

Trou Normand
(sorbet pomme, Calvados)

Noces Royales «+= 8 €
(liqueur de Cognac, poire Williams)

Les liqueurs [acoulot == 8 €
Rhum Don Papa (Philippines) +== 8,50 €
Diplomatico (Venezuela) === 8,50 €

S ) ' Mora Mora (Madagascar) ==+ 8,50 €
(QOS/ C@k&@ S/ X Armagnac <=+ 9,50 €

W duw momenttese |1 €

mo&dbu- Lise

Rhum, sucre canne, menthe, citron vert, eau gazeuse

Réservation 48 h en avance

Minimum 2 pers.

Get 27 -3l e« 6 €

Biarritz Bonheur == 7 €

(menthe poivrée)

Cognac:-8€ A & os5c F.N | , |
Géjia.i.g5o€ ‘.‘ = //,n\.\ U apmoﬂggpnd‘g:zg
’ 7 e ' acoult «ee 12 €
“//A&\, Sprity by §

Liqueur, orange amere, eau gazeuse, crémant de Bourgogne

apémﬁé Naisor <o 9€

Créme cerise & gingembre, framboise & poivron ou

thé & passion, crémant de Bourgogne

Coupe de %W"” I0€

K Royal -=- 1€

Prix net en € service compris. La carte des allergénes est disponible sur demande.

ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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e s Pété en crofite maison, petite salade =<« 19 €

Velouté de champignons et girolles poélées
accompagné d’une chips de lard fermier wee [ E

Escargots de Bourgogne persillés <<= [0 € (x6) = I8 € (x12)
Duo de foie gras et chutney de saison accompagné d’une gelée de mangue == 23 €
Gratin de fruits de mer a la bisque de homard et tomates séchées === 20 €

Huftres n° 3 (Beurre, citron, vinaigre, échalotes) *** I3 € (x6)

Réservation 48 h en avance

|

Minimum 2 pers.

955!

Poissons,

Cbte de veau, sauce créme d’Etrez et morilles, ot \Mnd%

purée de pommes de terre a l'huile de truffes <=« 35 € Viandes origine UE
Filet de beeuf, jus de viande, légumes de saison «== 30 € et France

Poisson du marché, beurre blanc au basilic, légumes de saison === 25 €
Volaille fermiére a la créme d’Etrez et morilles, gratin dauphinois <<= 26 €
Grenouilles fraiches persillées, gratin dauphinois (selon arrivage) +== 35 €

Risotto de la mer (possibilité en végétarien aux légumes) *=e 14 €

Travaillant uniquement des produits frais, certains d’entre eux peuvent manquer d’approvisionnement.

'Wlm duw &ouh/
21 €

servi les midis
sauf week-ends et jours fériés

Entrée
Plat

Dessert

Merw Dombes,

65 €

Grenouilles frafches persille’es

Volaille & la créme et aux morilles,
crépes parmentieres

Fromages secs ou blanc

Dessert au choix

(som
15 € jusqu’a 12 ans
Ballottine de poisson

ou

Filet de volaille & la créme

Glace (2 boules)

Sirop a Peau

Menw Plaigin

P4té en crofite maison, petite salade
ou
Velouté de champignons et girolles poéle’es
accompagné d’une chips de lard fermier
ou

Gratin de fruits de merila bisque de homard
et tomates séchées

Grenouilles fraiches persillées (250 g),
crépes parmentieres (selon arrivage)
(supplément 5 €)
ou

Volaille fermiére & la créme et morilles,
crépes parmentieres

ou
Poisson du marché, légumes de saison

Fromage ou dessert au choix 39 €

Fromage et dessert au choix 44 €
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mexw, (S'alfewb
50 €
Entrée au choix

Plat au choix

. Fromages secs ou blanc
\ 000

Dessert au choix

_ \
Couvert (adulte ou enfant) sans repas =5 €

Tous changements seront facture’s selon les prix a la carte
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