RESTAURANT

“LE BISTROT DE SIRIYA"

MENU LOTUS
35¢€

(Tous nos plats sont entiérement élaborés dans rnos cuisimes, y compris les sauces, les lEgumes d’accompagrement et
desserts, i [exception des glaces
£7 sajson, la presgue totalité des /éguimes sont ume production locale brologigue

- les [egumes du moulin @ Coursegoules)

£ntrées
* Bejgnets de loup de mer, parfumés é la coriandre fraithe et aux feullles de combava
(Seabass Firtters Aavoured with Freskh coriander and combava leaves)
— oy —
* Saucisses de Chiang Mai, relevées de curcuma, pite de curry jaune et rouge, et
crtronnelle

(Chrang Has sausage with turmeric, yellow and red curry paste, and lemongrass)

Flats
* Gambas sautées au curry Fanang, sadce huitre, adf sgja et célers
(Large Dledjterranean prawns /77 an oyster, egq, soy and celery sauce with Fanang curry)
— oy —

* Saté de fllets de poulet, marimés dans un lart de coco parfiumé i /la
critronnelle et aux épices douces, servis avec une sauce cacakuéte [égéretment
prmentée
(Borneless chickern satay marimated 177 coconut mitk with lemongrass and mrld spices, served
with a lightly sprcy peanut butter sauce)

— oy —

* Le Tigre qui Fleure — Sublitne recette de filet de baeuf mariné fagon thai
curt dans une sauce au tamarsy, accompagné d’dne sauce prmentée
(Crymmg Tiger: marimated beef tenderlo cooked 1 a Thar tamarind sauce, served with a
hot chili sauce)

Supplément . 5 €

(Les accompagrements étant suyet G changemment, /mercs de vous rense/gner auprés du serveur)

Desserts
*  Mems croustiflants au chocolat, servis avec caramel au beurre salé et boule de
glace @ la tmangue
(Chocolate spring rolls served with salted butter carame/ and a mango ice cream scoop)
— oy —
*  Panna cotta i la varille, nappée d’un coulls de mdres du village
(Vanilla panna cotta topped with a local blackberry coulis)






