
 

    Les prix sont TTC●
    Le tableau des  allergènes est consultable ●
  ● **Viande provenant d'animaux  nés, élevés et 

       abattus transformés en France 

Kig ha farz**                          14 €
Jarret de porc 340/360 g, légumes, far noir et blanc, lipig

Pesket ha farz                    14 €
Filet de dorade, légumes, far noir et blanc, lipig    

No  s   poissons
Fish & chips                             11 €
Lieu frit maison avec des frites, sauce pita

Filet de dorade                         11 € 
Garniture au choix, mayonnaise maison

Nos   viandes
Plat du jour                               11 € 

Steak haché bouchère**150g      11 €
Sauce au choix, garniture au choix

Pièce du boucher 110/130 g       11 €
Garniture au choix, sauce au poivre 

Cheeseburger frites**         11 €
1 steak haché bouchère 100 g ( bien cuit )
Oignons frits, cheddar, ketchup, roquette
Bun’s 

Nos entrées
Assiette de Charcuteries    5 €

Entrée du jour                    5 €

Nos   desserts
Plateau de desserts au choix 5 €

Menu
Entrée + plat + dessert   17 €

Entrée

Entrée du jour ou charcuteries

Plat

Choix dans notre carte ou plat du jour
Supplément de 2 € pour la spécialité Bretonne

Dessert

Plateau de desserts au choix
 ●Pas de menus jours fériés / juillet et août 

Entrée et plat du jourLundi 2

Croque monsieur 
***

Brochette de poulet
Méli-mélo provençale

 Feuilleté de gambas 

***
Palette de porc grillée

Sauce barbecue

Mercredi 4

Jeudi 5

Mardi 3

Tartine de brie fondant
 Oignons caramélisés  

***
Paupiette de veau

Champignons de Paris

Salade piémontaise
***

Saucisse fumée
Purée maison & jus au beurre

Velouté de crustacés
***

Cordon bleu de volaille

Vendredi  6

Nos spécialités Bretonnes
Semaine du 2 au 6 février 2026


