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Salade de pastèque et melon aux éclats de Blanc grec 7,90 €

Feuilletée de fruits de mer, coulis d’écrevisses 8,90 €

Salade de tomates et burrata 10,50 €

Terrine de foie gras de canard IGP au Banyuls, 13,90 €
marmelade de mirabelles de Lorraine

LLeess vviiaannddeess && ppooiissssoonnss

Côte de porc (200g) marinée, légumes de saison grillés à la plancha 13,50 €
Côte de porc marinée au BBQ, accompagnée de radis blanc, carottes, courgettes
et pommes de terre grillée aux aromates

Cuisse de volaille garnie, rôti au four, sauce aux champignons 14,50 €
Cuisse de poulet farcie de cœurs et de foie de volaille, tagliatelle
et copeaux de Parmigiano Reggiano AOP

Escalope de saumon en croûte de parmesan, haricots verts persillée 16,50 €
Escalope de saumon recouvert d’une croute de parmesan AOP, sauce béarnaise

Assiette de pêcheur, bisque de homard 18,80 €
Filet de saumon, filet de maquereaux, filet de haddock, moules de bouchot,
crevettes roses et anneaux d’encornet accompagné de riz pilaf

Entrecôte de bœuf (300g) au poivre vert, pommes de terre rôties 21,50 €
Entrecôte (Blanc Bleu Belge) particulièrement apprécie pour sa tendreté


