Shuruat - Vorspeisen

Euro
1. Vegetable Pakora 3.90
Frisches Gartengemiise in Kichererbsenmehl gebacken
2. Murgh Pakora 4,50
Hithnchenfilet in Kichererbsenmehl gebacken
3. Paneer Pakora 4.30
Hausgemachter Kiése in Kichererbsenmehl gebacken
4. Jheenga Pakora 8.50
Riesengarnelen in Kichererbsenmehl gebacken
S. Onion Bahaji 3.90
Zwiebelstreifen in Kichererbsenmehl gebacken
6. Samosa 4.50
/wei selbstgemachte Teigtaschen mit Kartoffel-Erbsen-Fiillung
7. 2 Pappar (Linsenwaffeln) 2.50
8. Gemischte Vorspeisenplatte fiir zwei Personen 9,90
Verschiedene Pakoraspezialititen und Onion Bahaji
Zau allen oben genannten Vorspeisen servieren wir Thnen 3 verschiedene
Chutneys.
Shorbas - Suppen
9. Lenti Soup — Suppe aus gelben Linsen, kriftig gewiirzt 4,50
10. Tomatencreme — Suppe verfeinert mit Sahne 4,50

11. Malkantani — scharfe Suppe mit Linsen, Re1s
und Hithnchenfleisch dazu servieren wir Nan-Brot. 4.80
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Salate

Euro
Gemischter Salat mit Joghurtdressing 4,90
Salat Karachi — erfrischender Salat 4.90
aus rotem Rettich, Gurken, Tomaten und griinem Salat,
an leichtem Ol-Zitronen-Dressing
Raita — Joghurtdipp mit frischer Gurke und Nan-Brot 4.90
Fitness - Salat 12,90

Gemischter Salat mit marinierten gegrillten
Hianchenbruststreifen, Jogurtdressing.
(Wir empfehlen ein hausgebackenes Fladenbrot dazu: 2,50)

Tandoor1 — Spezialitiaten

Der ,, Tandoor" ist ein mit Holzkohle betriebener Lehmofen, in dem das
speziell marinierte Grillgut seinen einzigartigen Geschmack erhdilt.

Murgh Tikka 14,50
Zarte Hithnchenfiletstiicke fein mariniert, im Tandoor gegrillt
und mit Nan-Brot serviert

Pahari Murgh Tikka 14.90
Fein marinierte Hithnchenfiletstiicke gegrillt, mit Spinat
Abgeschmeckt und mit Nan-Brot serviert

Botti Gosht 16,90
Zart mariniertes Lammfleisch gegrillt im Tandoor,

mit Kashmirt Masala verfeinert, in der Pfanne abgerundet

und mit Nan-Brot serviert

Jheenga Tandoori Spezial (Empfehlung des Chefkochs) 24.90

Fein marinierte Riesengarnelen, ohne Schale, knusprig gegrillt
im Tandoor, mit Paprika und Zwiebeln in der Pfanne zubereitet.
mit Salat dekoriert und mit Nan-Brot serviert



Euro

19. Grillplatte 17.90

Verschiedene marinierte Fleischspezialititen aus dem Tandoor,
gewiirzt mit Kashmirt Masala und mit Nan-Brot serviert

Beilagen aus dem Tandoor

20. Chapati — Vollkornteigfladen aus groben Weizenmehl 2.50
21. Nan — heller Hefeteigtladen 2.50
22. Knoblauch Nan — Hefeteigtladen 2,90

mit frischem Knoblauch belegt

23. Kiise Nan — Hefeteigfladen 2,90
mit hausgemachtem Kise belegt

60. Fiir unsere kleinen Giiste 8.50
Chicken-Nuggets oder Fischstibchen mit Pommes und

einem 0,31 alkoholfreien Getrink

Curryvariationen

Zu allen Currygerichten servieren wir original Basmati Reis aus Pakistan

24. Murgh Sabsie 12.90
Zarte Hithnchenfiletstiicke mit Curry und frischem Gartengemiise

25. Murgh Palak 12,90
Pikant gewiirztes Hithnerbrustfilet mit einer Paprika-
Zwiebel- Currysauce

26. Murgh Dschalfrezi 12,90
Pikant gewiirztes Hithnerbrustfilet mit einer Paprika-
Zwiebel-Currysauce
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Chicken-Curry
Femnes Hiahnchenfilet mit kriftiger Currysauce,
mit Joghurt verfeinert

Kaschmiri Goscht

Rindfleisch mit spezieller Gewiirzmischung

Beef Sabsie
Zartes Rindfleisch mit frischem Gartengemiise,
mit pikanter Currysauce

Mutton Curry
Feines Lammftleisch in kriftiger Currysauce,
mit Joghurt verfeinert

Mutton Vindaloo
Feme Lammfileisch mit Kartoffeln. in sehr scharfer
Currysauce zubereitet

Botti Goscht in Spinat
Zart marinierte, im Tandoor gegrilltes Lammfleisch,
mit kriftigem Spinat abgerundet

Jheenga Palak
Garnelen ohne Schale, mit orientalisch-wiirzigem Spinat,
mit Ingwer und Knoblauch verfeinert

Fisch Karachi
Zarter Rotbarschfilet in kriftiger Currysauce,
mit Schwarzkiimmel, mit kokos und natur Joghurt verfeinert

Beef Bhindi
Zartes Rindfleisch mit frischem Paprika und
Okraschoten in pikanter Currysauce

61. Jheenga Jalferezi

Riesengarnelen in Paprika-Zwiebel-Currysauce

Euro
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Eigene Kreationen
mit MandelsoBBe verteinert

Butter Chicken-Spezialitiat des Chetkochs
Zart mariniertes Hihnerbrustfilet, in Tandoor gegrillt, mit milder
Mandelsahnesauce abgeschmeckt und mit Butter verfeinert

Chicken Badam Passander
Feines Hithnchencurry mit Kokosmilch und Mandeln

Mutton Korma mit Sabsie
Zartes Lammfleisch mit frischem Gartengemiise,
in milder Mandelsahnesauce

Shiva Sabsie
Hithnerbrustfilet mit frischem Gartengemiise, verfeinert mit
Mandelsahnesauce

. Mangochicken mit Mandelsahnesolie

Hithnerbrustfilet in feiner Mangosauce mit Mandelsahnesauce

Thali- Gemischte Platte

41. Akbar Thali

Jeweils Hithnchencurry mit gemischtes Gemiisecurry, Brokkoli
in Mandelsauce und eine Linsenwaftel. serviert mit Basmati Reis

Euro

13.90

12,90

13,90

12,90

12,90

14,90



42,

43.

43.

47.

Euro

Banarasi Thali 13,90
Ein gemischtes Gemiisecurry, Brokkoli in Mandelsahnesauce,

Eine Spinatkreation mit hausgemachtem Kise und

eine Linsenwaftfel, serviert mit Basmati Reis

Shiva Teller fur 2 Personen

Gemischtes Curry aus zartem Hiihnerbrustfilet 27,90
und Lammfleisch

Mit frischem Gartengemiise, in der Pfanne serviert und

mit Salat dekoriert; als Beilage Basmati Reis

Vegetarische Spezialitiaten

. Palak Kofta 11,50

Gemiisebillchen in Spinatsauce

Dal Tarka 10,50
Traditionelles Linsengericht mit Ingwer und Knoblauch,
auch als typische Beilage

. Mix Sabsie 12,90

Mit hausgebackenem mildem Milchkise serviert Gemischtes
Gartengemiise verfeinert mit Currysauce

Okra do Pyaza 11.50
Okraschoten zubereitet als kriftiges Curry mir Paprika und Zwiebeln
. Palak Paneer 12,00

Eine Spinatkreation, verfemnert mit hausgemachtem, frischem Kise




49. Sabsie Dschalfrezi
Verschiedene frische Gartengemiise in feiner Paprika- Currysauce

30. Mango Sabsie
Frisches Gartengemiise. in feiner Mangosauce

31. Aalu Gobi

Gebratene Kartoffeln mit Blumenkohl, verfeinert mit Tomaten,
Zwiebeln, Ingwer. Knoblauch und Koriander

Biryani-Reisspezialititen

S2. Chicken Biryani

Zarte Hilhnchenfiletstiicke mit Joghrt-Curry-Sauce
in feinem Basmati Reis mit Salat

S3. Sabsie Birvani

Frisches gemischtes Gartengemiise, kriftig gewiirzt,
in femem Basmatireis, und Salatgarnitur

Desserts

34. Gulab Jamun — warme Milchbillchen in Zuckersirup mit Kokos

55. Kulfi — hausgemachtes Kokoseis mit Kardamom

56. Gemischtes Eis — 3 verschiedene Kugeln Eis
(Schoko, Vanille und Erdbeere)

57. Mangocreme — Spezialitit des Hauses

Euro

11,50

11,50

11,50

14,90

13.90

3,80

4.80

3.90

4,90




