(™ LES DESSERTS “ pas vu ailleurs’

Un dessert original, si la base de notre dessert est d'oeuf en
neige et de creme anglaise, nous rajoutons des ingrédients 8 €
surprises a découvrir ! qui fait son originalité

Un duo d’'ananas rotie au caramel et d'un baba au rhum

avec en son coeur une boule de glace vanille ou ananas, 8 €
feront de ce dessert un moment gustatif pour le plaisir du

palais happé de chantilly et de copeaux de chocolat

Entre deux tranches de pain perdu, 3 boules de glaces,

nappées d’'un coulis de votre choix ( caramel beurre salé,

chocolat - fruit rouge) avec son dessus couvert de babane 8 €
tranchée fraiche sur un lit de chantilly et des brisures de

spéculos

@ LES DESSERTS ‘Classic’

Un gateau du jour servi généreusement, comme la Foret

noire - le 3 chocolats, le nid d'abeille (tropézienne ), fruits

rouge etc... selon 'humeur du chef 7€
demandez au serveur la sélection du jour

Pour finir agréablement votre repas optez pour un café
OuU un thé qui se compléete par 4 desserts surprises selon 8 €
la disponibilité du jour pour un véritable moment de

gourmandise

6 € 7€

9€



(™ LES GLACES arrosées 8€

3 boules de menthe aux copeaux de chocolat et son bain au jet 27

2 boules de glace ananas, et1boule rhum raisin, un soupcon de lait de
COCO, et son arrosage de ligueur Malibu, chantilly

2 boules de glace citron jaune, une dose de vodka , réalisable sur
demande avec la glace pamplemousse et/ou citron vert

1 boule de glace caramel et 2 boules de glace café, un dose de liqueur
de whisky “ Bayleys” , chantilly, copeaux de chocolat

2 boules de glace citron vert /citron jaune et 1 boule de glace
pamplemousse , un dose de “limoncello”.

@ Les parfums de glace a Ia boule

Vanille - Chocolat - Caramel - Rhum raisin - Pistache

Cookies - Café - Amarena - Tiramisu - Baileys - Noix de coco 2€
Nougat - Panna cota

Citron - Melon - Mandarine - Pamplemousse - Cassis - Mangue
Ananas - Framboise - Litchis - Fruits exotiques

™ Laglace en portion

7€



