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Angebot: Buffet
fiir Ihre Veranstaltung
GenieBen Sie unser kostliches Buffet, das wir

gerne direkt zu lhrer Veranstaltung innerhalb
eines 30-km-Radius um Deidesheim liefern.

ﬂ Perfekt fur jeden Anlass!
N T A Sie bendtigen ...
‘*-;J k—-ﬁ ; f; {\3
\\\ O /e kein Personal fiir den Einkauf
Vg {_\j = { 7, e kein Personal fiir die Zubereitung |
| RS L ;-*J_e?n Personal fiir Buffet Aufbau und Abb%u

©/ e kein Personal zur Buffet-Betreuung
e kein Personal fiirs Geschirrspillen 4

Wir bieten l't
« einen fixen Preis fiir das von Thnen ausgewdhlte Bufﬁlét
e garantierte Qualitit und schmackhafte Speisen——
» verldssliche und rechtzeitige (An-) Lieferung
« auf Wunsch sogar ,Vollversorgung“ mit Aufpreis
o Extrageschirr wie Teller, Besteck (0,25 Cent pro 1 Teil)

Wir liefern diverse vorgeplante Buffets im Preis von 30 bis 40 € ab 20 Personen.

Auf Sonderwinsche gehen wir gerne ein. Bitte sprechen Sie uns an.

, 67146 Deidesheim
Ted.: 0152 53750 594 emadl: &rwhﬂtw/@w.o[&
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Extras Kooh-fbstellung Fir den (rill beir
Bedart / Wansch 20 £ pro Stunde

Sie bestellen das ausgewahlte Buffet ab 20 Personen
(nach oben nahezu unbegrenzt)

per email: erich-tome@gmx.de
per Tel: 0152 5375 0594

oder
kommen einfach in unserem Restaurant vorbei wie auch bei Sonderwun-

schen,
die wir gerne erfullen.

Machen Sie bitte kurz vorher telefonisch einen Termin aus.
Hier finden Sie uns im Netz: (Ein Klick (mit STRG) genugt!)

Homepage
https://gaststaette-winzerverein-deidesheim.eatbu.com/?lang=de

Instagram
Erich Tome (@gaststaette_winzerverein) « Instagram-Fotos und -Videos

Oder schauen Sie einen Ausschnitt (auch per Mausklick mit STRG)
aus der viel beachteten Video-
reportage im SWR-Fernsehen:

https://www.youtube.com/watch?v=eGpmvgA3ubs

Veelen Dank far v Interesse
Erich Tome
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2um Preis von 30 € pro Person
Kalte forspeisen & Salate
salat Mix aus Wild- und hausgemachtem Salat |
(Mangold, Lowenzahn, Feldsalat, Friséesalat, Rucola, Lollo Rosso, Lollo |
i 2 Bionda)
. 7*“';', Krduter-, Kartoffel-, Balsamico-Dressing
> /,.f’ g

Rohkost und Toppings
~ Gurken, Paprika, Tomaten, Peperoni, Butter, Schafskdse, Oliven, Niisse
gemischter Brotkorb, kalt gepresstes Olivendl, Balsamico Essig

Husptygany -
Minischnitzel vom Schwein mit Champignon-Rahmsof3e

Seelachs in Butter gebraten auf Spinatbett

A

9
p?,
Vegetaricch S
Rana Tortellini mit Spinat-Ricotta-Fillung und Kirschtomaten
Frischer Rucola und Parmesan-Kdse

Beilagen
Pilaw-Reis, Pommes frites, Gemiise der Saison AR
\ [) (Blumenkohl, Broccoli, Karotten, Radieschen, Bohnen) <'*
)

[(n \) 3 Dessent;

Panna Cotta mit Beeren ausgarniert
MR k\ Mini-Kuchen-Variation

(ustetidte Ninzervertin in Deideshin
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2um Preis ven 35 € pro Persen
Kalte Vorcptisen & Salaty

Salat Mix aus Wild- und hausgemachtem Salat
(Mangold, Lowenzahn, Feldsalat, Friséesalat, Rucola, Lollo Rosso,

Lollo Bionda) Krauter-, Kartoffel-, Balsamico-Dressing

Robost) und Toppings
Gurken, Paprika, Tomaten, Peperoni, Butter, Schafskase, Oliven, Nisse
gemischter Brotkorb, kalt gepresstes Olivendl, Balsamico Essig
Griechischer Salat mit Schafskase, Oliven und Zwiebeln
Karottensalat orientalisch, angemacht mit Chili - Knoblauch
ﬁ Antipasti Platten - mediterranes Gemuse scharf angegrillt -

/& mit Rosmarin, Thymian und Knoblauch mariniert
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i s Houplgany

org T / Bardierte Schweinelende auf Pfeffer-RahmsoRe
R qu au vin - geschmorte Hahnchenkeulchen in Rotweinsofle
Seelachs gebraten mit Rieslingsauce _ m*——-«fqa_—l
Ij- = — -1,:::?4“:'-._,-
ﬁ_i__‘;ﬁ e g

Tagliatelle mit getrockneten Tomatenstreifen

Beidagen
Mediterrane Kartoffelpfanne
mit Champignons, Karotten, Zwiebeln, Rosmarin, Thymian
k) und Knoblauch AW
i Duftreis und Kroketten »

o F B
Dessert "f TR
. " p T - 1 ‘,‘:',_" i
Obstsalat in Glasern Tt
. ‘e S i VY [
Panna Cotta mit Fruchten ot A
Mousse au chocolat T (N -



Kalte Vorspeisen & Salate
Salat Mix aus Wild- und hausgemachtem Salat
(Mangold, Lowenzahn, Feldsalat, Friséesalat, Rucola, Lollo Rosso,

Lollo Bionda)
Krauter-, Kartoffel-, Balsamico-Dressing

Kotboct und Toppings

 Gurken, Paprika, Tomaten, Peperoni, Butter, Schafskise, Oliven, Niisse

|
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¥

f““*’ Basmatireis, Rosmarinkartoffeln, Pommes frites

gemischter Brotkorb, kalt gepresstes Olivenol, Balsamico Essig
Griechischer Salat mit Schafskase, Oliven und Zwiebeln
Karottensalat orientalisch, angemacht mit Chili - Knoblauch
Kohlsalat weiB und rot
Schinken-Melone-Platte
Antipasti Platten - mediterranes Gemiise scharf angegrillt -
mit Rosmarin, Thymian und Knoblauch mariniert
Carpaccio vom Rind
Rucola, Balsamico Dressing, Parmesan, Olivendl und Radieschen
Houplyany &

Saltimbocca vom Kalb -~

Roastbeef am Stuck mit Thymian Jus (wird dem Gast tranchiert) T

Hahnchen vom Grill mit Pfefferrahmsauce
Fisch- Variation auf mediterranem Gemise
(Olivenol, Paprika, Oliven, Lauch, Knoblauch, Rosmarin und Thymian)
Vegetaricoh
Kohlrouladen auf Tagliatelle
mit Kirschtomaten, Olivenol, Rucola und geriebenem Parmesan
Bedagen
Mediterranes Gemiise
Zucchini, Auberginen, Paprika und Champignons
(scharf angebraten, abgeschmeckt mit Knoblauch, Rosmarin und Thy-

P> mian)

/""’/ ousse-Variationen aus weiBer und dunkler Schokolade und Erdbeer-

-

mousse
Obstsalat im Glas
Fruchtschnitte mit Zitronenglasur und Beeren
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Buffet £
AV £
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2zum Preis von 40 £ pro Persen

Kalte forspeicen & Salate
Canapés: Lachs, Frischkase und Bruschetta
gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, kalt gepresstes Olivenadl,

l'.l'l't::u;in‘gr

it
T T } Kohbost und Toppings Y

; NP
Hﬁ--*-‘" Gurken, Paprika, Tomaten, Peperoni, Butter, Schafskase, Oliven, Nusse ¥,
i . + = L \
AR verschiedene Brote vom Backer N
- ) |

PP Karotten-Salat, orientalisch A\
Kartoffel-Salat, klassisch SR
Nudelsalat mit Gemise, mit Ei und Rahm AR
Tomaten Mozzarella, Basilikum Pesto, grober Pfeffer, Olivendl =
Antipasti Platten - mediterranes Gemiise scharf angegrillt -

mit Rosmarin, Thymian und Knoblauch mariniert

-

Hauptgang vom (7rill
Entrecote vom argentinischen Rind
Lammkoteletts in Rosmarinél mariniert
Hahnchenbrust in Knoblauchél und Paprika Marinade 2
Schweinenacken Steaks in klassischer Marinade @@, =y o+ - o o

. X j : _I ] e

Pfalzer Grobe Bratwurste -

Grillsaucen S - _

Barbecue Sauce, Knoblauch Sauce, Mayonnaise, Ketchup, Senf, O

Beilagen

Rosma rin Kartuffeln. Pommes frites, Ofenkartoffeln, Grillgemuse

N\ < Dessent

NG - Kuchen- und Tortenvariationen

Extrw Foch-Abdtzllung Fir den (grill beir Bedart [ Whnsch 20 € pro Stunde
9& veAedlen Jﬂ.ﬁ: Al Mlh:ﬂ Butted ab 20 P&f*:#nﬂn (mu}ﬁ obEn mh:;-fu unfi{.ﬁ# 'n ;-f}



